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ରଜ୍ଞାନ କଥା ଏ 


ଚରାଚଷଲଇ୍‌ ତ୍ର ଵ୍ପ୍ରଦ 


ଲେଵେଖକ ୫ 
ଗୋପାଲ ଚନ୍ଦ, ପଞ୍ଚନାସ୍କୃକ 


କାଗରଣ ପ୍ତକାଖନୀ 


ଵଶିନାବର, ଦାସ ସାହୁ, କଟକ-୭୫୩୧୧ ୬ 
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ବଜ୍କଞାନ କଥା —ଏ 


ରୋଷେଇ ଘରର ବସ୍ଥବ 


ଲେଖକ : ଗୋପାଳ ଚନ୍ଦ, ପ୫ନାସ୍ଟୃକ 
ସାନ୍ତରସୁର, ଭୁବନେଶ୍ବର? 


ସ୍ତକାଶକ : ଚଚିୀଧୁରୀ ବଚନ୍ଦଧାନନ୍ଦ ନନ୍ଦ 
ଛଶିଜାବର, ଦାସ ସାନ୍ତ 
କକ=-୬୫୩୧ ୧୬ 


[4 
ମୃତ୍ଵଣ : ସୁବି ଫ୍ରି ଣାସ 
କଃକ-୭୫୩୦୨ ୧୨ 
ପ୍ରକାଶନ କାଳ : ୧୯ଏ୧୍‌ 


ମୂଲ୍ଯ ୮-୫୦ 
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ଚସ୍ଘତଷଲ ଘତର ଵପ୍ୂରକ 


୨, ଜଲାଇକୁ ଝିଅ କାଡାଘର ଠିକ୍‌ ଢେଲା । ଆଉ ମଝିରେ 
ଗ୍ଵର୍ଦନ । ସେଦନ ବାକ କେତ୍ୁଝା କଣା କଣି ସାର ଆମେ ସରକ୍ଳ 
ଫେରଲ୍‌ । ଦନ ଗୋ୫ାଏ କାକଲଣି । ସରେ ଷଡଚ୍‌ ପଢ ଚ,୍‌ ବେଖିଲ 
ଗାଂ ଗଧ ମୋ” ଖୁଡ଼ୀ ଓ ବଡ଼ ମା? ଆସି ହଞ୍ଚଛନ୍ତ । ନାରୁଣୀ ବାହାସର୍‌ 
ଦେଖିବେ । ଖୀରପିଠା ଖାଇଚବେ । ମଡ୍୍‌ଜ କରବେ । ଗ୍ରମ୍ଭ ହେଲ । 
କନଷ୍ଠ ପନ ଘରେ ରଖି ଖାଇବାକୁ ଗଲ୍ଟ୍‌ । 

ଖୁଡ଼ୀ କ?”ଣ କେଚେ ଦରକଵ କଣି ଆଣିଚୁ । ଝିଅକ୍ସ୍‌ କଂଣ କଂଣ 
ସର୍ଧୁ ଦଉଚୁ ସେ ? 

—ଝିଅଃ। ଜ,ଆ କ୍ଵାଝର୍‌ରେ ରହବ | ସେମି କରୁ କିନ୍ତ ଭ 
ଚାଙ୍କ ପାଖରେ ନାନ୍ରି। ଆକ କେଢ୍ଗୁଖା ଗ୍ରେଷେଇ ସର କନ କଣି 
ଆଣିଛୁ । ଖାଇସାର ଅରେ ଦେଖାଇବ । 

ବଉମ୍ମା —ଦ୍ରାର୍ଣ୍ଡଶାଳରେ ତ ଦାଣ୍ଡି ` କୁର୍ଣ୍ଡ ` ଗ୍ରା ଦେଲେ 
ମାମୁଁ ମାଇଁ ସ୍ତାଣୀକୁ କେତେ କଂଣ । ଏମିତ କ?ଣ ଆଣିଲଲ ସେ ଗୋ 
ସରର୍‌ ଅଧା ମାଡ଼ବସିଲାଣି । 

ମୋ ସ୍ବୀବଉନା”, ଝିଅ“ଜ୍‌।ଇଁ ଦଂକଣସାକ ଗୃକଗ୍୍‌ଆ । 
ଆଜକାଲ ର୍ୃକରଆ ବୋଡ୍‌ ପାଇଁ ରୋଷେଇ କରିବାକୁ ବେଳ କାହି ? 
ସେଇଥ୍ବୟାଇ କେଚ୍ଗୁ୫। କନ୍ଧଷ୍ତ ଦଉଚୁ । ଜ୍‌ାାଇଁଙ୍କ ଏକା କିଦ୍‌ଵ ସୌଚ୍ଧକ 
କନୁ ଜେବେନ୍ଧ । 

ଵଡମ୍ଭା ଖାଲ ହାଇରେ କଏ କାହାର ଝିଅ ଛଦା କରବକ ? 
ସାହା ସକ୍ଷରେ ଯେତ୍ତକ ହବ, ସିଏ ସେତକ ଦକ। ଝିଅ କଂଣ ଆଉ 
ଥରେ ନବକ ୨ 

ଏମିଞ୍ତ ଆଉ କେଚେ କଥା ! ଗଁ। କଥା, ବାହାଘର କଥା ଓ 
କ୍ଲଣିଆଙ୍କ ଉରରେ ଖାଇବା େର୍ୁୁଲ ଉପରେ ଚଢ୍ଚ। ହେଲା । ଖାଇବା 
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ସରଲ୍ଭ । ଚା”? ଉରେ ସବ୍ଧ ବସି ପ୍ଯାକେ୫୍‌ ଖୋଲଲ୍‌୍‌ । ରୋଖାକ ରରେ 
ଗୋଟେ କନଷ୍ଠ ଖୋଲ ଚାଙ୍କୁ ମୁଁ ରୁଝାଇବାରେ ଲାଗିଲି । 

× ଏ ଏ 

ବୃଝିଲ୍‌ଳ । ଝିଅ ଓ ଜ୍‌।ଲି ବଂ ଜଣଯୋକ ତ ଗ୍ଵକରଆ । ଘରେ 
ରନ ଭଳକ ଭଳ ବେଷେଇ କର ଦେବାକୁ ଅକକାଲ ସ୍ଵୀଲେକ ମାନଙ୍କୁ 
ବେଳ କାନି । ସମସ୍ତେ ଆକକାଲ ଗୃକଗ୍ବ କରୁଛନ୍ତ । ସ୍ବ ମାନେ ବି 
ର୍ଵକଘ୍ବ କର ଦ୍ଦ? ପଇସା ଗ୍ରେକଗାର କଟ୍ଟଚନ୍ତ୍ର । ନହ୍ରେଲେ, ଘରଭଡ଼ା, 
ହୃଦୃ ଦରଦାମ୍‌ ବଢ଼ିବାରୁ ର୍‌ ଖଳ" ଆଉ ଚା ସାଙ୍ଗକ୍ସ ପିଲାଙ୍କ ଗଢ଼ା 
ଖଇ ଆକ କାଲର ବଢ୍ରି ଗ୍ଵଲଛୁ । ଗୋଟେ ଦରମ୍ଭାରେର୍‌ ଚଳି ହଉଛୁ 
କେଉଁଠୁ । ଆଗେ ଲେକେ ଗରିବ ଗ ଚୁ ବା ଥୁଲେ । ଘରେ ଅସି ଗାଇଛି 
କରି ଯାଉଥୁଲେ ! ଗୃକରମ୍ଭାନେ ବଧ ମିନୁଥୁଲେ । ଅଉ ଭ ସେସୁ ମିଳୁ 
ଜାଦାନ୍ତ । ଆଉ୍‌ ରୋଷ୍େଇଶାଲ ଚଳେଇବ କଏ ? ସେଇ ସକାଶେ ତତ 
ରୋଷେଇ ସରେ ଏ ସଦ୍ଧୁ ରଜମପାନଙ୍କର ଆବଶ୍ଯକତା ବଢିଛୁ । 
କମ୍ପ୍ୟନମାଜେ ନଆ ନ୍‌ଆ କୌଶଳ ବ୍ଯବଡ୍ଥୀର କର ନଆ କିନସ୍ 
ଚଅସ୍ବ କରୁଚତ୍ତ 4 ତ୍ୁମବେଳେ କାଠ, ଚଳା, ଗ୍ୃୱ୍ଳ ଧର, ରୁଲ୍‌ ଙ୍କ 
ଫଙ୍କ ` ଦନ, ମାସ, ବରଷ ବଵତଲ । ଯୁର ବଦଳମ୍ନ ଚମ ନାଖ୍ର ନାଜୁଣୀ- 
ମାନେ ନ,୍‌ଆ ଯୁଗର ଠି ଲା । ପୁଣ ସେମାନେ ବଲ୍ନର ଗୁଣ, ଓ 
କୌଶଳର ସ୍ତତ୍ଭବରେ ବଢ଼ିଲେ । ଵଝି.ଦ୍‌ ଦେଖିଲ । ନୂଆ କଥା ଶୁଣିଲେ, 
ଜୁଆ କଥା ଦେଖିଲେ । ଗୋଟ କଥା ଦେଖ୍‌ନ୍ଧ । ଶୀଳନୃସ୍‌ଆ ଧରି 
ମସମ୍ଞ, ବର-ର୍‌ଉ୍‌୍ଳ ଇମେମାଚନେ ବାଝୁଥଲ । ସେ ୟୁଗ ଗଲ । ଢଆର 
ମସଲା ୍ୟାକେ୫ ଜରଆରେ ମିନୁଛୁ | ଧନଆ ଗୁଣ୍ଡ, ଜୀରା ନୁଣ୍ଟ୍ ଗରମ 
ମସଲା ଗୁଣ୍ଡ ସଦ୍ଭ ମିଶା ଗୁଣ୍ଡ୨ ସମ୍ବର ତଅଝଟ୍‌ ଗାଇଁ ମସଲା ଗୁଣ୍ଡ, 
ମାଂସ ଭରକାସ୍ ଭାଇଁ ମସଲ୍ଞ ଗୁ, ଶୋରଷ ଗୁଣ୍ଡ ସାଧୀ ରରକାର୍ବ 
ତାଇଁ ମସଲ ଗୁଣ୍ଡ ଓ ଏମି ଭ କେତେ ମସଲ୍ଲ ସନ୍ଗ୍‌ ତ୍ଯାକେ୫ ଜରିଆରେ 
ମିଳୁଛୁ। 

ଏପରକ କଂଷାମୀାନେ ଢ୍ୁରନ୍ତ ଖାଦଂ (Instant Food) 
ଅ୍ଯାକେ୫୍‌ ଡିଆର୍‌ କରଲେଣି । ଦେଖନ୍ତୁ ମ୍ୟାଗି ବୋଲ ଚୋ 
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ଜଳଖିଆ । ଦୁଇ ନିଁନ୫୭ରେ ଆର୍‌ ଶେଷ । ବେଣ୍ଵ ଗରମ ଗର୍‌ମ 
ଖାଅ | Maggi-2-minute noodles ିଲ୍ଭଙ୍କ ଗାଇଁ ହେଉ୍‌ କି 
ବଡ଼ଙ୍କ ପାଇଁ ହେଉ, ସରଣୀମାନଙ୍କୁ ସ୍ର ସୁଧୀ 1 × +++ × 
ବଡ଼ମଭା' ¬ ସେଇଶା କଣ ? କଣ ଗୋଟେ ନାଁ କନ୍ଧଲ୍ଡ. - - + 
କଥା କଣକି । ଏଇ! (Maggi) ଡଗାହିଏ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ । 
ଅଖ, ରଫାଇନ୍‌ ଚେଲ, ଲୃଣ ଓ ଆଉ୍‌ କେଜ୍କୁଖା ଅଠା ଜାଟ୍ରସ୍ତ 
ତଦାର୍ଥକୁ ମିଶେଇ ମାଗି କଂହ ଭିଆର କରୁ । ସ୍ଯାଚକେଝ୍‌ ଉ୍ଚତରେ 
100 ଗ୍ରାମ୍‌ ର ମାଗି ନ୍କଲଡଲ୍‌ସ୍‌ । ହଠାର୍ର ପିଲ୍ମମମାନେ କଂଣ ଖାଇବାକୁ 
ମାଗିଲେ କମ୍ବା ଘରେ ଆକ କାଦାର୍‌ ଖାଇବାର ନାରଵି । ଏକ୍ସଝିଆ 
ଘରେ ଅଛ । କଣଙ୍କ ପାଇଁ କ”ଣ ଗ୍ଵେଚଷଇ କରବ ? ଯାହା ଝିଲଏ ଖାଇ 
ଦେଲେ ଚଲଦ । ଏମିଂର କ”ଣ କରିବାକୁ ହେବ, ସାହା ସୁଆଦଆ, 
ଚଞ୍ଚଳ ଭ ଆର୍‌ ହେବ । ଷଥେ୫ ସୁରବ । ମାଗି ଛ୍ୟାକେଃ୍‌ ଘରେ ଅଛତି। 
କେରେ ରକମର ମାଗି ଷ୍ଯାଚକେଃ୍‌ ଅଛି । ସାଧା ମାଗ ଅଛୁ, ସେଥୁରେ 
ପର୍‌ ବା ର୍ର ସୁଆଦ ଆସିବ । କୁକ୍ଲୁଡା ମାଂସ ଗଲ୍ର୍‌ ମ୍ଯାଗଁ ଅନ୍ତୁ, 
ସେଥୁର୍ର କୁକ୍ଲଡ଼ା ମାଂସର ଗଳ ଅସିବ । ଆଡ୍‌ ଗୋଟେ ମାଗି ଅନ୍ତ, 
ସେଉ୍ଜ ଥରୁ ଚୁଙ୍ଗ,ଡୀ ବାସ୍ପା ଆସିବ । ଏମଚ୍ଚି ଭଳକ ଭଲର୍‌ ମାଗି 
(Maggi) ଅଛୁ । ସରେ ସାଇଚ। ଢୋଇଥଅଛୁ । ଗୋଟେ ବାହାର କର । 
ଖୁଡ଼ୀ କେମିଚ୍ତ ତାକୁ କରବ ? ଚଞ୍ଚଳ ଡବ ନା ଡେର୍‌ଚ 
ହେବ ? 
—ଚା ନଜିଁ| ଶା ରୋ 2-minute noodles | ମାନେ ଦୁଇ 


ମମନଝ୍‌ରେ ତିଆର ଦେବ । 

ପ୍ରଥମେ ଦେଉ କରତ୍‌ (ଗୃ” କଁ ) ତାଣି ଗୋଟ ଜାଗାରେ 
ଫୁ ଖାଅ । ଭାଂରରେ, ମାଗ ଘ୍ଯାକେ୫ ରର ନ୍ୁଡଲ୍‌ କଲ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ତ କର 
ଫଝିଲ ଭାଣିରେ ପକାଅ । ସେନ୍ସ ଛ୍ୟାକେ୫୍‌ ଭ୍‌ଭରେ ଆଉ୍ଵଗୋଟଃ ଜର 
ଗ୍ୟାକେ୫ ରେ ମତସଲ୍ମ ଗୁ ଣ୍ଡ ଥା ଏ । ମାଗିର ବାସ୍କା ଏନ୍ତ ମସଲ୍ବ ଗୁଣ୍ଡ 
ଥଆଣିଦ୍ଦଏ । ଜର ଯାକ କୁ ଚର ମସଲ୍‌ରକ ଫ୍ରଝିଲ୍ଲ ପାଣିରେ ଭ୍ରାଲ 
ଦଅ। ଗ୍ରେିଥଆ ଡଙ୍କୀରର ସିଝୂଥବବା କିନ୍କୁ ଏପ୫ ସେପ୫ ଦାଦ୍ଦୀ 
ଦ୍ଧଅ । ଦ୍ଦ ମନଃ ରେ ରାଣି ଭକ ଉରପିବ । ମାର ଭ୍ରିଆର୍‌ ଶେଷ । 
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ଏନ ଦେଲ୍ଞ ସାଧା ମାଚ । ନ ଦେଳ୍ଟ୍‌ ଆଉ୍‌ କଂଣ ଝିକଏ ପକାଇ 
ବାକୁ । ଚେବେ ଫି ଜ୍‌ ଉତ୍ତରରୁ ଅଣ୍ାଝିଏ ଫେଣ ଫୁଝିଳ୍ମ ପାଣିରେ ମାଚ 
ଅଢାଇବା ଭର ଷକାଅ । ଘରେ କୁକୁଡା ମାସ ଅଲ୍ପ ବଳଚ୍ତ । ଚା 
ଦେହରେ କାଇ ଦେଲେ ସୁଆଦ୍ଦଆ ଲାଗି ବ । 

ଚାରେ ଥାଳଆରେ ଚିଆଗ୍‌ ମାଗ କୁ ଦଅ। ଆଉ ଖାଅ । 
ଖାଇବା ଶେଷ । ଏଇ ହେଲ ଆକ ନାଲର୍‌ ରୋଷେଇ ସରର କଥା 

୍ଦନ ଥଲା, ସରେ ଡ଼ର ଜାଳ ରହୁଥିଲେ । ଆକକାଲ ସରେ 
ଘରେ ଵଜ୍ଳର କରାମଳ । ସୁଇର୍‌ ଝି । ସର ଅଲ୍ଅ ଦେଲା । ଏମିତ 
ଅଲ୍ଅ ସେ ଶୋରଷ୍ଠ ଗୋେଇ ଦବ । ଆକିକାଲ ବଜାରରେ ଏମିଛତ 
ଉ୍‌ତକରଣ ସଦ୍ଧ ମିଳଲ୍ମଣି, ଯାହାଦ଼୍ାଗ ରୋଷେଇ ସରେ ଅଉ୍‌ ବେଶୀ 
ସମ୍ମପ୍ନ କଝେଇବାକ୍ସ ହଉ୍ରନ । ବଲ୍ନର ଅଗ୍ରଗତ୍ତ ସମସ୍ତଙ୍କୁ ତର୍ବବର 
କରୁଛ୍ତ । ସମସ୍ତଙ୍କ ଘାଖରେ ସମୟର ଅଭ୍ତଦ । ସକ'ଜୁ ଉଠ | ପିଲମାନଙ୍କୁ 
ସ୍ପ ଲକୁ ସଠେଇବା ଧନହା । ଚାଙ୍କ ପାଇଁ ଖାଇବା କର । ଜଳଖିଆ 
ଜେଇ ଯିବେ । ଚାଙ୍କ କାମ ସରଲ୍ଭ ତରେ ମ୍ପାହୀ- ସ୍ଵୀ]ଙ୍କ ଖାଇବା କାମ । 
ଜଳଖିଆ ଚିଆର୍‌ କର । ପୁଣି ଝିର୍ଫ ନ୍‌ ବାକ୍ସ ଠିକ କର୍‌ ରଖ । ନଜେ 
ଗାଧୋଇ ସାଧୋଇ ସକାନ଼ୁ ସକ'ଜୁ କ”ଣ ଝିକଏ ଖାଇ ଝିର୍ଫିନ୍‌ 
ବାକ୍‌ ସକ୍‌ ହାରରେ ଧର ଅଫିସ ବା ସ୍ଵ ଲ ଗ୍ଵଲ । ସୁଣି ସଦ୍ଧାକୁ ଫେର 
ରୋଷେଇ ସରେ ରାତ ଖାଇବା ଭଆଗ୍ଵ କର୍‌ । ଶୋଇବାକୁ ଫର୍ରସଚ 
ଜାନ୍ତି। ସୁଣି ଭା” ର ଦଦନର୍‌ ଦୌଁଡ଼ କଥା ରନ୍ତା କର ଚଞ୍ଚଳ ଶୋଇପଡ଼ । 
ଏଇ ଢେଲ ଆଧ୍ୂବନକ ସରଣୀଙ୍କ ଇଡତକଥା । ଏଥୁରେ ରୋଷେଇ ସରେ 
ପଟି ଘଣ୍ଟା ଦଣ୍ଡା କଝେଇଦାତାଇି ବେଳ କାହିଁ । ଏଥତାଇି ରୋଷେଇ- 
“ଘରେ ବଷ୍ମୁବ ସ ଷ୍ଟ ଡୋଇଛୁ । ସମସ୍ତଙ୍କ ଇଗ୍ର, ଭୁରନ୍ତ ଖାଦ୍ୟ, ଗରସ୍ଥୁତ- 
କର । ଗରମ ଗରମ ହୋଇଁଥ୍ବବ । ସୁଆନ୍ଦଆ ଦ୍ରୋଇଥ୍‌ବ । ବାସ୍ପୀ 
ମହକୁଥୁବ । ସର୍ଧ୍‌ ସନ୍ଧଭ୍ତ ଖାଦ୍ୟ ପୂର୍ଣ୍ଣ ତୂର୍ଷ୍ତ ହୋଇଥବବ । ଏଥୁଗାଇି 
ବଷ୍ଟ ବ ଦରକାର ! ମୋର ମନେଅଛି, ମୋ ବୋଡ୍‌ ସଦ୍ୁବେଳେ ଚକମା 
ଘାଖରେ ବସିଥାଏ । ସକାଳେ ଦେଖ ସେଇସ୍ଟା । ଗଡରେ ଦେଖ 
ସେଇନୟ୍ଟା । କେଭେକାମ କର୍ରୁଥ୍ତଲ୍ ସିଏ । ଆକକା ଯୁଗ କଦଳି ସାଇଛୁ ।! 


ସ୍ରୀ ଲେକମ୍ଭମାନେ ସରେ ଆଡ୍‌ ବାନ୍ଧ ହୋଇ ନାହାନ୍ତ । ନାଗ ମାନେ 
ଆକ କାଲ ସ୍ପାଧ୍ଵନ । 


Digitized by srujanika@gmail.com 


ଗେଷ୍େଇ “ରରେ ବଷକ ୫ 


ଖୁଡ଼ୀ କନ୍ଥଲେ-ଆକକାଲ ସହରର ଚତ କାଠରୁଲ୍ବ ଗ୍ରାସ 
ଉ୍‌ଠିଗଲାଣି । କୋଇଲା, ଚ୍ଯାସ୍‌ ଓ ଛର୫ର୍‌ରେ ସମସ୍ତେ ଗ୍ରେଷେେଇ 
କରରଚନ୍ତ । 

ହଁ । ଜନସଂଖ୍ୟା ତୃ ଦୂ ଢୋଇ ବରିଲଣି । ଆମ ବେଶର ଜନ- 
ସଂତ୍ଯା ଥ୍ରାୟ ୮୪ କେ।ଝିରେ ଷହଞ୍ଚଲଣି । ଜଙ୍ଗଳ ରୁ କାଠ ର ସରଗଲଣି । 
ଜାଳ ଆସିବ କେଉ୍‌ଠ୍‌ ? ସେଥୁଗାଇଁ ଭୁଇଁ ତଳେ ଗଢ୍ଜିଂଚ ସ୍ରାକ୍ସତତକ 
ଗ୍ଯୟାସକୁୁ ଆମେ ଜାଳେଣି ଭ୍ଵବବରେ ବ୍ଯବହାର କରୁଚୁ । ସ୍ତାକ୍ସତ୍ତକ ଗ୍ୟାସ 
ଉ୍‌ତରେ ରେ ମୁ" କନ୍ଧ । 


(୧) ଗ୍ୟାସ ସିଲଣ୍ଡର (LPG Cylinder) 


ଆଜକାଲ ଜାଳେଣି କ୍ରାଠ ଅଘ୍ବବର୍ର ଗ୍ରେଷେଇ ସର ୨ 
ସମ୍ଭସ୍ୟା ସ୍‌ ଣ୍ମ ହୋଇଅଛୁ। ତା ”ପରେ ବ କୋଇଲା ସୋଗାଣ କମି 
କମି ଯାଉଛୁ । କାଠ ଓ କୋଇଲାକ୍ସୁ୍‌ ଜାଳେଣି ଆକାରରେ ବ୍ଯବହାର 
କଲେ ରୋଷେଇ ସର କଳା ଡୃଏ । ଅପରଷ୍ଟ୍ ର ଦ୍ଦଶେ । ଏନ୍ଗ ଡେଭୁରୁ 
ସଦ୍ଧ୍‌ ବଡ଼ ଓ ମଧମ ଧରଣର ସଦର ମାନଙ୍କରେ ପ୍ତାକୁଚକ ଗ୍ଯାସ 
(Natural Gas) ବଯବଦ୍ରାର କରାସା ଉଛ । ଭୁଇଁ ଭଳେ ଜାଗାଏ 
ଜାଗାଏ ଏର ଗ୍ୟାସ ଥାଏ । ବୈଳଜ୍ଞନକ ମାନଙ୍କର ଅନ୍ଧୁସଂଛ୍ଧାନ ଫଳରେ 
ଗ୍ୟାସ ରଛଥବା ସ୍ଥାନ କରୁଣ କରାସାଏ ଏବଂ ସେଠାର ବୋଉଲ୍‌ 
କରଣ ଶିଲ୍ପ (Bottling plant) ଦ୍ରାଗ୍ଵ ନଗ୍ଵ୍ଦ ଭ୍ତବେ ଏନହ୍ରି 
ପ୍ତାକ୍ସର୍କ ଗସ୍ାସକୁ ଗୋଵିଏ ନର୍ଦ୍ଦଷ୍ଟ୍ ମାଜର 
ଧାରଵୀୟ୍‌ ସିଲଣ୍ଡର ଭରେ ପୂରାଇ ଅମ 
ଘରେ ଅହଞ୍ଚେ । ଏହାକ୍ସ ଆମେ ଇଳ୍ଚନ ଗଜ୍ଯାସ 
(୯ଠଠking gas) ରୁଷ ବ୍ଯବହାର କରୁ । 
LPG ର ଅର୍ଥ ଦେଲ liquified petroleum 
a । କେଚ୍ରୋହି ସ୍ତେଖୋଲସ୍ଟମ୍‌ ଗ୍ଯାସର 
ମିଶ୍ରଣ ଫଳରେ ଏହ ର୍ଯାସ ଡିଆର୍‌ ଢୋଇଥାଏ। 
କନ୍ଧ ଏଥୁରେ ମ୍ରଶ୍ଯ ଗ୍ଯାସ୍‌ ଦୁଇଵି ହେଲ 
ସ୍ତୋଷେନ୍‌ ଏଙ୍ଂ ରୁୁଝେନ୍‌ । ଏ ଦୁଇଝି ଗ୍ଯାସର୍‌ ମିଷ୍ଣଣରେ ଅରଧଵକ 
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୭ ଛଜ୍ଞନ କଥା 


ଗ୍ଵତ ସ୍ରପ୍ଟୋଗ କଲେ ଗୋଡଝିଏ ନର୍ଦଦ ଷ୍ଟ ଉ୍‌ଗ୍ବଘରେ ଏହା ସହଜରେ 
'ଭରଳ ଉଦାର୍ଥରେ ସରଣତତ ଦୂ ଏ ଏବଂ ଏନ୍ର ଭରଳ ଅବସ୍ଥା 'ର ରନବ୍ଧୁଲେ 
ଏଦାକ୍ସ LPG କୋଲ କହନ୍ତ । ଏହ୍ର ଗ୍ୟାସ? କଲଲ ବେଳେ ସଫା ନୀଳ 
ଅଗ, ଗର ଦେଖାଯାଏ । LG ଜଳଲେ ବାସ୍ତୁ ସ୍ଦୂଷ୍ଠର ହୁଏନାଛ୍ରି । 
Bi ଏହାକୁ ଜାଳେଣି ଚ୍ଯାସ ବୋଲ ଆମେ କହ । କନ୍ଧ LPG? ଅଭ 
ଇଃକାଝିର୍‌ ଦହନଶୀଳ ଗ୍ୟାସ୍‌ । ଏଣୁ ଏହା ଦଦଥସିଲ ଜଲିବା ମାନେ 
ଏଣୁ ଏହାକୁ ବ୍ଯବହାର କରିବା ବେଳେ, କେରେକ 
ନାରଦ ଜନତ୍ତ ଦେଷ୍ଷେଃ ଗ୍ରହଣ କରାଯିବା ଉ୍‌ଚଚ | 
(କ) ସକଢୃଠ୍‌ଁ ବେଶି ଆଚତଦ ଅଗେ ସଦ୍ଦ ସିଲଣ୍ଡରର୍ତ ଗ୍ୟାସ୍‌ 
ଆସି ରବର ?ିଜ୍ବରେ ଗଞ୍ତ କନ୍ବବବେଚଳେ ସଦ କଣା ବା ଅଶା 
ଵି ଜବ ରେ ଥା ଏହୁ ଢେବେ ଗ୍ୟାସ ମଧ ଵାହାର ଆସେ ଓ ଅର 
ସଂପ୍ତଶଂରେ ଆସି ବଦାକୂଳ ଦୋଇସତରଉ । ଏଣୁ ଏହାକୁ ସର୍ୁବେଳେ 
ରଜ ଗି କରବା ଆଦସଗ୍ଯକ । 


(ଖ) ରୂଳୀ ଜଳୁଛୁି ! ରେରେ ବନ୍‌ କରିବାରେ (Knob) ଏପର 
ସୁରେଲ ଦ୍ଦଆରଲ, ସୀହା ଦ୍ରାରା ଗ୍ୟାସ ଆସିବା ବନ୍ଦ ନହୋଇ .ଆଗିଂକ 
ଆସିଲା । ଏତକ ବେଳେ ମଧ୍ଧ ନଆଁ ଲଗାଇଲେ ହଠାର୍‌ ଦାଉ୍‌କର ଜଳି 
ଉଠେ । ଏଵଂ ଏହ୍ୀର ସ୍ତଭ୍ତତବରେ ଗୋଡ ହେବା ସ୍ବାଭ୍ତବକ । 


(ର) ସବୁଠ୍‌ ବଡ଼ କଥା ହେଲ ର୍ରେଃଷଇ ରେ ବନ୍ଦ କରବା । 
ସିଲଣ୍ର ଉ୍‌ପରେ ରେରୁଲେଶରଂହି ସଦ୍ଦ ବହ ଜକର୍‌ ଖେଲ ରଖି 
ର୍ରେ ଗ୍ରଡ଼ଚଦଲ ଏବଂ କେଉ୍୍‌ଠି କଣା ବା ଫୁନ୍ଧା ରନ୍ରଛ୍ଥି। ଚେବେ 
ସାଢୀ ସାରା ଗ୍ୟାସ୍‌ (1a) ବାହାରିବ | Butane (ଆଣଛକ ଓଜନ 
72:1—CH;s (CHs)g CHg) 6 propane (ଆଣଵଛକ ଓଜନ 
44:1, CH; CH, CH;) ଗ୍ୟାସ୍‌ ଦୂଇଵି ବାପ୍ଡ (ଅମୃଜାନର 
ଆକ୍ଷବକ ଓ ଜଜ¬—32 ଓ ଜାଇ ଜନ 28:0; ଠାରୁ ଓଜନଆ 
ଗ୍ୟାସ୍‌ । ଏଣୁ ଫୁ୫ା ବୀଵେ ବାହାରୁଥିବା ଗ୍ୟାସ ଗୁଡ଼କ ଶକ ସାରା 
ବାହାର ରୋଃସତଇ ସରେ ଭୁଇଁ ଉରରେ ଚୋଵିଏ ଆସ୍ତରଣ ପର 
ଓହଳ ରନ୍ଗ୍ରବ । କନ୍ଧ ଗୃହଣୀ ମାନେ ସଦ୍ଦ ରୋଷେଇ ସରେ ଗଶିସାଂନ୍ତ 
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ଗୋଷେଇ ସରେ ବଷ୍ମୁବ ୭ 


ନ୍ତେବେ ର୍ଲ୍ଯୁଵେନ୍‌ ଓ ଷ୍ଡରୋଗ୍ତେନ୍‌ ଗ୍ୟାସ ର ଗଳ ନାକ ଉଚ୍ଚତା ଗର୍ଯ୍ଯନ୍ତ 
ଉଠି ବାସ୍ତା କରାଇବାରର ସଷ୍ମ ହୋଇ ସତାରେନା । ଏଣୁ କେନ୍ସରଡ଼େଲେ 
ହ୍ରଠାର୍ର ଏରତ ସହିଛୁ ବୋଲ ଠଉ୍‌ରେଇବା କଠ ନ ଢ୍ରୋଇଥାଏ । 
ଏର୍ଚ କବେଲେ ଦଆସିଲ ଜଳାଇଲେ Lଅଓରୁ ଷ୍ତଜୂଳନ ଷମଚ୍ତା 
(Inflammation power) ଅଧୁକ ହେତୁ ପ୍ତରୀ ରୋଷେଇ ସରଃା 
ଜଲି ଉଠିବାର ସନମ୍ତ୍ରା ବଜା ରହେ । ଏଣୁ ଗୂଦଣୀ ମ୍ଭ ନଙ୍ଗର ଏର 
ଦୁର୍ଦଣାର୍ପ ରକ୍ଷାପାଇବା ଛାଇଁ ରୋଷେଇ ସରଲ ସରେ ରେଗୁଲେ୫ର 
(switch) ବହ୍‌ କରବା ଦରକାର । ଏନ୍ସ ଜାଳେଣି ଗ୍ଯାସ୍‌ ଭୁଇଁ 
ତଳୁ ବାହାରେ । ଏହା ଅସରନ୍ତ ଭଣ୍ଡାର ଜଡ଼ । ଏଣୁ ଏର `? ଜାଳେଣି 
ଗ୍ୟାସ୍‌ ର ସଂରକ୍ଷଣ ଆବଶ୍ଯକ । 


କେତେକ ସଂରକ୍ଷଣ ପଦକ୍ଷେପ : 

(କ) ଗେସର କୁକ୍ଳର୍ଵରରେ ରୋଷେଇ କଲେ ଜାଳେଣି ଗ୍ଯାସ୍‌ 
କମ ଖଇ ଡୁଏ । 

(ର) ସରୁ ଗାଦ ସର୍‌ଞ୍ଜାମ ସଥା କଝାକ?ି, ବହବ? ଓ 
ପାଣିରେ ର୍ଵଡ୍‌ଳ ଡ଼ାଲ ଭ୍‌କାଇ ଓ ଚା ଦେହରୁ ଘାଣି ନଗିଡ଼ାଇ ରତି 
ପରେ ଚଜ୍ଵ ଜଚଜେଇ ଗୋଟିଏ ଥରର ଗ୍ଵେଷେଇ ସାରଲେ ଭଲ । 
ଚଲ ଜନମଚ୍ଥ ଭ କଳ଼ୁଛ୍। ଲଭେଇ ଦବାକୁ ହନ ବନ୍ଧନାନ୍ତି । ଏହା 
ସଂରକ୍ଷଣ ବରେ୍‌ଧ ଦକ୍ଷେର । 

(ଗ) ଆବଶ୍ଯକ ଗ୍ରଚଳ ବଡ଼ ବନ ରି କଳାଇବା ଦରକାର୍‌ । 
ସର୍ଗ ବେଳେ ବନର ଜଳାଇ କାମ କରଲ ଆଜ୍ଗ୍୍‌ମମାନକ 20% ଭଗ 
ଗ୍ୟାସ ସଚର୍ଷ ତ ହୁଏ । 


(ଘ) ଯଦଦ ସିଝାଇକା ଚବବଳଲଳେ ବେଶୀ ପାଣି ଷାନ୍ଚରେ ଦେବ 
ଚେଚବେ ଅଧ୍ବକ ପାଣିକୁ ଫୁ୫ାଇବା ପାଇଁ ଅଧକ ସମ୍ଭତ୍ବ ବନ ରଵି ଜଲବା 
ଦରକାର । ଏଣୁ ଦରକାର ମରେ ପାଣି ବ୍ଯବଢାର କରବା ଡ୍‌ଚଲ 
ଅଃ । ଆାଣି ଫୁଝିବା ଅବସ୍ଥାକୁ ଆସିଲେ ବନଂରକ୍ସ୍‌ କମାଇ ତେବା 
ଦରକାର । ଣହାକ୍ଲ ସତ୍ବ (am) କରିବା କଢ଼ନ୍ତି | ସଡ୍‌ଘଡ଼୍‌ କର ଅଧୁକ 
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୮ ବିଜ୍ଞାଦ କଥୀ 


ଜାଳରେ ଖାଦ୍ୟ ଶିଝାଇଲେ ସେଥୁରୁ ଖାଦ୍ଯସାର ସରୁ ନଷ୍ଗ ଡୁଏ ¦ କନ୍ଧ 
ସିମ୍‌ ରେ ରଖି କାମ କଳେ ଖାଦ୍ୟସାର ସଦ୍ଧୁ ନଷ୍ଟ ହୋଇଜଥାଏ । 

ସନ୍ଦ ଆକିଠ୍‌ ଆମେ ଜାଳେଣି ଗ୍ଯାସ୍‌ର ସଂରକ୍ଷଣ ନ କରିବୀ 
ଡୃଏତ୍ତ ଆସସନ୍ତା କା ଲଠା ନୁ ଏହା ସୁଜାଠାର୍ୁ ମହଙ୍ଗା ଉଡ଼ବ । [Gର 
ସନ୍ଧୁଠାରୁ ବଡ଼ଗୁଣ ଝଡେଲ୍ମ ଏହା ବାସନ କୁସଜକୁ କଳା କରେ ନାହି ! 
ଏହା ଫଳରେ ଗ୍ୃନ୍ଧଣୀମାଜେ ଏହାକୁ ଅଧକ ବ୍ଯବହାର କରିବା 
ପାଇଁ ପସହ କରନ୍ତି । 
(9) ଗ୍ୟାସ୍‌ ଚଲ {Gas Stove) : 

ଆକ କାଲ୍‌ ଚକେରେସ୍ତକୀର ଚୁଳ ଅଛୁ ଯଥା—କରେସିନ 
୍ଟ୍ଟୋଭ୍‌, ଓ ପମ ଦିଥା ଷ୍ଟ୍ରୋଭ୍‌ ଓ ଗ୍ୟାସ୍‌ ଚଲ । ଢଭେବେ ଆଜିକାଲି 


ଗ୍ୟାସ ଚଲ 


“ଘରେ ସରେ ଗ୍ୟାସ୍‌ ଚଲ ଵେଶ୍ଵ ଚଳୃଚ୍ତୁ । ଗ୍ୟାସ୍‌ ଡ଼ିଲରୁ ମାଜେ ଘରେ 
ସରେ (LG Cylinder) ଆଣି ଦେଇ ସାଡ୍‌ଛନ୍ତ । ଏହା ଦ୍ବାରା 
ରୋଷେଇ କରବାରେ ବଚେଷ ଅସୁବଧା ଦେଉନ । ବହୁର କମ୍ପାମୀ 
ଆକିକାଲ ଗ୍ୟାସ୍‌ ଚଲ ବିକୁନ୍ଥନ୍ତ । ସମସ୍ତେ କେକ ବଷସ୍ଟ ପ୍ତ୍ତ 
ବେଶ ଗୁ ଗ୍ରତ୍ତ୍ ବେଇଥାୀନ୍ତ । ସେଗ୍ୃଡ଼କ ଠିକେ ଠିକେ ମୁଁ କଡ଼ରୁ । 
ଚଲ? ଭଆଗ୍ଵ ଦେଉଥ୍୍‌ବା ଧାର୍ୁର ମାନକ ଥାଏ । ଏଣୁ ଉତତୟକ୍ତ 
ମାଜକ (tandand)ର ଧାକୁ ବା ମିଣ୍ରଧାକ୍ୁ (allo) ଦ୍ରାଗ୍ଵ ର୍‌ଙ୍ର 
ସରୁ ଅଂଶ ତଆଟ୍ଵ ହେବା ଆବଶ୍ଯକ । ଚ୍ଯାସ୍ ଚଲି କୁ ଝେଲି ତାଂ ଚଳ 
ଦେଗିଲେ, ଦେଖିବ ଗୋଵିଏ ଧୂଆଁ ଜଳ ଅଛୁ । ସେ ଜଳ ମୁହଁର ବ୍ୟାସ 
9 ଧ୍ବଆଂ ଜଲ (Flue)ର ଉପର ଘାଖର କଣାର ବ ବ୍ୟାସ ଅଛୁ । ଏଣୁ 
ଏଥୁରେ ସେଡ୍୍‌ ଅରସିମା ଅଛ୍ଥ ଭ।ହା ଉ୍‌ତଯୁକ୍ୂ ହେବା ଆବଶ୍ଯକ । 
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ରୋଷେଇ ସରେ ବଷ୍ପୁବ ଓ 


ଏଗୁଡ଼ ଳର ଅତ୍ତସିମା ଠିକ୍‌ ଷରମଣର ଗ୍ଯାସ୍‌ ବ୍ଯବହାର କରକାରେ 
ସାହାଯ୍ଯ କଚେ । ନଳ ଦେଇ ସାଉଥ୍୍‌ବା ଗସ୍ତାରେ କଣା ନଜ ରନ୍ଗ୍ବା 
ଷାଇଁ ଷ୍ଚି ଚ୍ୟାସ୍‌ ଚ୍ଲିକୁ ଭିଆର ସରେ ଚନ୍‌ଟି କରାପାଏ ଏଙ୍କ ଏହା 
ଭୁ ଗୋଧକ (Leak proof) © ନାଛଵିଁ, ଭାଡା ଦେଖାସାଏ । ଏ 
ସେଉ୍‌ ଧୂଆ ନଲରେ କଣାଵି କଥା କନ୍ତଲି, ଭାର କାମ ଢେଲା ଗ୍ୟାସ୍‌ 
ସାଙ୍ଗେ ଉପଯୁକ୍ତ ଟରମ,ଣର୍‌ ବାପୁ ମିଶାଇବା ! କମ୍‌ ଗରମ୍ଭାଣର ଷବନ 
ଗ୍ୟାସ୍‌ ସାଙ୍ଗେ ମିଶିଲେ କାରୁବନ ମଚନୋକ୍‌ସାଇଡ (୯୦) ଗର୍‌ ବଷ୍ପାକ୍ର 
ଗ୍ୟାସ୍‌ ବେଣି ଗରମ୍ଭାଣରେ ସ୍‌ ଣ୍ଣ ହେବ, ରୋଷେଇ ସରେ କାମ କରୁ 
ଥିବା ଲୋକଙ୍କର ମ୍ରଣ୍ଡ ଭୁଲେଇବ ଓ ବେଳେ ବେଳେ ବେହୋସ୍‌ 
ହୋଇଥିବାର ସମ୍ଭାବନା ଅଛୁ । ଉ୍‌୍ତରେ ଦୁଇଶ ବର୍‌ନର (Burner) 
ଅଛୁ । ଗୋଟେ ବଡ କବ୍ଯାସର ଓ ଅନ୍ୟଵି ଅଷେ୍ଷାକ୍ସର କମ ବ୍ଯାସର । 
ଏଥୁରେ ଅତ୍ତ ଗ୍ରେଃ ଗ୍ରେଃ କଣ୍ଠାସରୁ ଭନୋଵି ବ୍ଧତ୍ତରର ଥାଏ । ଗୋଝିଏ 
ବରନ୍‌ ରର ବ୍ୟାସ ୯ ସେ. ମି ଓ ଅନ୍ୟଵ୍ତି ୭.୫ ସେ. ମି. ର୍‌ ଅଃ | 
କଣା ଥବା ଜଳାମ୍ବିହ (Burner) ଉପରି ଗ୍ଧାସ ପର ଗାଲ୍ଟଆ । 
କାରଣ ପାଣି ସଦ ଉ୍‌ତ୍ସର ଡ଼େ ଓ ଗ୍ୟାସ ଜଳା ମୁଡ ଡ୍‌ପରେ ଡ଼େ, 
ଚେବେ ତାହା ହଠାର୍ସ ନଗିଡ଼ ଯିବ ଓ କଣା ଉପରେ ଓଡ଼ ଚ୍ରଦ୍ଧ ଗୁଡ଼କ୍କ 
ବହ କରି ଦେବାର ସମ୍ଭାବନା ନଥାଏ । ଜଳା ମୂହଂର ଖାଲୁଆ ଅଂଶ 
45°ର ଅର୍ଥରୁ ରେଚ୍ଛ ଘ୍ଟଃବ ବରନ୍‌ ର ମ୍ଭଡ଼ିଛି ଖାଲୁଆ । କାରଣ 
ସ୍ତ କଣାରୁ ଗ୍ୟାସବାସ୍ଲୁ ମିଣ୍ଡଣଝି ହାତ , କରେଇ ବା କେଃ ଲା ଉଗରେ 
ଫୋକସ୍‌ ଡୋଇପଡ଼ବ । ଖେଳେଇ ଡ଼ୋଇ ଅଡ଼ଲେ ନଆଁ ହାର୍ଡ ଭଳେ 
ଜୟଡ୍ତ ବାହାରେ ଅଡ଼ବ। 


ଘରେ ଆମେ ସେଉ୍‌ ର୍ଯାସ୍‌ ରୁଲି ବ୍ଯବହାର କରର, ସେରୃଡ଼କ 
150— Watt ଦିଃର ସାଇ୍ଗେ ସମାନ । ରେଗୁଲେ୫ର୍‌ ସାହାସୟ୍ଯରେ 
ଗ୍ୟାସ ଜଳବାର୍‌ ଅରମ୍ଭାଣକୁ ଆମେ ବଢେଇ ବା କମେଇ ଗାରବା । 
ସାଧାରଣତଃ ପାନ୍ଚରେ ଥ୍ଵବା ଖାଦ୍ଯ ଭଦାଥ ଫୁଝିବା ଅବସ୍ଥାକୁ ଆସିଗଲେ 
ରେଗୁଲେ୫ର ଦରାର ର୍ୟାସ ଜଳିବା ସ୍ରଣାଳକ୍ସ୍‌ କମେଇ ଦେଇ ସ୍ପଲ୍ଧ- 
ଅଗ, ଗିଶା (Low £lame)ରେ ରାଳ୍ଧବା ଭଲ । ଏହାକୁ ସିମ୍‌ (Seam) 
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ବ୍ଠ ବିଜ୍ଞିନ କଥା 


ବୋଲ ଘରଣି ମାନେ କହନ୍ତ । ଏଦାଦ୍ରାଗ୍‌ ଗ୍ଯାସ କମ୍‌ ଖଇ 
ଦ଼ୃଏ ଓ ଖାବ୍ଯ ଦୋର୍ଥରେ ଥିବା ଖାଦ୍ଯ ସାରଗୁଡ଼କ ଅନ୍ତ- 
ଅରମାଣର ସିଝା ହେବା ପ୍ତଭ୍ରବରେ ନଷ୍କ୍‌ ହେବାର. ସମ୍ଭାବନା ନଥାଏ । 
ଆଉ୍‌ ଗୋହିଏ ବଡ ସୁବଧା ଢେଲା ସେଚେବେଳଲେ ରାନ୍ଧବା କାମ ଜାହି, 
ସେଚେବେଳେ ଚୁ ଲକୁ ଲିଭେଇ ଦେଇ ଚ୍ଯାସବଞ୍ଚେଇ ହେବ । କାରଣ 
ର୍ୟାସ୍‌ ଚଲିକୁ ସଖି ଜଳେଇ ଦେଇ ହେବ । ଏ ସୁବଧା?ି ଅନ୍ଯ 
ଷ୍ଟ୍ରୋଭ୍‌ ରେର ମିଳେ ଜାହିଁ । ଆକକାଲ ଚୁଲ ଉର ସଦୁ କଲେଇ 
ହେଡ୍‌ଚୁ । ଚୀଗରେଧକ (heat proof) ରଙ୍ଗ ଦ଼ାର୍‌ ବିଭ୍ତତନ୍ତ ରଙ୍ଗରେ 
ରଙ୍ଗ କରାଯାଉଛୁ । ଅମ ସ୍ତ ରଜରେ ବହୁ ଭରମାଣର“ ଭୁଚଲ ଗ୍ଯାସ 
ରନ୍ଧଥ୍ୟବାରୁ ସରକାର ଏହାକୁ ସରେ ରୋଷେଇରେ ବ୍ଯବହାର 
କରିବାକୁ ଯୋଗାଇ ଦେଉଛନ୍ତ । ଏହାର ନରାଗଦ ବ୍ଯବଦହ୍ରାର ଦ୍ଦଗରେ 
ସରକାରଙ୍କ ଚରଫର୍ୁ ରେଡ଼ଓ ଓ ଝି ଭ୍‌ ମାଧ୍ୟମରେ, ବିଜ୍ଞାପନ ଜରିଆରେ, 
କେକ ଗ୍ଟୋ ରା2ଚ ଦ୍ରାରୀ ଜନସାଧାରଣଙ୍କୁ ଜଣା ଉଚ୍ଛନ୍ତୁ ଓ ବେଳେବେଳେ 
ଆକସି କ ଦୁସଂ୫ଣା ବେଳେ କତତ କାର ସ୍ତତଶେଧକ ବ୍ଯବଯୟ୍ଥା ର୍ରଦ଼ଣ 
କରିବାକୁ ତଡ଼େବ, ଚାହାମଧା ଜଣଇ ଦଆସାଡ୍‌ଛୁ। ଖାଦ୍ଯଂଷଦାର୍ଥ, 
ଷାଣି ଇଚ୍ୟାଦ ସିଲିଣ୍ଡର ଓ ଗ୍ୟାସ୍‌ ଚୁଲି କୁ ସଂସୋଗ କରୁଥବା ର୍ଵବର 
ଝିଉ୍ବ (Rubber tube) ଉପରେ ଅଡ଼ି ଭ୍ତୀକୁ ନଗ୍କ୍‌ କରିଥାଏ । ଏବଂ 
ଏଥିରେ ରଛ, ହେଲେ ଚ୍ୟାସ ବାହାରକୁ ବାହାର ଆସେ । ଏଣୁ ଷ୍ରାସ୍ 
ଏହାକୁ ଚନ ଗି କରବା ଅବଶ୍ଯକ୍ର । LFG (liquified petro- 
leum gas)ଝିର ଅଣୁ ଗୁଡ଼କ ସାଧାରଣ ବାପ୍ଡ ଅଣୁ ଠାରୁ ବଡ ଅଧ୍ୟକ 
ଓଜନିଆ । <ଣୁ ରୋଷେଇ କାମ ରରେ ସିଲଣ୍ତଡର୍‌ରେ ରବ୍ରଥ୍ରବା ଗ୍ଵବକ୍ 
ସତ୍ୁୁଵବେଳେ ବନ କର ରଖିବା ଆବଶ୍ଯକ । କାରଣ ଚକୋ!ଣସି କାରଣରୁ 
ଯଦ୍ଦ୍ର ଗ୍ୟାସ୍‌ କସୈ ଛୁଦ୍ଧ ଦେଇ ବାଡ଼ାର ଆସେ ଭେବେ ଅଜବରର 
ସେନ୍ମ କଣୋଦେଇ ଗ୍ଯାସ୍‌ ଅଣୁଗ୍ଧଡ଼କ ବାହାରକୁ ଅସି ଭୁଇଁଂଉ୍‌ଷରେ 
ଘ୍ତସମାନ ଅବୟ୍ଥାରେ ରହନ୍ତ । ଗଭସାଗ୍‌ ଏର ଅବସ୍ଥାରେ ତର୍ସ୍ଯାପ୍ତ 
ରମାଣର ଚ୍ଯାସ୍‌ ରୋଷେଇ ସରେ ଭୁଇଁ ଉ୍୍‌ଗରେ ଖେଳେଇ ଡୋଇ 
ରବ୍ରବାର ସମ୍ତ୍ବାବନା ଅନୁ । ସକାଳୁ ବା କେତେବେଳେ ଗ୍ରେଷ୍େେଇ ଘରକ୍ 
ଗଗିଲେ ନାକ ଉଚ୍ଚତାରେ ଗ୍ୟାସ୍‌ ନଥ୍ରବା ରି ଅଣାରଡ଼ । ଅଥଚ 
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ଗ୍ୋଗଷଲଂ ଘରେ ବଷ୍ପବ ବହ୍‌ 


ଦ୍ଦ ଆସିଲ କାଠି ଏ ମାରରଲେ ଦୁ ଦ୍ଧ ହୋଇ ରୋଷେଇ ସର ସାଗ ନିଆଁ 
ଜଳ ଉ୍‌ଠିବ। ଏହା ଫଳରେ ଦୁସଂ୫ଣା ସହିଆଏ । ଏଥୁପ୍ତତ୍ତ ସଭୁ- 
ବେଳେ ସରତ୍ତକୀଭତା ମୂଳକ ବ୍ଯବସ୍ଥା ଗ୍ରହଣ କରିବା ଉଚର୍‌ । ସକ 
ଗ୍ଧନଧଣି ମାନ ଗ୍ୟାସ ଚୁଲି ବ୍ଯବହାର କରବାର ସଦ୍ଧୁ ସଭର୍କରା 
ମ,ଲକ ଦେଶେ ସତତ ସଚିନ ରହବ ଆବଶ୍ୟକ । ବେଳେ ବେଳେ 
ତ୍ଯାସ୍‌ ରଳିର ବଉ୍ଉତ୍ତ୍ର ଅଂଶକୁ ଖୋଲି ସଫା କର ସୁଣି ସୋଡ଼ବା 
ଆବଶ୍ଯକ । ବେଳେବେଳେ ଜଳାମ୍ଭହ (Burne)କୁ ଖୋଲି 
କରସିନରେ ପକେଇ ଗ୍ରେଃ ବୁଞ୍ଚ ଦାର ଗୋଲେଇ ରହବା ଦ୍ର ଗୁଡ଼କଲ 
ସଫା କରି ଦେଲେ ଅଟ ଶିଖା (1am)? ଭଲ ଭ୍ବବରେ ଜଳେ । 
ଅଗି । ଗି ଶାର୍‌ ରଙ୍ଗ ଅଲଗା  ଦେଖାସିବା ଅର୍ଥ ଜଳା ମୂହଂର କଣା ଚଡ଼କ 
ଧ୍ବରେ ଧ୍ବରର ଖାଦ୍ଯ କଣାରେ ବନ୍ଦ୍‌ ହୋଇ ସାଉଚୁ । ଏଣୁ ଏଗଡ଼କର 
ସଫେଇ ଆବଶ୍ଯକ । ଗ୍ଯାସ୍‌ ଚ ଳରେ ରନ୍ଧଲେ ଦାଣ୍ଡ ରଳ କଳା 
ଡୃଏ ଜାଡ଼ି । କାରଣ କାଜ୍‌ ଭରମାଣ ଅଗି,ଣିଖାରେ କମ୍‌ ଥାଏ । 


(୩) 'ଚରୋଖଷେଇ ଘରେ ବ୍ୟବହ,ଭ ପାନର ସମ ହ : 


ଆଜିକାଲି ବଡ଼ୁର କ୍ତ ସମର ଘାସ ବଜାରରେ ମିଳୁଚୁ । ଭେବେ 
ଲୌହ ଓ ଅଲ୍ମିନସ୍ୃମ ଧାରୁରେ ଆର୍‌ ତାନ ଆମେ ବେଶ ବ୍ଯବଦାର 
କରୁ । ଆଲ୍ଲମିନସ୍ଟମ୍‌ ହାଲୁକା. ୫ ଅନ୍ଯ ଧାର୍ୁ ଅଗଘେଷା ଆମ ବେଶରେ 
ସ୍ତଚ୍‌ର୍‌ ରରମ୍ାଣରେ ଏବ୍ଗ ଧାରୁ ମହଜ୍‌ଦ୍‌ ଅନଛ୍ଥ । ଏହାଛଡ଼ା ଏଡାର 
ରଶେଷ ଗୁଣଝି ହେଲା, ଏନ୍ସ ଧାରୁ ମାଧମ୍ଭରେ ଭାପଶକ୍ତ ସଞ୍ଚର୍‌ର 
ଢୋଇଥାଏ । (ଏହାର ବରିଷ୍ଟ ଭାପ- Specific heat = 0-212) ଏଛୁ 
ଡେଜ୍ୁର୍ର ଏହାକୁ ଆମେ ଷ୍ତାନତ (e551) ଭଥାର୍‌ କର ବାରେ ବ୍ଯବହାର 
କରର । ଏନ୍ସ ପାନ ଗୁଡ଼ିକର ଚାପ -ସଞ୍ଚରଣ ଷମଚ୍ତା ଓ ଘଗାନ୍ତରଲର 
ସମ୍ଭୂଦାସ୍ପ ଷେନଫଲ ` (ara) ଉପରେ ଛିପ୍ତ ଗତ୍ତରେ ଭାଗ ସଞ୍ଚର୍‌ଣ 
କରଦାର ମତା ବଢ଼ାଇବା ଦଗରରେ ଆମେ ଆଉ ଚକେରେକ ରଦକ୍ଷେଷ 
ଗ୍ରହଣ କରର । କାର୍ଯ ଇତନ୍ମନ ଗଦାର୍ଥ ସୁ ଗାଡର୍‌ ଖେଳେଇ 
ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ସନ୍ଧୁ ଆଉ୍ରକ୍ସ୍‌ ସମାନ ଘରମ୍ଭାଣର ଭାଗଶକ୍ତ ସଞ୍ଚରର 
ଦହ୍େଵା ଆବଶ୍ଯକ । , 
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¢ ରଲ୍ଞାନ କଥା 


ସାଧାରଣରଃ (Stainless steel) ଧାରୁଚର୍‌ ଆରି ଷାଞ 
ଗୁଡ଼ିକ ରଖଳେ ଅଲ୍‌ୁମିନୟ୍ମ୍ବ ଧାରୁର ରରସ୍ତ (1୮) ଝିଏ ଓ ଚା” 
ଚଲେ ଆଉ୍‌ ଗୋଝିଏ ଅରସ୍ତ (Stainless steel) ଧାରୁ ଦେଲେ ପାନ 
ଳେ ଚାଉଶକ୍ତ ଶି ସ୍ତଗତଚରରେ ଖେଚଳଳେଇ ହୋଇଯାଏ ଏଙ୍ଂ ଷରାନ୍ଚରେ 
ରନ୍ଧଥ୍‌ବା ରନ୍ତନସୋଗ୍ଯ ଖାଦ୍ଯ ଠଦାର୍ଥ ଭ୍ଚଭରକୁ ଚାଷଶକ୍ତ ସମାଜ 
ତ୍ବବରେ ଷଡ଼ ଉତ୍ତପ୍ତ କରାଏ । ଦେଖିଥ୍‌ବ ଗାନ ଭନ୍ତରେ ଥବା ଅଦାର୍ଥର 
ଗୋଟ ଗୋଟେ ଜାଗା ଷୋଡ଼ଯାଏ ଏବଂ ଅନ୍ଯ ଜାଗାଷା ସିଝିନଥାଏ । 
ଏଣୁ ଆମେ ଲୃଦାଖଡ଼କାରେ ଗାନ ମଧରେ୍‌ ଥିବା ଖାଦ୍ଯ ୭ଦାର୍ଥକ୍ୁ 
କାରମ୍ଭବାର ଓଲଃାଉ୍‌ । କନ୍ଧୁ ସୁବଧାକନକ ଗାଡରେ ଏଗର କରିବାକୁ 
ସ୍ଡେ ନାଵ଼ି । ଏରେ ବଆର୍‌ ଷାନ୍ଷଗୁଡ଼କୁ ଆମେ Aluminium 
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ଗୋଷେଇ ଘରେ ବଥ୍ପବ ବୁ 


Sandwich Bottom Cookware କଡ଼ | ଏହାଇଲଳେ ଦ୍ଧଆସାଇ- 
ଥବା ଦୁଇଷରସ୍ତ ଧାଢ଼ ପାତ ଗୁଡ଼କର ଗ୍ରେଷେଇ କରବା କ୍ଷମର୍ତା 
ଅଧ୍ବକ କର୍ଵଏ । ଏଥୁରେ ଖାଦ୍ଯ ଉଦାର୍ଥ ତୁରନ୍ତ ରନ୍ଧାଯାଇ ଗାରେ ଓ 
ଗ୍ଵରଆଡ଼ ସମାନ ଘ୍ବବରେ ଭାତ ଖେଳେଇ ହଡେଉଥୁବାରୁ ଖାଦ୍ଯ ଅଦାର୍ଥ 
ପୋଡ଼ସିବାର ଉତ୍ପ ଜଥାଏ । କାରଣ ଅତ୍ତ ସାଧାରଣ ପାଞ୍ଚ ଉତ୍ତରରେ 
ଗୋଵହିଏ ଗୋଵଝିଏ ଜାଗାରେ ଅର୍ଯଧ୍ବକ ନ୍ରାତ ସଞ୍ଚରଚ୍ତ ହୋଇ ସେନ 
ଜାଗାକୁ ହୁଇଁ ରନ୍ଧୁଥୁବା ଖାଦ୍ଯ ତଦାର୍ଥକୁ ଭୁରନମ୍ତ ପୋଡ଼ଦ୍ଏ । ଏଦ୍ାକ୍ସ 
ଘାରେ କେରେକ (hot spot) ଥିବା କୁଢାସାଏ । କିନ୍ତୁ ଆଲ୍ଟମିନ୍ତୟୃମ୍‌ 
Sandwich Bottom Cookware ଚଳ ଭ୍ତଗଂହି ସମଡ୍୍‌ତ୍ତ୍ୁତ ଶିଷ୍ଟ 
ହେଉଥିବାର ଖାଦ୍ଯ ଅଦାର୍ଥର ଜାଗାଏ ଜକାଗାଏ ଷୋଡ଼ବାର ଭପ୍ଟ୍‌ 
ରଦେନାହିଁ । କାରଣ ଷା ନ୍୍ଉତରେ ଗଷୋଡାଦାଗ ରନ୍ରଲେ ଚାକ୍ସ୍‌ ଜଡ଼େଇବା 
ଦ୍ର କଷ୍ପ । ଏହା ନ କରବା ପାଇଁ ପାନ ଭ୍‌ତର ପେ ବେଳେ 
ଦେଳେ ଗୋଟ ପରସ୍ତ (nଠ-tik) ପରସ୍ତର କଲେଇ କରାଯାଏ । 
ଏଦାକ୍ସୁ (nn tick pan) କହନ୍ତି । ଭିତର ଅରେ କଲେଇ 
ବେଳେ ବେ ଳ ଡଙ୍କ` ବା ଲଦା ଖଡ଼କା ବାଳ ଜଷ୍କ୍‌ ଦେବାର ଭପ୍ଟ 
ଥାଏ । କିନ୍ତୁ (sandwich bottom) ଭାନ ଗୁଡ଼ିକରେ ସେ ଉୟ୍ଟ 
ଜଥାଏ ! (sandwich bottom) ଭାରେ କମ୍‌ ଅଗି, ଶିଖାରେ 
ଗ୍ରେଚଷଇ କରିବା ଦ୍ରାରା ଖାଦ୍ୟ ଅଦାର୍ଥର ଖଦ୍ୟସଂର ନନ୍ ଡ଼ଏ ନାଵରି ଓ 
ଖାଦ୍ଯ ସୁସ୍ବାଦୁ ରହେ । ଆକି ନାଲ ଆମେ (stainless steel) ପରି 
ଏକ ମିଶ୍ରଧାରୁ ଓ ଅଲ୍ଟମିନୟ୍ଟମଭକୁ ପାନ ଆର କରିବାର ବିଶେଷ 
କାରଣ ହଢେଲ୍‌ ଏଗୁଡ଼ଳର 200° ସେଲସିସ୍ତ୍‌ସ୍‌ ଉ୍‌ଶ୍ତ ଥରେ ଖାଦ୍ଯ 
ଉଦାର୍ଥ ଓ ଚେଲରେ ଥୁବା ଅମ୍ବ ଜାଖପ୍ଡ ଦ୍ଦାର୍ଥ ସନ୍ତକ କୋଣସି ରସା - 
ସ୍ଵନକ ପ୍ତ ସ୍ଟା (chemical reaction)ନଥାଏ । ଏଣୁ ଏହା 
ନଗ୍ଵଦ୍ଦ ଅଟେ । ପୁ ଗ୍ରଣା କାଲଆ କରେଇ ଗୋଵେ କବା ସେରେ 
କଣ୍ପ ଏରେ ଦହଲୁକା ପାଞ୍ପକୁ ଛେକା୫େକ କରିବା ସେତକ 
ସହଜ । ସୁଣି ଏର ପାନଗୁଡ଼କ ଧରବା ଷାଇି ବେଷ୍ଟ (handle) 
ଓ ମୁଠା ଆଦ୍ଦ (bonite) ରେ. ଡଆରି ଡୋଇ ଲାଗିଥାଏ । 
(Ebonite:? ଚାଷଶକୁ ସଂରକ୍ଷଣ ପାଇଁ କ୍ଲଟରବାପ୍ବ ହୋଇଥବାରୁ 


Digitized by srujanika@gmail.com 


୪ ବିଜ୍ଞାନ କଥା 


ଚୁଲି ଉତର ଭାଡଲ ସାପକୁ ଧରିବା କା ଉଡ୍‌ଠେଇବା ସହଜ ଅଃ । 
ଆଲ୍ୁମିନପ୍ୃମ୍‌ ଓ (tainless steel) ପାନ ଗୁଡ଼ିକ ଅଛ ଚକରକିଆ 
ହୋଇଥିବାରୁ ରୋଷଇ ସରର ସୋନର୍ସୱ ବଢ଼ାଏ । ଏଗଡ଼ିକ ଧୋଇ 
ସଫା କରବା ମଧ୍ଯ ସହଜ । ଏହ୍ରି ପାନ୍ତ ଚିକ୍‌ ନଣ ଓ ଏଥ୍ରିରେ ଖାଦ୍ଯ 
କଣିକା ସହଜରେ ଜଲଗୁଥ୍ୁବାରୁ ସଫ। କରିବା ସହଜ ହୁଏ । 
(୪) ଇଲେକ୍ଛ ନକ୍‌ ଗାସ୍‌ ଲାଇଃର 
(Electronic Gas lighter) 
ଗୋଗ୍େଇ ସରେ ରନ୍ଧଥବା ସଦ୍ତୁ ଉ୍‌ଚକରଣ ମଞ୍ଧର୍ୁ ଏହାଗ୍‌ 
କାମ୍ଭ ଗୁ ତ୍ତସୂର୍ତ ¦ ଚୁଲ ନଲ୍ମଗିଲେ ରୋଷେଇ ବନ୍ଦ୍‌ ଓ ଖାଇବା ବି 
ବହ୍‌ । ଏଣୁ ପ୍ଭ ଅଧୂନଜ ରୋଷେଇ ସରେ ଲାଇ୫ର (Lighter) 
ଅଛୁ । ଏହା କେତେ ରକମର; ସଥା (କ) ବଦୁଯୁର୍‌ ରରେର୍ଵଲର ଓ (ଖ) 
ମେକାନକାଲ୍‌ ରରଗ୍ଟଳଭ । ଭେବେ ମେକାନକାଲ ଗରର୍‌ ଲଭର ଜାମ 
ଇଲେକ୍‌ଚ୍ନୋନକ୍‌ ଗ୍ଯାସ୍‌ ଲାଇ୫ର । ହାରରେ ଧରି ଦୁଢ଼ା ଅଙ୍ଗ ଠିରେ 


ଅଛ ଭୃଣ୍ତ` (୯ n୦b)କୁ ବାର ବାର ରପି ଗ୍ରଡ଼ିଲେ ମୁଡଗବେ ବଦ୍ୟଯୁଭ 
ଷଲଙ୍ଗ (electronic spark) ଜାତ ଦୁଏ । ଏଣୁ ଅଗି "ଖୁ ଲଙ୍ 
ସ୍ପର୍ଶରେ ଗ୍ୟାସ୍‌ ଆସିଲେ, ଗ୍ୟାସ ଜଳଥାଏ । ଏନ୍ଗ ସନ୍ତ୍ରଝିଏ ଆମକୁ 
ଦ୍ଦଧଆସିଲ କଣିବାରୁ ବଞ୍ଚାଏ । ଗ୍ଯାସ୍ବ ଗାଇ ୫ର ଝିର ଡିଆର୍‌ ଅତ୍ତ ସର୍‌ଳ 
ହୋଇଥିବାରୁ ଏହାକୁ ବଦ୍ଧଭ ଦ୍ଦ ଧର୍‌ ବ୍ଯବହାର କରାସାଇ ଥାଏ ।. 
ତେ ଭଳଣ୍ି (୦b) ସହୁଚ ଲାଇ୫ର ଉତତ୍ତରେ ଗୋଝି ଏ 
ସ୍ଥାସ୍ୀ ଚୁମ୍ବଳ ସଂୟୁକ୍ତ କଗ୍ଯାଇଛୁ । ଏନ୍ସ ସ୍ଥା୍ତୀ ଚୁମ୍ବମକର ଗ୍ଟରସଃେ 
ଗୋଝିଏ ୦1 (କୁଣଣଳୀ ସାହାକ ତମ୍ଭାଇାରରେ ୫ ଆର) ଯ୍ରାସ୍ତୀ ସ୍ବରରେ 
ଥାଏ । ଏହ ଚାର କୁଣ୍ଡଳୀର ଦୁଇ ଅଂଶ ମଧ୍ଧରେ ଗୋଝିଏ ଷଦ, ଫାଙ୍କ 
(small gap) ରଖଥଆାନୟଯାଇଥାଏ । ଇଲେକ୍‌ଝୋନକ୍‌ ଗ୍ଯାସ ଲାଇ୫ରକ୍ 
ଧରି ରୁଢ଼ା ଆଙ୍ଗ ଠିରେ ଭାର ପ୍ଲର୍ଣ୍ଣଲୁ ବାର ବାର ରପି ଗ୍ରଡ଼ବା ଦରାର 
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ଗେଟଷ୍ଠଇ ଘରେ ବମ୍ପବ ୧୫ 


ସ୍ଥାର୍ଦ୍ବ ଚମ୍ଭକଝ କଏଲ୍‌ ଭଉତରେ ଛିସ୍ତ ଗତରେ ସରେ .ଓ ଏହା 
ଫଳରେ ରମ୍ଭା ଚାରର କୁଣ୍ଡଳୀ (୦1? ଦେଇ ବଦ୍ୁର୍ୁ ସେତ ଗ୍ଵଳତତ 
ହୁଏ । ଏହ ବଦ୍ୁଭଵ ସ୍ଟୋଉ ନ୍ଦ, ଫାଙ୍କ ଦେଇ ଡେଲି ଷଡ଼ବା ଦୂତ ସ୍ଥ 
ସ୍ରେଠାରେ ଅଟି, ଷ୍ର ଲିଙ୍କ ଜା ଡ଼ଏ । ଘନ ଘନ ଅଗି, ଷ୍ର ଲିଙ୍ଗ ବାହାରି 
କେତେବେଳେ ଗ୍ୟାସ୍‌ ଷ୍ଟୋଭ ର ବାହା ର୍ରଥିବା ଗ୍ୟାସ୍‌ ସନ୍ଧ୍ତ ସଂ୍ଗଚର 
ଆସିଲେ ର୍ଯସ୍‌ ଜଲଉ୍ଉଠେ । ଏହାର ଅନ୍ତନନ ନ୍ଧ ସୀତ୍ତ ଅନ୍ତ ସର୍‌ଳ ଓ 
ସ୍ତ ଗୃଦ୍ରଣି ଏଦାକ୍ସ୍‌ ରଂିବାକ୍ୁ ଆଗ୍ରହ ପ୍ରକାଶ କରନ୍ତି 
(୫) ଏକ୍କ୍ଷତ୍କ୍ଟ ଫ୍ଯାନ (Exhaust Fan) ବା 
ବିଶୁଦ୍ଵ ବାୟ୍୍‌ ଫ୍ଯାନୁ (Fresh air Fan) 
ରୋଷେଇ ସରେ ଏହାର ଆବଶ୍ଯକଚ୍ତୀ ଅଧ୍ବକ ! କାହାର 
ଗେଟ୍ତେଇେ ଘଘରକ୍ଵ ପଶଗିମିବ, ସର ଭର୍ତରୁ ଭି ଭଁ ଗଛ ବାର ଦେଉଛି 
ରଛନା ସଲ, ଭରକାଗ୍ଵ ଗନ୍ଧ, କ୫ା ଇରବାରୁ ବାହାରଥ୍‌ବା ଚୋତାର 
ଗନ୍ଧ ଓ ସର୍‌ ଭଢରେ ଥବା ଜଳା ଗାଶର ଷଧୋର୍ଗଳଧ ମିଶି କେମିଭ 
ଚୋଃ୫ଧ।ଏ କମ୍ବୁଭ କମପାକାର୍‌ ଗଳ ବାହାରେ । ଏ ଗଛ ସରୁ ବାଡା ରକୁ 


ତୁରନ୍ତ ବାହାର ଭା? ଜାଗ:ରେ ଭାଜା ଅବନ ଘର୍‌ ଭିତରଲ୍ୁ ପଗିଲେ 
ରୋଷେଇ ସତରେ କାମ କରବା ଆମୋଦଷ୍ପର୍୍ତ ଦୃୁଅନ୍ଧା । ଏଣୁ ଗ୍ରେଷେଇ 
ଘର୍ର ଗନୟୁକ୍ର ଘବନ ଦାହାର କର ଭାଜା ପବନ ର୍ରେଷେଇ ଘର 
ସୁରାଇଦା ଏକଜ୍‌ଣ୍କ ଫଯାଜ୍‌ର କାମ । 
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୧୭ ବଲ୍ଞନ କଥୀ 


ସାଧାରଣ ଫ୍ଯାଜ୍‌ ରେ ଥବା ମାତ ଅନ୍ତ ସରଳ । ଫ୍ଯାନ୍‌ 
ଭ୍ଭ୍‌ଭରେ ଗୋଝିଏ ବଦ୍ଯର୍ର ର୍ଵଳକ୍ତ ମୋ୫ର ଥାଏ । ଏହା ସନ୍ମଚ୍ତ 
ଗୋଝହିଏ ଉତ୍ସୁକ ମାଜର୍‌ ଧାର ନ (capacitor) SM (series) 
ଅନ୍ତରେ ଚାର ଦୀଘ ସୋଡ଼ା ହୋଇ ଥାଏ । ଆମେ ଜାଣୁ ଫ୍ଯାନ୍‌- 
ଗ୍ରଡ଼କ ଗ୍ତର୍ୟାବର୍୍‌ି ବଦ୍ୁଯୁର୍ୁ ସ୍ରୋତ (alternating current) ଦ୍ରାସ୍ର 
ପରର୍ଵଲତତ । ଏଣୁ ଧାରକର ଆବଶ୍ଯକର୍ରା ଅନ୍ତୁ 


ସୁଇଚ (witch) ଝିପିଦେଲେ ହଠାତ ବଦ୍ଯୁର୍ୁ ସ୍ବେତ 
ସଘ୍ପଦରେ ଫ୍ୟାନ୍‌ ରେ ବେ ଉ୍‌ ସେଉଠି ସୋଡ଼ାଥାଏ ସେଠାରେ ଏକ 
ସ୍ତକାର ଧକା Cue to tofque) ସ ଣ୍ଣ ହେବା ଫଳରେ ଫ୍ଯାଜ୍‌ 
ବ୍ରେଡ୍‌ (Fan Blade) ଘରିବାକୁ ଆରମ୍ଭ କରେ । କାଷାସିଃର 
(capacitor) ଓ ମୋ୫ରର ସଦଡାପ୍ଟକ ସ୍ଥଭ୍ରବ ଫଳରେ ଫ୍ୟାଡ୍‌ ବେଡ଼ 
ବଶ୍ଡିଲି (ଆrcular) ଗର୍‌ ବେଗ ବଢ଼ିଆଏ । ରେଗୁଲେ୫ର 
(Regulator) 3୭ ଫଂନ୍‌ ସନ୍ଦଭ ଲାଗି କାନ୍ଥରେ ଥା ଏ । ସେନ୍ତକ ଷଙ୍ଗା 
ସୁରଵବା ଦରକାର, ସେତକ ଧୀରରେ ରଖିବାକୁ ଆମେ ରେଗ୍‌ଲେ୫ର 
ବ୍ୟବହାର୍‌ କରଥାଉ୍‌ । ଷଙଂ ।ର୍‌ ବ୍ରେଡ୍‌ ଗ୍ଡ଼କ ଏର ଭଆର କ ବଶୁ୍ଧ- 
ବାଡ ଫ୍ୟାନ୍‌ ସାହାସ୍ଯରେ ଗୋଟେଇ ସରୁ ଶୋଷି ଦୋଇ ବାହାରକୁ 
ଗ୍ଟଲିଯାଏ ଏନ୍ସ ଧରଣର ଫ୍ଯାନଜ୍‌ ସାଧାରଣତଃ ଗେଷେଇ ସରର ଗ୍ରଚ 
ସାଗରେ ଦୃଢ ଘ୍ରବରେ ଲଗାସାଇ ଥାଏ । ଗେଷେଇ ଘର ଗନ 
ବନରେ ବଡ଼ ଗାସୀ୍ଦ ନକ ବାଷ୍ପ ମିଶି ରନୁଥାଏ । ଏଣୁ ଏହାର ଫ୍ଯାନ୍‌ 
ବ୍ରେଡ଼୍‌ ଉପତରେ ସତ୍ବ ପଡ଼ ବେ ଡଉକ୍ସ ଖାଇଯାଏ । ଏଣୁ ଇଲଗ୍ରପିଲନ, 
(Polypropylene) ର କଡହୁଗୁଣି କାଝଂନ୍‌ ସୌଗିକ ଗଦାର୍ଥ 
(polymerised carbon compound )ରେ ବେ ଡ୍‌ ଚଆରି ଦେଲେ 
ଗନ୍ଧ ପବନରେ ଥବା ରସାୟ୍ଟନକ ପଦାର୍ଥ ବବ୍ରଡ୍‌କୁ ନଣ୍ କରିପାର ନଥାଏ । 
କାରଣ ଅଲଦ୍ତପିଲନ୍‌ର ଅମ ଓ ଖାର ସହ ରସାୟ୍ଟନକ ସ୍ର ପଟା 
(chemical reaction) ଅଭ ଜଗ | ଅଲିସ୍ତପଲନ୍‌ ର୍‌ ଆଉ୍‌ ଅଜ୍ଯ 
ଗୁଣ ହେଲା, ଏଥୁରେ ଢଆର ଚବ ଡ୍‌ ସହଜରେ ବଙ୍କା ଡୁ ଏ } ନାହି, ଅଥାକ୍ର 
(distortion proof), ଅ ୨ ହାଲ୍ଟନା ଓ ବେଡ଼ ଉ୍‌ଷରେ ମଇଳା 
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ରୋଷେଇ ସରେ ବ୍ପକ ବ୍‌ଠ 


ବହଲକ୍ସ୍‌ ସହଜର୍ରେ ଷୋରୁ ହୁଏ । ଏନ ଫ୍ୟାନ୍‌ ସହତ୍ତ ଗୋଝିଏ ଅନ୍ଯ- 
ରକମର ସୁଇଚ, optional reversible switch) ଲଗାଇଲେ 
ଏଡା ଦ୍ରୀଗ୍ବ ଆବଶ୍ଯକ ବେଳ ବେନ ରେ ଘଲ୍ଧ ବାଡାରକ୍ସୁ ବାହାର 
କରଡେବ ଓ ବଶୁର ଷବଜ ରେଷେଇ ଘରକୁ ସୁଗ୍ବଲଲ ଦେଇ ଦେବ । 
ପଲସ୍ତପିଲନ ବ୍ରେଡ୍‌ ଡ୍୍‌ଷରେ ସାଧାରଣତଃ ଗୋଝିଏ ପ୍ରକାରର (epoxy 
powder) ଦ୍ବାଗ୍ଵ କଲେଇ ହୋଇଥାଏ । ଏଣୁ ଏନ୍ଗ ବଦଳ 
(ଠating)?ି କଳଙ୍କ ରଗ୍ରେଧକ (Rust proof) ଓ କାପୂମଣ୍ତଳୀସ 
ଜଳୀୟବାଷ୍ପ ଅଧା ଏଡାର କ୍ଷତ କରିଥାଏ । ଏଣୁ ଆଧୁନକ ରୋଷେଇ 
ଶାଲରେ (ବଡ଼ ହେଉ୍‌ ବା ଗ୍ରେଃ ହେଉ) ଏହାର ଆବଶ୍ୟକତା ଅନତି । 


(୭) ଚା୍ୀସ୍ ପୀକସୟନ୍ତ୍ନ (Pressure Cooker) : 


ଆକିକାଲ ଘରରେ ଘରେ ରସର କୁକରୁ ଅଛ୍ଥି । ଏହାର ମୁଖ୍ଯ 
ଅଂଶଗୃଡ଼ିକ ହେଲା ଦାଣ୍ଡିଲ (handle), ବାଷ୍ପ ଜଃସାରଣ୍ଡ ଦ୍ବାର 
(safety valve), ଓଜନଆ ଠିଷି ଓ ଖଷ୍ରେସର କୁକରର ଘେ ଡ଼ଣୀ ସନ୍ଧର 
ରବ୍ଦଥ୍ଧବା ରବର ଝ୍ଯାକଙ୍ଗ । ର୍ଯାସ ଷ୍ଟ୍ଟୋଭ୍‌ ରେ ସେତକ ପରିମାଣର 
ଉ୍‌ତ୍ଵ୍‌ତ ଜାର ଡ଼ଏ, ସେଉକରେ ରାନ୍ଧଲେ ଅଧକ ସମପ୍ତ ଲଗିଥାଏ । ଏଣୁ 


Ie 


ଗେ, ସର, କଲକ୍କର୍‌ 


ଗ୍ତେସର କ୍ଲକର୍‌ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । ଷ୍ତେସର କ୍ଲକରର୍‌ ସୋଡଣିକ୍ସ 
ବହ୍‌ କରିଦେଲେ ଉନ୍ବ୍୍‌ତଭ ବଢ଼ିବା ସଙ୍ଗେ ସଙ୍ଗେ ଖାଦ୍ୟ ଉଦାର୍ଥରେ ଦିଆ- 
ଯାଇଥୁ୍‌ବା ଘାଣିରୁ କରୁଅଂଶ ବାଷ୍ପ (eam) ଦୋଇଥାଏ | ବାଷ୍ରର 
ଷରମାଣ ଅଧ୍ୂବକରୁ ଅଧକ ହେଲେ ଉ୍‌ଷ୍ଵଘ ଓ ଅଧ୍ବକ ଗୃଷ 
ଷ୍ରଘ୍ବବରେ ଷ୍ରେସରୁ କ୍ଲକର୍ଵ ଭଚ୍ତରେ ଥରଵା ଖାଦ୍ଯ ଦାର୍ଥ ତୁରନ୍ତ ଶିଝି 
ଯାଏ । ବାଷ୍ପର ବୃଧି ଷ୍ତେସର୍‌ କ୍ଲକରୁ ଉ୍୍‌ଭତରେ ରୋକବାକୁ ଦୁଇଝି 
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୮ ଵଳିନ କଥା 


ପ୍ରଣାଳୀ ଚଷ୍ତସର କ୍ଲକର୍‌ ରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଗୋଵିଏ ଦେଲ 
ଏଡାର ଠିପି । ଅର୍ଯଧବକ ବାଧ ଫଳରେ ଠିଷିଛି ଉତ୍ତରକୁ ଠେଲ 
ହୋଇଯାଇ ଠିପି ଥବା ଦ୍ଦାର?ି ମେଲ ହେବାର ସେଇବାଵେ ବାଷ୍ପ 
ବାହାରକୁ ପାଏ । ଠିପିର ଓଜନ ବାଷ୍ପର ଉତ୍ତରକୁ ଠେଲ୍ମ ବଳଠାରୁ 
ଅଧୁକ ହଲେ ଠିପିଃି ରଳକ୍ସ ତସିଚଡ଼ ଦ୍ରାରଂି ବନ୍ଦ୍‌ କରରଏ । ଏହା 
ଦାରା ସୁସୁୁର୍‌ (୪ht1e) ବାଳିବା ଭଳି ଶଦ ଶୁଣାସା 4 । ଗୃହୀ ତାଜେ 
ଡାଲ ଗାଇ ଚରୁ ଆଠଵି ସୁସୁର, ମାଂସଗାଇଁ ପନରଃ।ର୍ର 
କୋଡ଼ଏ୫ଶା ସୁସୁର ଶୁଣିବା ପରେ ଅଞ୍ଚ ଲଭ୍ତଇ ଥାନ୍ତ । ଏହାଦ୍ବାରା 
ର୍ଵୀପ୍ତ ଷାକସନ୍ତ୍ର ଭରେ ଥରବ। ଖାଦ୍ଯ ତଦୋଥ ଶଝିସାଏ । ବେଲେ 
ବେଳେ ଷେସର କୁକର ଭତରେ ବାଷ୍ପକନର ର୍ର ମାତ୍ଭା କେଉ୍‌ 
କାରଣରୁ ବତ୍ରୋରଣ ସ୍ତର୍‌ (Explosive level) କୁ ଆସିଗଲେ, 
ଘୋଡ଼ଣୀ ଉ୍‌ରେର ଥବା ଉty valve? ଫାହିସାଏ ଓ ଏନ୍୍ବାଃ 
ଅଧ୍ୁକା ବାଷ୍ପ ବାହାର ଆସିବା ଫଳରେ ରେଷେଇ ସରେ ବିଷ୍ଫୋରଣରୁ 
ରତା ମିଳେ । ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରେ ର୍ଵଞ୍ତୀପ୍ ାଜସନ୍ତ୍ରଵିଏ ଅରୁ । 


(2) Sandwich Toastor <© Pop-up Toaster 


ଏ ୟନ୍ତ୍ର ଦୁଇଵଝି ରୋଷେଇ ଘସର ପାଇଁ ଜର୍ରୁଗ୍ବ ଆବଶ୍ୟକ । ସହଜ 
ଉତତାସ୍ଵରେ ତ୍ୁରମ୍ଧ ସକାଳେ ବା ସଂଧାରେ ଜଳଖିଆ ବନେଇବାରେ 


ଏହା ଆବଶ୍ଯକ ହୁଏ | Sandwich Toasterରେ ଷାଉଁରୁହି ଫାଲ 
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ରୋଷେଇ ସତରେ ବଥ୍ପକ ୧୯ 


ମଝିରେ ସେ କୌଣସି ସୁର ଦେଇ ଉndwitch ଭଆଗ୍ଵ କରିଡ଼ୁଏ । 
ସଦ୍ଦ ଦରକାର ଢେଲ୍‌ ନଠp-୪pP toaster ଦ୍ରାଗ୍ଵ ଗ୍ଟରିଖଃ ଷାଜ୍୍‌ରୁଝ 
ଫାଲ ସେକ ଚାଂଉ୍ଷରରେ ମାଖନ Butter କୋଲ ଥୋଇବେଲେ 
ଅଛ ସହଜରେ ଜଳଖିଆ କଣେ ଖାଇଦେଇ ପାରେ । Pop-up 
Toasterର ମୂଖ୍ଯ ଅଂଶ ଦେଇ (କ) operating Knob (ଦୁଇ 
ଭାଉ୍‌ରୁଝି ଫାଳ ପାଇଁ ଦୂଇଛା) (ଖ) Carriage (ସାଢୀ ଉ୍‌ଷରେ 
ଷାଉ୍ଵରୁଝି ଫାଳ ସିଧା ସ୍ଵରଦବଗଗ ରହେ), (ଗ) ଗଙ୍ଗ ରଚେଇବା 
ପାଇଁ element (Q) ଥଗୌଣ୍କାଝ୍‌ Thermostat କା Timer 
Device (ସମୟ ନସୃନ୍ତ୍ର ନ) । 

Pop-up Toaster?କ୍ ସୁଇଚ ଲଗାଇ ତଡଚାଅ । ଦୁଇଅା 
ଗାଜର ଫାଲ ଚୋଶ୍ଟ୍ରର ଉପରେ ଥୁବା ଗ୍ଯାକେଃ୍‌ ଗର ଦୂୁଇଛା ଫାଙ୍କ 
ମଧ୍ଯରେ ରଖ । ଭା୍ତବା ପାଇଁ ଚାର ଞୋଷ୍କୁର ଭଚ୍ତରେ ଏମିଚ୍ଚି ଗଡେଇ 
ଡୋଇ ରଦର୍ର ସେ ଷାଜରୁଝିର ଦୁଇଗା ୪ରେ ଚା ବାକବ | Knob 
ଦୁଇଶାକ୍୍‌ ତଳକୁ ଦାଦତଦେଲେ ଷାଉଁରୁ୫ୀ ଦୁଇଶା ଫାଙ୍କ ଉଚ୍ତରେ 
ଖପିମିବ । ବଦ୍ଧର୍ଧ କରରଣ୍ଢା ଷରିଚାଲିଭ ଚଡବାରୁ heating ele- 
ment ଲାଲ ହୋଇ ଚା ରାଜ୍‌ ରି ଫାଳର ଦୁଇ ପକ ସମାନ 
ଘ୍ରବରେ ସେଳ ନ୍ଦଏ । ସେରେବେଲେ ଗାଜର ଫାଲ ଦୁଇ ଚାରି 
ଇଃ ରଙ୍ଗର ହୋଇସିବ ସମ ଜପ୍ୃୃନ୍ତର ନ mer Device ଜୁଝ୍କନା 
Carraigeକ୍ୁ ଉ୍ତରକ୍ସ୍‌ ୫େକଦେଵ ଓ ଖଷୋଷ୍୍‌ର୍‌ ଉ୍୍‌ଭରକୁ ବଦୁ୍ଯୁଚ୍ଛ 
ସ୍ରୋଭର ଷବାଡ଼କୁ ବନ୍ଦ କରଦେବ। ଏହାୀଦ୍ରାରା ଅଯଥା ବଦ୍ଧ୍ଯର୍ଧ 
ଶକ୍ତର ଅତର ଡ଼ଏନାହି । ଦୁଇ-ଚ୍ଚନ ମିନ୫ ରଫାଚ୍ଛରେ ତାଜ୍‌ର୍ରଝି 
ସେକ ହୋଇଯାଏ । ପରେ ପର୍‌ ଆଉ ଦୁଇଝି ଗାଉ୍ଵ୍‌ରୁଝି ସକା ପାଇ 
ୟାଡର । ଦେତିଲ୍‌କ କେଚେ ସରଳ । 


Sandwich Toaster ଦ୍ଵାଗ୍ଵ ସୁରନ୍ଦଧଆ ପାଉ୍ଵ ରହି ଖଣ୍ଡ 
ଚିଆର ଦଡୋଇଥାଏ | ଏଥୁରେ ମଧ heating element ଅବୁ, କନ୍ଧ 
ଏଢ଼ା ଭଲଇଁ ସନ୍ଧିର ସମ୍ଭାନ୍ତରଲ ଭ୍ତରବରେ ସକା ହେଇଥାଏ । ଥର 
Sandwitch Toaster ଭାଇ ଷାଡ୍‌' ର୍ୁଝି ମଝ୍ଲିରେ ସୂର ଦେଇ ରଖ । 
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$୧ ବିଜ୍ଞାନ କଥା 


ଉ୍‌ଷରେ ଅଲ୍ପ ଲଡୃଣୀ ଦେଲେ ଷାଉଡରୁଂି ଖଣ୍ଡର ଗୋଡ଼ା ଦାଗ 
Toaster ଉଷରେ ବସିସାଇ ନଥାଏ । ,ରନ୍ଦଆ ତାଉ ଗୁଝି ରନ୍ରେ 
ରଖାଯାଇଥିବା ଭଳ ଖଞ୍ଜ ରଖ । ଡ୍ରାଙ୍କୁଣୀ ବନ. କରଦ୍ଦଅ | ଥାଞଚମିଳ୍‌ 
ଅରେ ୭,ରଦଆ ଖାଉ ରୁଝି ରିଆର । ଏ ଦୁଇଝିପାକ ସନ୍ତ୍ରରେ ବଦଧଂତ୍ର 
କରେଣ୍ଢ ସଚୀର ଫଳରେ କଏଲ (1) ସବ୍ଧ ଚାରି ଥାଏ । ଏହ 
ମୀ କୁ ବ୍ଯବହାର କରି ଏ ଦୁଇଵଝି ରାକ୍ରଯନ୍ତ୍ର ଚିଆରି ହୋଇଛୁ । 
ଏହାର ବି ଅବଟ୍ୟକତା ଅଛୁ । 


(୮) ରେଫି,ଚଜେରେଃର Refrigerator ବା ଫିି,ଜ୍‌ 


ଅକ୍ସତ୍ତରେ ରେଫ ,ଜେରେଃରର କାମ କଂଣ ? ଏଥିରେ ଆମେ 
ଖାଦ୍ୟ ଛଦାଥ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଖାଦ୍ଯ ଦୋର୍ଥକ 0°୦ରେ ସଂରତ୍ତ କରର । 
ରେଫି,ଚଜେରେ୫ ରରେ ଖାଦ୍ୟ ରଦା୍ଥକୁ ମାନ୍ପ କଛଦନ ପାଇଁ ରଖାସାଇ 
ଷ୍ତାରେ । କନ୍ଧ ଖାଦ୍ୟ ଦ ର୍ଥକୁ ବଦଧଦନ ଧର ରଖାଯାଇ ସ୍ଞାରେନା । 


ରେଫି } ଜକେରେଷରର ଡ୍‌ରର୍‌ ଥାକଂ?ିର ଜାଁ ବରଫ ବାକସ (Ice Box) 
ରେଫି,ଜେରେ୫ର ଚାଲେ ଏହାର ଭ୍ଉ୍ତର ଡ୍‌ଷ୍ବଷ 0°୯ ବା ଚ୍ରା'ଠାରୁ 
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ରୋଷେଇ ସରେ ବଞ୍ଜୁବ ୬ 


କମ୍ଭ ହୋଇଯାଏ । ଏଥୁରେ ବରଫ ଥାଲ (ce tray)ରେ ପାଣି ରଖି 
କରଫ ଖଣ୍ଡ କରାଯାଏ । ଏଥୁରେ କର କାଗଜ (Polythene) 
ଷ୍ୟାକେଝ୍‌ରେ କଞ୍ଚାମମାନ୍ର ଓ କଞ୍ଚା ମାଂସ ଆମେ ରଖ୍‌ । ଗ୍ରାୟ୍ଟ୍‌ ସପ୍ତାହ = 
ଉ୍ତଭରେ ଦରକାର ବେଳେ କାଉ ଖାଇଲେ, ଭାହା ଚାଜା କିନ୍ତ ରାଵ 
ଖାଇଲା ପର ଲାଗେ । 
ରେଫ୍ର କେରେ୫ ର ଭଚରେ ଆଗ୍ଟର, ଭାସୀସ ସସ୍‌ (Chi11¡ କମା 

omato sauce )ଫଳ, ପନରରକା, ରଛାଖାଦଯ, ରାଉ୍‌ରୁଝି, ଲହୁଣି, 
ଦୁଧ ଓ ଅଣ୍ଡାଇଚ୍ଯାଦ୍ଦ ରଖ୍‌ । ନମ୍ପ ଉତନ୍ତ୍ଘ କକ୍ଷରେ ଖାଦ୍ଯ ଓ ତାମସ 
ରଖିବାର ଗୋଝିଏ ଗୁର୍ରତ୍ତତ ର୍ଥ କାରଣ ଅଛୁ । ଷଟ୍ଵ୍ଷାରୁ ଜଣାଯାଏ ସେ 
(20° ¬ 25°ସେଲସିଅସ  ଉନ୍ବଷରେ କେଚେକ ଜାବାଣୁ ଖାଦ୍ୟ ଦାର୍ଥ 
ଉଷରେ ଜଲଦ ବତ୍ତସାନତର । ଏନ୍ର ଜାଗ୍ରସ୍ଟ ଜୀବାଣୁଗ୍‌ଡ଼କ ଢ୍େଲେ 
(କ) ଖମିର (yeast), ($) ଫିର୍ଷୀ (molds) ଏଙଂ (ଗ) ବ୍ୟାକ୍ତେରଆ | 
କ୍ତ ଖାଦ୍ଯ ରଝାସାଉଥବବା ଜାଗାର ଉତ୍ତର ମାନତା (5° ¬ 10°) 
ସେଲିଂସିଞ୍ଚସ୍‌ ମଧ୍ଧ ରନ୍ଧଚଲ ଏନ୍ସ ଜାଖପ୍ଟ ଜୀବାଣୁ ଗୁଡ଼କର ବଢିବା 
କମିସାଏ । ନ୍ତ ଏହ ଉତ୍ତରରେ ବଦଧବ୍ଦନ ଖାଦ୍ଯ ରଦାର୍ଥ ସଞ୍ଚଇ ଢୋଇ 
ରନଲେ ଖାଦ୍ଯ ଷଦାଥ ଜୀବାଣୁ ଗ୍ରସ୍ତ ଦୃଅନ୍ତ୍ର । ଏହାକୁ ଗରୀଷା କରବାକୁ 
ହେଲେ ତାଜା ଗାଜ୍ଜରୁଝି ଖଣ୍ଡେ ଆଣି ରେଫଜେରର୫ର ଭିତରେ ରଖ । 
ବ୍ରେଖିବ ୩/୪ ୟଜ ଭାଇଁ ଛାଉ ଖଣ୍ତ କ ଠିକ୍‌ ରଛ୍ସବ। ସ୍ତାୟ ରଖିବାର 
ସାଭନ୍ଦନ ସରେ ପରେ ତ।” ଉ୍ତରେ ଫମ୍ଷ ଥବା ଦେଖିବ । ଏହା 
ବାରୁ ସାଉ୍‌ ୨ ି ଖର୍ଣ୍କ ସୁର୍ଦଂଚତଲ ଗଳେଇବ । ଉସ୍ସଷାରୁ ଜଣାସ୍ଥା ଏ, 
- 18°C ଡର୍ଷରେ ଜୀବାଣୁ ଖାଦ୍ଯ ଉଦାର୍ଥରେ ଲଗିର,ରନ୍ତ ନାଵ୍ମି। ମୁଁ 
ଏଠାରେ ଆଉ୍‌ ଗୋଝିଏ କଥା ସ,ଚେଇ ଦଏ । 

କ) Yeast ଦସ ଦୁଧ ଆମ୍ଭ ଲା ହୋଇସାଏ । ଷାସୀପ୍ତ 
ଉ୍‌ରସୋରୀ ହୋଇ ରହ୍ଗାରେ ନାହିଁ । 

ଖ) ଫି (mod) ଲାଗିଲେ ପିଠା, ଷାଉ୍ରୋଝି ଓ ଏବୁ ଜାଙସ୍ତ 
ଖାଦ୍ଯ ସଦ୍ଧ ଗ୍ରଥମେ ଗଳା ଏ ଓ ପରେ ଉ୍୍‌ ଯୋଗୀ ହୋଇ ଭାରେନା । 

ଗ) ରଳା ଖାଦ୍ଯ Bacteria ଦ୍ରାଗ୍‌ ନାଳୁଆ ଡଢୋଇ ନଷ୍ଟ 
ଦୋଇସାଏ । ଏଦ୍ରା ମଧ୍ଯ ଖାଦ୍ଯ ଅନ୍ତୁ ଗସୋଗୀ । 
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ଏଣୁ ରରେ ଜେରେ#ର (ce box)?ିକୁ ଗ୍ରଡ଼ଦେଲେ ଅନ୍ଯ 
କାଗାରେ ବନ୍ଦବେଳେ ଉନ୍ତ୍ୃ (5°୯୯ 10°C) ମଧ୍ଯରେ ରହେ, 
ଏଥରେ ଆମେ ଖାଦ୍ଯ ଓ ପାସୀପ୍ୃ ୨/୪ ଦ୍ଦଜ ତପର୍ସ୍ଯନ୍ତ ସରେକ 
ବେ ସଞ୍ଚଚ୍ତ କର ରଗ୍‌ । ୧୯୧୮ ମସିହା ଠାରୁ ଏନ୍ସ ୟନ୍ତ୍ରର ବ୍ଯବହାର 
ଆମେ କର ଆସୁଛୁ । ରେଫ୍ରେଜେରର୫ର (ବା ଫୁ ଜ ବୋଲ ଆମେ 
କହୁ)ର ଭଚ୍ତରରେ ସଦ୍ଧୁଆଡେ ଦୁଇଶ କାନ୍ତୁ (dଠuble walled) 
ଥାଏ ଓ ଦୁଆରଵି ମଧ୍ଧ ଦୁଇଝି କାନ୍ଧରେ ଡଆର । ଫୁଁ ଜ୍ର ବାହାର ଷଃ 
ଧୀକ୍ସରେ ଵଆର ଓ ଭ୍‌ତ୍ତର କାନୁ? (Polystyrene) ଘର କ୍ଲପରି- 
ଝାପ୍ବ ଚଦାର୍ଥରେ ଇଆ । ଫି କର ଦୁଆରକୁ ବନ୍ଦ କଲେ ଫାଙ୍କଦେଇ 
କାଳେ ବାହାରର ଉତ୍ତତ୍ତ ଫି,ଜ ଉତ୍ତରକୁ ଗିବ, ସେଥୁପାଇଁ ଦୁଆର 
ଗୃରଚଵେ ରବର (Gasket) ଦଆସାଇ ଥାଏ । ଏଡା ମୁଦ (al) 
ରର କାମ କରେ । ଫି ଜ ଭଚର୍‌ର ଥାକ (shelf) ଓ ଡ଼ାଲ (tray) 
ଗୁଡ଼ିକ ଗୋ ଏ ଠଙ୍କାରର ଅକ୍ସାଇଡ଼ (Ode) କଲେଇ ହୋଇଥୁବା 
ଅଲ୍‌ମିନସ୍ଟମ୍‌ ବା ମୃଦୁ ୍୍ଣଂଲ୍‌ (md tee!) ପର୍‌ ଧାତୁରେ ଞଅଘ୍ନ 
ୋଇଥା।ଏ । ଏନୁ ଥାକ ଗୁଡ଼ିକ ଜାଲ ରର । ଏଡା ଉ୍‌ତରେ ଛଣ, 
ହୋମିଅମ ବା (Polyvinyl chloride) ଦ୍ାର୍‌ କଲେଇ ଡଢୋଇ- 
ଥାୟ। ଏହାଦ୍ରାର ଏଗୁଡ଼ଙ୍କ ଶକ୍ତ ଓ ସୀ ୍ଥାୟୀ ଦୃଏ । କନ୍ତୁ ଏହା 
ଛଡ଼ା ଫୁ ଜ୍‌ ଭ୍ରରେ ୫ ଓ ରରେବା ରଖିବା ଜାଗା (Vegetable 
Basket) ଥାଏ । ଏଗୁଡ଼କ ଷ୍ରଣ୍ଣ କରେ ଥର ଅଃ । ଏଗୁଡ଼କ 
ଚୋଝିଏ ନର୍ଦଦ ଷ୍ଟ ସ୍ତକାରର ବହୁଗୁଣ (ଠା୨m୧୮) କାବନ ଜାଙଖ୍ରସ୍ତ 
ପ୍ରାଣ କ । 


ଏଥୁରେ ଉତ୍ତତ ଜପ୍ଟନ୍ତଣ କରବା ଗାଲି ରେମ୍ୁଲେଖର 
(Regulator) ଥାଏ । ଏହା ଦ୍ରାଗ୍ ର୍ଫ ଜକ ଭିଭରର ଉନ୍ତ୍ରଥ ନପୃନ୍ତ୍ରଣ 
କବସାଇ ଥାଏ । ଉ୍‌ଭୟ୍ଲକ୍ଧ ଡ୍‌ର୍ଵଧ ଅଫ ଜ୍‌ ଭ୍‌ଭରେ ର୍ର ଲ୍‌ ବେଲେ 
ଫ ଜ ` ଭିଭରକ୍କୁ ଆପେ ଅଠେ ଛଦଧ୍ଯତ୍ତ ସେ ।ଇଭର ବୋଡ କଝିଯାଏ । 
ଏ ରର କବଡ୍‌ଥବା ସନ୍ତ୍ରାଂଶଝ ହ୍ରେଲ (Thermostat) । ସୁଣି ଭ୍୍‌ରଭରର 
ଜ୍‌ କୁ ସନସପ୍ଟ ଲେର ବ୍ଵଭୂଗଲେ ବଦ୍ଧ୍ଯୁ୍ଛ ସ୍ଟୋଇ ଢ୍ରବ୍ରାଡ ଥରଙ୍ଜ 
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ଡ଼ ଏ । ବଦ୍ୁର୍ର ସ୍ରୋତକୁ ଫ ଜ୍‌ ଭତ୍ତରକୁ ପ୍ରବାଡର ନପ୍ୃନ୍ତ୍ରଣ କରେ 
(Relay) ପର ଅଉ୍‌ ଗୋଃି 4 ଯନ୍ତ୍ରାଂଶ । ଏର ଘ୍ଵବେ ଫ, ଜ୍‌ ଭିତରର 
ଉତ୍ତରକୁ ନୟ୍ବନ୍ତ୍ଣ କରାସାଏ । କଛ୍ଥି ସମସ୍ତ ଫ, ଜ୍‌ ଗ୍ଵଲଲେ ଉ୍ତରେ 
ଭୁଷ୍ଠାର (୮୦୮) ଜାଉ ହେବା ଦେଖାସାଏ । ଏଣୁ ସଦ୍ଭ ସଞ୍ଚଭ ଅଦର୍ଥ 
ଉ୍‌ତରେ ଗୋଝିଏ ହାଲ୍‌କା ତୁଷାର ଆସ୍ତରଣ ଡ଼େଯାଏ । ଏହାକ୍ସ ବା 
ତୁଷ୍ାରକୁ ରରଷ୍ସାର କରବା ଗଇଁ ଆଉ ଗୋଡିଏ ସନ୍ତ୍ରାଂଶ ଥାଏ 
ଯାହାର କାମ ହେଲ ସଂରଭ ରଦାର୍ଥକୁ ଆବଶ୍ଯକ ପ୍ରଳେ ତୁଷ୍ାରସ୍ତ୍ରନ 
(defrosh) କରିବା | 


ଅକିକାଲ ବଦ୍ଧୁର୍ୁ ବଣ୍ଢନରେ ବଡ଼ ହସଂବ୍ୃର୍ଧି ଦେଶାସାଡୁ ! 
ବେଳେ ସେ ଳେ ଲାଇନ୍‌ ଭ୍ବରେଲ ଝେଜ୍‌ ବା (Supply voltage) 220 v 
ରେ ସ୍ଥିର ନ ରହ (150୪ 250୪) ମଧରେ କମ ବେଣୀ ହେଉ୍‌ଥାଏ । 
ଏଦାକୁ ସଘ୍ରେଲ ଝେଜ୍‌ ବଚଳଜ (voltage flaccoation) କଡ୍ରନ୍ଧ | 
ଏହା ଫ ଜ ` ର୍ଵଲିବାରେ ବାଧା ସ୍‌ ର୍ଣ କରେ ଓ ଏହା ଫଳରେ ଫ,ଜ୍‌ 
ଅଚଲ ହୋଇସାଏ । କମ୍‌ ସେଲ୍‌ ଛେକ ରେ (Relay) ଭୋଲ୍ଝଵେକ କ୍‌ 
ଧ୍ବରେ ଧ୍ବରେ ବତ୍ତେଇ ନାର ଅଚଳ ହୁଏ । ଏଣୁ ଫକ୍‌ ଭତ୍ତରେ 
ଭ୍ଭେଲ ଝେକ କ୍ସ ସ୍ଥିର ରଖିବା ପାରି ଆଉ୍‌ ଗୋଝିଏ ସନ୍ତ୍ରାଂଶ ଥାଏ । 


ଆକକାଲ ବଜାରରେ ମିନ ଫ ଜ (mini | fridge) ମଧ 

ମିଳୁଛ । ଫ ` ଗୁଡ଼କର୍‌ ଭଭରର ଘନଫଲଳ ଉରରେ ଫ ଜର ବସ୍୍ରଗି- 
କରଣ ଏନ୍ସ ମତେ ଦୁ ଏ !- ବଜାରରେ ୧୭୫ ଲଷର୍ଵକ ୩° ଲିଷରୁ ଓ 
୩୮୧ ଲଝରୁର ତ୍ତତନ୍ଭ ଭତତ୍ତ ରଙ୍ଗର ଫ୍ରିଜ୍‌ ମିଳୁଛୁ । ସର୍ତୁଠାର୍ତ ମୃଜ୍ାବାନ 
ସନ୍ତ୍ରାଂଶଝି ହେଲା (Cଠmpressor) ! ଘରେ ବ୍ଯବହୃତ ଢେଉଥବା 
ଜ୍‌ ଗୁଡ଼କ ସଂକୋଚନ ବା (Cଠmpressor) ଅରିତରେ ରର 
ଜାଗାକ୍ସ ଥଣ୍ଡା କରଥାଏ । ଏହା ଜହିଳ ଡୋଇଥିବାରୁ ଇଚ୍ର୍‌ କ ପାଠକ 
ଅନ୍ଯ ବନ୍ଦ୍ର ଦେଟିତାର୍‌ବେ । ଏନ୍ ବ୍ର ଦୁଇଶ ଗୁଣ ଅଛୁ । ଗ୍ରଥମନ୍ି 
ଢେଲ ଏହି ର୍ଧ୍ତରେ କମ୍ଭ ବଦୁ“ର୍ର ଖଇ ଦୁଏ ଓ ଦି ଖପୃଝ ଦେଲା 
ଅଧ୍ବକ ସମସ୍ତ ଧର ଫକ ଭତର ଥଣ୍ଡା ରହେ । ସବୁ ଫକ \ଗୁଡ଼କର 
ବଦଯୁରଭ୍ଧ ମରା (electric power) 150 watt ରୁ 350 watt 
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ଭଚତରେ | 350 watt ବଶିଷ୍କ ଫ ,ଜ ଝିଏ ଦିଜ ଗବତ ଚଳନ ଅବସ୍ଥାରେ 
ରଛୁଲେ ମାସକ ୨୯° ପୃନଝ୍‌ ବକା(£ WH) ଖଢଂ ହେବ । ଗ୍ରେଟିଆ 
ଫଁ ଜରେ ମାସକୁ 60 £ WH ଗକ ଡଢେବ | 

ଫର ଜ୍‌ ର ଆବଝ୍ୟକଚା ଗ୍ୃକର୍‌ଆ ଗ୍ଧନ୍ରଣୀ ମ.ନଙ୍କ ାଖରର୍‌ 
ବେଶୀ । ଥରେ ଚରକାସ୍ଵ୍‌ ଇର୍ଯାଦ୍ଦ ଗ୍ଵେଷେଇ କର ସାଇଡ ରଖିଲେ 
ଦୁଇ ତନ ବେଳାର ମୁଖ୍ଯ ତଭରକାରଗ୍ବ ପରଝିବା କା ଚଳପାଏ । 
ପନୟର ବା, ଫଳ, ଦୁଧ ଓ ଲଡ଼ଣୀ ଇଚ୍ୟାଦ୍ଦ ଫୁ ଜ ର୍ର ଦରକାର ବେଳେ 
କାଭ ବ୍ଯବହାର କର୍ବଯାଇ ପାରେ । ଆକକାଲ ଇ “ଆମେ ଦୁଇ ଓ 
ଅମର୍‌ ଦୁଇ? ସ୍ତଥା ରଗ୍ଵଲିଛୁ । କାହା ସରର ବଡ଼ ଫ ଜ୍‌ ଥିବାବେଳେ 
ପ୍ତା୍ସ ଗ୍ରେଃ ଫ, ଜର ସ୍ତଚଳନ ଅଃ ସାଧାରଣ । 
(S) Cooking Range G Cooking Qven : 


ଦୁଇସ୍ତାଣୀ ରୃକସ୍‌ଵ୍‌ଆ ଶ୍ରେଣୀର ଢ୍ରେଲେ ଏହାର ଆବଶ୍ଯକର୍ତା 
ବେଶିଥାଏ । କ୍ଲକଙ୍ଗ ରେଞ୍ଜ (cooking range; କଥା ଆଗ ବରଗ୍ଵର 
କସ୍ତସାଉ୍୍‌ । ଏହା ଦୁଇ ସତକୀରର । ଗୋ କରେ LPG ଚ୍ୟାସ୍‌ ଲଗାଇ 
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ଘରୋଷେଇ କର୍ସାଇ ସାରେ । ଆଉ୍‌ ଗୋଵିଏ ପ୍ରକାର କୁକଙ୍ଗ ରେଞ୍ଜରେ 
ବିଦୁର କାଲଣୀ ରୁଗେ ବ୍ୟବହାର କର୍ନପାଏ । ଘରୋଇ ବଦ୍ୁର୍ର କଣ୍ଢନ 
ସ୍ରଣାଳୀରରେ ଆମକୁ ସର ଜାରଙ୍କ ତରଫ (220୪ 230୪) ଭ୍ବେଲ୍ବଶେଜ୍‌ 
ସୋଗାଇ ନ୍ଦଆଯାଉ୍‌ଥୁବ ରୁ ବଦ୍ୟୁରୁ ଗ୍ଵଲତ କଳଙ୍କ ରେଞ୍ଜ ଗୁଡ଼କ 
ଏଛ ଭଘ୍ରେଲ୍‌ ଶେଜକୁ ଗ୍ୃଦ୍ଧି ନର୍ଜଣ କଗ୍ଠ ଯାଇଥାଏ । ଗ୍ଯାସ୍ତ ଓ ବରଦ୍ଧ୍ଯର୍ତ 
ରେଞ୍ଜ ଉଚ୍ତରେ ଫର୍‌ କ ଏକ ସେ ଗୋଝିକରେ ବରନ୍‌ର୍‌ ରତି ଚୁଳ 
କାମ ଦେଉ୍‌ ଥ ଵା ବେଳେ ଅନ୍ଯଵ୍ରେ ବଦ୍ୟୁର୍ଧ ଦ୍ରାଗ୍ବ ବର୍‌ ଚାର ତଚା- 
ସାଇ ସେଥୁରେ ଗୋରଷେଇ କର୍ବଵଯା ଏ । ତେବେ ଆମେ ବଦୁତ୍ଧ ରେଞ୍ଜ ଓ 
ଓରଭେନ କଥା ବର୍ବର କରବା । ପ୍ରଥମେ ପ୍ରଥମେ କ୍ଲକଙ୍ଗ ରେଞ୍ଜ ଓ 
ଓରଭେନ ଅଲଗା ଅଲଗା ହଳୁଥୁଲା, କନ୍ତୁ ଆଜିକାଲ ଏ ଦୁଇଝିକ୍ସ ମିଶାଇ 
ଚଗୋାଝି ଏ ଏକକ ସନ୍ତ୍ରସ୍ଥା ରୁଗେ ବଜାରରେ ମିଳୁଛୁ । ୧୯୩୧ ମସିହାରୁ 
ଏଡାର ବ୍ଯବହାର ଭାଶ୍ରାର୍ଯ ଦେଶ ମାନଙ୍କରେ ଦେଲଣି । ଭୁଇଁ 
କ୍ଲଲଙଗ ରେଞ୍ଜ ର ଉ୍‌ଇତତା ” ଫ,୫୍‌ (ବା ୯୨୬ ସେ. ମି) ଅଃ । ଏହୁ 
ଉଚ୍ଚତାରେ କଣେ କେନ୍ଧ ଅନାସ୍ଟାସରର ରୋଷେଇ କାହ କରି ଆାରବ । 
ଏହା ସାହାସ୍ଯରେ ଆମେ ଗୋଗ୍ତେଇ କର୍ଥଃ କେକ୍‌ ଡଆର କରର ଓ 
ଫଜ୍‌ର୍ୁ କାଢ଼ି ଚର୍‌କାର୍‌ ଗରମ କର୍ଥ । ଏହାଛଡ଼ା ଆମ୍ଭ ଓଡ଼ଆ 
ରୋଝେଇ ସଥା—ବାଇଗଣ ଷୋଡ଼ବା, ବଗୋଡ଼ପିଠା ଆର୍‌ କରବା ଓ 
ଅନ୍ଯ ସଦ ପ୍ତକାର୍‌ ରଗ୍ରଣାନ୍ଣି କାମ କରଷାରୁ । 

କୃକଙ୍ଗ ରେଞ୍ଜର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ ଗୁଡ଼କ ହଲ୍‌ : (କ) ଚଚାଇବା 
ଯନ୍ତ୍ରୀଂଣେ ସଥା (Surface heating unit) ଏବଂ (ଖ) ଥର୍ଵଭା- 
ଷ୍ଟ୍ାଝ୍‌ (Thermostat) | 


(କ) ଭଭାଇବା ଯନ୍ତ୍ମାଂଶ : 
ଏଇଝି ରେଞ୍ଜ (ange! ଉ୍‌ଷରେ ଥାଏ । ଗ୍ରେଷେଇ କରବା 
ପାଇଁ ସାଧାରଣରଃ ଦୁଇଝି କା ଭତଚନୋଝି ଚଳା ଥାଏ । ଏଥର ଗୋଝହିଏ 
ବଡ଼ ଓ ଅନ୍ଯ ଦୁଇଝି ଗ୍ରେଃ ଆକାରର । ଗ୍ୟାସ୍‌ କାଲେଣୀ ବ୍ଯବହାର 
ଝାଇଁ ବଜର ରକମ୍ଭର ର୍ଲ୍ଲ ରହେ । କନ୍ଧ ଦଦୁର୍ରକୁ କାଳେଣୀ ଘ୍ରଚବେ 
ବ୍ଯବହାର କରରସତିଵା Electric Rangeରେ ଚଳା ଗୁଡ଼କ 
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୬୬ . ବିଲ୍ନ କଥା 


ସାଧାରଣତଃ ଝନୋଝି ରକମର ଦେଖାଯାଏ ! ଗୋଡି ଏ ସ୍ତକାରର ଚମ 
ଖୋଲ୍ମରେ ଦେଖାସାଉ୍ଉଥୁବା ଭଳ ନଚନ୍ତୋମ୍‌ ଧାକ୍ସୁ ନମିଭ୍ତ ଠୋକ୍ସ ଚୁ 
ଉ୍‌ତରେ ବଣ୍ଢି ଳ ଆକାରରେ ଖଞ୍ଜୀ ଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ pen coil- 
pe ଚ୍ରଙ୍ଲୀ କହନ୍ତୁ । ଅନ୍ୟ ଗୋଝିକ ଚଳା ବେଲେଣ୍ଡା ୭୫ ଭରି ପପ୍‌ 
ଆକାରର ଚାତବା ଜାଗାରେ ଡଆର । ଏଥୁରେ ରନ୍ରଥୁବା heter 
ଝlଣment ଆମକୁ ଦେଖାଯାଏ ନାହିଁ । ତୂଖ୍ରପ୍ଵ ରକମର ଚୃଳ୍ରେ 
stainless steel କମ୍ପ Nickel-chromium-Iron ଷରି 
ମିଶ୍ତଧାକୁ (a୪) ରେ ଡଆର ସଚ୍ରୁନକୀ (thin tube)କୁ ବଲପ୍ତ 
ଆକାଚ୍୍‌ରେ ସଜଦଡ୍ରାୟାଇ ତାକୁ ଚଚଚାଇବୀ ଜାଗା ପର୍‌ ବ୍ଯବହାର କରା- 
ସାଜ୍ଛୁ । ଏର ରଚିତ (degn ed) ଉଚାଇବା ସନ୍ତ୍ରାଂଶ ଆକକ୍ାଲ 
ବହୁଳ ଭ୍ବଧରେ ବ୍ଯବ ହୃଢ ହେଉଛୁ । କନ୍ଧ ସର୍ତ କସମର ଚୁଲୀ 

ଗୋଲାକାର ହେ୍ୁ ବଡ ଚ,ଲର ବ୍ୟାସାଵ୍ 20 ସେ.ମି ,(1800 — :2000) 
a ଡ଼ୋଇଥୁ୍‌ବା ବେଳେ ସାନଚ,ଳାର ବ୍ଯାସାନ୍ଵ 16 ˆସ. ମି, 
(11001600) watt ମଧରେ ରଖାଯାଇ ରଚନା (design) 
କର୍ତସାଇ ଥାଏ । 

ଚଳେ ରଛ୍ଧଥବା ଗୃରଚକୋଗିଆ ଥାକଥାଇ ଅଗିକ୍ଲଣ୍ଣ ବା 
(oven) ଗୁଡ଼କରେ ମଧ ଭତାଇବା ସନ୍ତ୍ର ଂଶ ଥାଏ | ଗୋଵିଏ ସ୍ତକାଣ୍ 
ରଚନାରେ heating element ଗୃଡ଼ିକ ବାକ୍ସର ଚଳେ ଓ ଉତରରେ 
ସକଡା ହୋଇଥବା ବେଲେ ଅନ୍ଯ ପ୍ରକାରର ରଚନାରେ ଏଗୁଡ଼ିକ 
ବ:କ୍ସର ଦୁଇ କାନ୍ଥରେ ସଜଡା ସେଇ ରଖାସାଇ ଥାଏ । କାମ ଏକା 
କନ୍ଧ ରଚନା ଦୁଇ ଭ୍କାରର । ଓଭେନ ଭଚ୍ତରର ଉତ୍ତ୍୍୍ତ 250° 
ସେଲସିଅସ ସ୍ଯନ୍ଧ ଉଠିସାରେ । ଏହାକୁ Thermostat ପ୍ରି 
ଯନ୍ତ୍ରାଂଶ ନୟୃନ୍ଧଣ କରଥାଏ । କେଲେ ପରତ୍ଭାଣର ଚାପ ଦରକାର, 
heater elementକ୍ୁ ସେନ ୍ରାରରେ ରହବା ପାଇଁ switch 
ଵବ୍ୟବଢ୍ଦାର କରାୟାଏ । 
(ଖ) ଥମୋଣ୍ଡାଃ (1 hermostat) : 

ସ୍ତାତ୍ତ ସରଧ ଜଝିଳ ବଦୁଯୁଭୂ ହସ୍ତରେ ଏହାର ଆବଶ୍ଯକ ଥାଏ । 
କାରଣ ଅଭଂଧ୍ବକ ବିଦ୍ଯୁତ “ସେ।ଭ ବା ଅର୍ଯଧ୍ୂବକ ଉନ୍ତ୍‌ତ ଫଳରେ 
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ଉ୍‌ଷକରଣର ଯନ୍ତ୍ରାଂଶ ସର୍ତ ଗୋଡ଼ଯିବାର ଭସ୍ତ ଆଏ । ଏଣୁ ଥସମୈ- 
ଣ୍ଟାଃନ ସ୍ଟା (Thermostat action) ଦାଗ ଚକେଲ୍େେବେଲଳ ପର୍ଯ୍ଯନ୍ତ 
ବିଦୁଯୁରୁ ସୋଇ (heating element)କୁ ସିବ, ଭାଡା ଥରର 
ଏନ୍ଗ ସୁଇଚ୍‌ (witch) ଦ୍ରାଗ୍ଵ ସଚୀତ୍ତ (5୯) କରିଦେଲେ, 
ସେନ୍ଧ ଲଳବେଲ ଷର୍ଯ୍ୟନ୍ଧ heater elemz2nt ଚ୍ରାଚପାଏ ଓ ଷରେର 
ବିଦୁର ସ୍ରୋତ ସ୍ତବାଦର ବନ୍ଦ ଦହେଜ୍ଛୁ (heater element) ଚାଢିବା 
ବ୍ଦ ହୋଇସାଏ । ଅଜ୍ଯ ଅକ୍ଷରେ ଯଦ୍ଦ ଓଭେନ ଭ୍୍‌ଭ୍ରେ୍‌ ଆମକ୍ସ 
ଗୋଝିଏ ଉତ୍ତ୍ତ ୧୧ ମିନଝ୍‌ ପାଇଁ ଦରକାର, ଭେବେ thermostat 
ସେଲ ଉନ୍ବଥ ଆସିବା ଜର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ବଦ୍ଧଯୁରୁ ସ୍ରୋଭ ଜପ୍ଟନ୍ତୃଣ କରେ ଓ 
ସେଭକ ଉତ୍ତର ଓ ଭଜ୍‌ ଭଚ୍ରେ ହୋଇଗଲେ ଆଖ୍ଷେ ଆଷେ ବଦୁ୍ଯୁରର 
ଷ,ବାହକ୍ସ୍‌ ବଦ୍‌ କରନଦ୍ଦଏ । ସ୍ରଣି ଗସେରେବେଲେ ଓଭେନ୍‌ ଭ୍‌ଭରର 
ଉ୍‌ନ୍ତ୍‌ତ କମିଯିବ ଆଗେ ଆପେ (thermostat) ଛରଦୁଯରୁ ସେଇ 
ତ୍କାହକ୍ସ୍‌ ବନ୍ଦ ରଖିବାରୁ ଗ୍ରଡ଼ ଦେବ । ପୁଣି ସେତକ ଉତ୍ତ୍‌ଞ୍ତ ଓରଭେଜ୍‌ 
ଭିତ୍ତରେ ହୋଇଗଲେ ବଦୁଯୁର୍ୁ ସେଚ ପ,ବାଦକୁ ପୁଣି ବନ୍ଦ କରିଦେବ । 
ଏଷ୍ର୍‌ ଭରମାଣର ଉ୍ଶ୍ବ ଓଭେନ୍‌ ଭ୍ତରେ୍‌ ବଜାସ୍ତ (maintain) 
ରଖି ୧° ମିନ୫ ପରର ଆଗେ ଆଗ ସର୍ଧୁବେଳଲ ଭାଇଁ ବଦୁଯର୍ୁ ସ୍ତୋଭର 
ମ୍ଭବାହ ଓଭେନ୍‌ ଭଚତରକୁ କଝିସିବ । ଏଦ୍ରା ଗୃଦ୍ଧଣୀ ମାନଙ୍କ ଭାଇଁ ଏନ 
ଅତ୍ତୁଝବ ଅବଦାନ । ଗୋଡପିଠା, କେକ୍‌ କା କ୍ଲକ୍ଲ୍‌ଡ଼ା ମାଂସ ଶଣ୍ତକ୍ସ 
(୮11) କରାସାଉରୁ, ଭେବେ କାହାକୁ କଗି ବସି ରନ୍ଦ୍ବାକ୍ୁ ଇଚଡ଼େନା । 
(Thermostat unit)କୁ ଗୋଝିଏ ସମସ୍ତ ସୀମ୍ଭା ଗର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ସଚୀର 
କର ନେଇ ¦ ଜଣେ ଅନ୍ୟ କାତରେ ବ୍ଯସ୍ତ ର୍‌ଛ୍ରସାରେ । ଦହ, ଓରେନ 
ଭ୍‌ଭରେ କର୍‌ ଖାଦ୍ୟ ୫ ଆସ୍‌ ହେଉଛୁ, ଭାହ଼ା ଦେଖିବା ପାଇଁ କାଚ 
ଭରଦା ସାମନାରେ ଥାଏ । 

Range ରର ଆମେ ସଦ୍ଧ କାରର ଖାଦ୍ଯ ଗି ଗାର । ଏହା 
ସନ୍ତଭ ଓଭେନ୍‌ ଉତରରେ ଆଗଲ୍ତୁ ଆର୍‌ ଦୋଇଥ୍ରବା ଉଦାର୍ଥକୁ 
ମଦ ଗର୍‌ କରତାରୁ । ଆଜିକାଲ ସରେ ସରେ ଏର ଇଲୋକ୍ଷ୍ରୋନକ୍‌ 
ରେଞ୍ଜ ବା ର୍ଯାସ୍‌ ରେଞ୍ଜ ଦେଖିବାକୁ ମିଳେ । ଢ୍ଗରନ୍ତରେ ରୋଷେଇ 
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ସାର୍‌ ଅନ୍ୟ କାମରେ ବ୍ଯସ୍ତ ରନ୍ଧବା ପାଇଁ ଏହା ଟୋଝହିଏ ଉକ୍ତ 
ରୋଷେଇ ଦ୍ରର ଉତ୍ତକରଣ । 


(୧୧) ମିକ୍ସ ଓ ଗ୍ରାଇଣ୍ଡର (Mixi and Grinder) : 

ଏହା ଆଉ୍‌ ଗେ।ଝିଏ ଦର୍‌କାଟ୍ଵ ର୍ୋଖତେଇ ସର୍‌ର ଦ୍ବପକରଣ । 
ଆକକାଲ ମିକସି-ର୍ରାଇଣ୍ରର ସଦ୍ଧ୍‌ ଗୋଷେଇ ସର କାମ କରୁଛୁ । ମସଲ୍ଭ 
ଵାଝିକା ଗିଳ © ଘରର ର୍ର ଉ୍‌ଠିଗଲ୍ଲାଣି । ଏଥୁରେ (କ) ମସଲା କଃାସାଇ 
ଭାରବ, (ଗ) ଆଗରୁ ବତୁରା ବର-ଚ୍ୃଡ୍ଳର ଦରକାର ମରେ ପିଠଉ 


କରାଯାଇ ଷାରବ, (ଗ) ଦର୍କାର୍‌ ରଡ଼ଲେ ଜୀରୀ, ଧନଆ , ଗରମ 
ମସଲ୍ଲ ଗୁଣ୍ଡ କର୍ତଯାଇ ତାରିବ (ଘ) ରୃଉଜ୍ଲ ଓ ବରକୁ ଶୁଖିଲା ଗୁଣ୍ଡରେ 
ଅର କରଷଥାରିବ (ଫ) ଅଃ। ବା ମଇଦା ଦଳାସାଇ ଗାରବ, (ଚ) 
ଅଳରୁ ରସ କତ୍ରାଯାଇ ପାରିବ, (ଳ) ନଡ଼ଆକୁ ଝିକହିକ କର କା 
ଘାଇ ପାରିକ କଚ୍ୟାନ୍ଦ ଇତ୍ୟାଦ୍ଦ | 
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ଏଣୁ ଏର ଗୋହିଏ ଯନ୍ତ୍ର ଗ୍ରେଷ୍େଇ ସରେ ଥୁଲେ ଗୃନ୍ଣୀ 
ନଣ୍ଡି ନ୍ଧ । କାମ ବ୍େଷେଇ ସରେ ଆରମ୍ଭ ଡେଲ୍ମ । ଅଧସତଣ୍ାରେ କହା, 
ବା, ଗୋଲଆ ଓ ମିଶା କାହ ଶେଷ । ଦରକ୍ରୀର ଅଡ଼ଲ୍ମ ମାଂସକ୍ସ୍‌ କମା 
କରବାକ୍ ଢ୍ରେବ । ଚାହା କି ମିକ୍‌ସି-ଗ୍ରାଇଣ୍ଡିର ଅକ୍ଳେଶରେ କରିଦେଇ 
ଷାରବ । ମିକ୍ସି- ର୍ରାଇଣ୍ଡିର ଘର ଉତ୍ତକୀର୍‌ ଯନ୍ତ୍ରର ସନ୍ତ୍ରାଂଶଗୁଡ଼କ 
ଉପରେ ଅଆଙଇେଚନା କରବା । 

ଏହାର ମୂଖ୍ୟ ଭନୋ?ି ଘ୍ବଗ ଅଛୁ ଯଥା (କ) ଭରଳ ରଦାର୍ଥ 
ଡିଆର୍‌ କରବା ଘ୍ରଚା (Liquidizer Body) (ଖ) ମ,ଖ୍ଯ ଚଳ-ଭ୍ତଗ 
(Main Body) ଓ (ର) ଗଣ୍ଡ କରବା ଭ୍ରଗ (Grinder Body) | 
ଏଇସ୍ରିରେ ସଦ୍ଧକାମ ମରା - ର୍ରାଇଣ୍ଡିର କରଥାଏ । 
(କ) ଭରଲ ପଦାର୍ଥ ରଆର୍‌ କରବା ପ୍ଵଗ 

(Liquidizer Body): 
ଗ୍ଧାସରରି ଦେଖିବାକୁ ଏହ୍ର ଭ୍ରଗଝି କାହାର କାଡାର କଠିନ ଗ୍ରାଣ୍ଡ କ୍‌ 
(acrylic) ରରେ ଆର ର କାହାର stainless stee]ରେ ଭିଆର | 
ଏହା ଉ୍‌ତରେ ଭଲ ଭ୍ତବବରେ ଖାପଖାଇଲା ର୍‌ ରୋଡ଼ଣୀ ଥାଏ । ଏଣୁ 
ଖାଦ୍ୟ ରଦାର୍ଥରେ ରନ୍ଦଥଦା ଅମୃ ଷ୍ଟେଇସାର (୮୯h) ବା କ୍ଷାର 
୭ଦାର୍ଥ ସନ୍ଧ ଏନ୍ର ଅଂଶକୁ ଖରା କରିପାରନ୍ତି ଜାଵି । Liquidizerର 
ଭଲେ ଗୋଵିଏ ନ୍ଦ ଷ୍ଟ ଆକାରର ଭା (Blades) ସରୁ ଆଏ । ଏହା 
ଅତ ଛିସ୍ର ବେଗରେ ସୂରବା ଫଳରେ Liquidizerରେ ଥିବା ରଦ: ର୍ଥ 
ସଦ୍ଧ ଭଲଭ୍ତବରେ ମିଶିସାଏ ଓ ଇଏ କଏ କହିଯାଇ ଗ୍ରେଃ ଗ୍ରେ୫ ହୋଇ 
ସାଏ | ସୋଡ଼ଣୀଝି ଦେଇଥ୍ୁଲେ, ଦେ:ର୍ଥ ସଦ୍ଧ ଉ୍୍‌ତ୍ମର୍‌ ବାହାରକୁ ଗଡ଼େ 
ନାନି । ପଚ୍ତାଗୁଡ଼କୁ ସାଇବା କାମ ଢେଲା ଗୋଝିଏ ଗ୍ରେହିଆ ବଦ୍ଧ୍ଯୁରୁ 
ଗଳଇ ମୋଶର (m୮) ର୍‌ । ଏଛୁ ମୋଃରଗୁଡ଼କ (120-200watt 
ଶକ୍ତର୍‌ ଏବଂ ଚା (Blade) ସମୂଦ଼କୁ (10,000-20,500) ଥର ପ୍ରତ 
ମିନଝ୍‌ରେ ସ୍ରତଲ ଭାରେ । ଏହ ଢହେତ୍ରୁନ୍ତ ଭରଳ ଗଦାର୍ଥକୁ ମିଶାଇବା 
କାମ ଜ୍ୁର୍‌ନ୍ଧ ଭଥା ନପୁଣ (efient’ ସ୍ବବେ ହୋଇଥାଏ | Liqui - 

dizer ବ୍ଯବହାର କର୍‌ ସରେ ଆମ୍ଭେ ଲସି (Las), ଫଲରସ ବା 
ଅନ୍ଯ ରକମର ସ୍ବର୍ତ ଆର କର । 
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fo ଵିଜ୍ଞାନ କଥାୀ 


(ଖ) ମୁଖ୍ଯ ଭଲ ଭ୍ଵଗ (Main Body) 

ଏଥିରେ ମୂଖ୍ଯୟରଃ ମୋହର (moter)? ଥାଏ । ଏନ୍ର ସ୍ତଚଵି 
ବଦଧତ୍ତ ଓିକନଆ । ଏଣୁ ଏଦାକ୍ସ ଗ୍ରାଇଣ୍ଡରର ଭ୍ତଳେ ରଖାୀସାଇ ଥାଏ । 
ଏହା କରୁ ମହତ କାମ୍ଚକଲେ ରାତ ସାଏ, ଏଣୁ ଏହାକୁ ଚ୍ତାତଦାରୁ ରଷା 
କରବା ପାଇଁ ଗୋଵଧିଏ ଜାଲ ଥାଏ । ଏଦ୍ମ ମ୍ୋୋଃରଂିର ଶକ୍ତ ଗ୍ରାଇଣ୍ଡର 
ଦେଖି । 120 -“00)watt ମଧ୍ୟରେ ଇଦ୍େ । ଶର୍ତଶାଳୀ ଗ୍ରାଇଣ୍ଡରର 
wattage ବେରି । Liquidizer ଭୁଭ୍ତରର ପଚାଗୁଡ଼କୁ ଘଗ୍ବଇକା 
କାମ ମୋର କରଲ । ମୋ୫ରର ରରଜ। (design) ଏରେ କର 
ପାଇଥାଏ. ସଦ୍‌ ।ଗ୍ବ ମେ୫ର ସ୍‌ ରବାବେଳେ କମ୍‌ ଶବ୍ଦ ବାହାରେ । 
ସା ରାଇବ'କୁ ବତ'ଇବା ଓ କମାଇବା ସାଇଁ ସୁଇଚ (witch) ଥାଏ । 
ଏହାଦ୍ରାଗ୍୍‌ ମୋର ରୃଦ୍ରଦ' ଅଦ୍ଧୁସାରେ ପଚ୍ଚାଗୁଡ଼କୁ ସ୍‌ ର୍‌ଇ ଥାଏ । 


(ଗ) ଗୁଣ୍ଡ କରବା ପ୍ଵଗ (Grinder Body) 

Liquidizerକୁ ମୁଖ୍ଯ ଚଳ ଭ୍ରଗରୁ ଅଲଗା କରି ଦେଇ ଗୁଣ୍ଡ 
କରିବା ଭ୍ବଗକୁ୍‌ ଭା ଯାଗାରେ ବସେଇ ଦ୍ଦଆଯାଇ ପାରେ । ସେଇ 
ମୋଵ୫ର କାମ କରେ ଓ Grinder Body ଭିଚ୍ଚରେ ଥବା ଝିଲଏ 
ମୋଝା ପରୀକ୍ସୁ (thick blades) କ୍ଷୟ ଗଡରେ ସ୍‌ ରାଏ । Grinder 
Body ଡରେ ଘୋଡ଼ଣୀ ଥାଏ । ଏହାଡ୍ରାଶ୍ସ ଭ୍୍‌ଭରେ ଥବା ବସ୍ପ 
ବାହାରକୁ ଉଚ୍ଲ ଅନ । କହା ଜଡ଼ଆ ଖଣ୍ଡକୁ ତା ସାଢ୍ାଯ୍ଯରେ 
ଗୁଣ୍ଡ କରି ଡ଼ଏ (pulvarise) ! 

ମିକ୍ସି ଓ ଗ୍ର ଇଣ୍ଡରରେ ` ୍୍ତକ୍ସତ୍ ସୀନ ଯାଢ଼ୀକ ବ୍ଯବଦୂର 
ଡୋଇଛୁ, ସେଇ ହେଲା ବଦ୍ୟୁରୁ ଗ୍ଵଲଭ ମୋଝର୍‌ 3 ଏହାଦ୍ରାଗ୍୍‌ କପର 
କାର୍ଯ୍ଯ ସଂଗାନ୍ଦର ଡୃଏ । 

(ଦ୍ଦ) ଥଚମମାଫ୍ରାସ୍ପ (Thermo-flask) 

ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରର ଓ ଅଫସ୍‌ରେ ଆଜିକାଲି ଥଅମୌଙ୍ରାସ୍ତ 
ଦେଖିବାକୁ ମିଳେ । ଏଡାର କକା ଗରମଭ ବା ଥଣ୍ଡା ଇରଳ ରଦାଥିକୃ 
ବଞ୍ଜତତ ସପ୍ତ ଷର୍ଯ୍ଯମ୍ତ ସେନ୍ସ ଅବୟ୍ଥାରେ ରଖିବା । ପିଲ୍ବଙ୍କ ପାଇଁ ଗରମ 


Digitized by srujanika@gmail.com 
é { é 


ରୋଷେଇ ସରେ ବଥ୍ପୁବ ଡ୍‌ 


ପାଣି, ଗରମ ଦୂଧ, ବଉମାନଙ୍କ ଭାଁ ଗ୍ୃଂ ବା କଫ, ଥଣ୍ଡା 
ସ୍ବର ଇ ଭ୍“ାଦଦ ସୀଇଛଞ ରହ୍ଧଥ'ରେ । ଏ@୍ଞାର ତଚଜୋଵି 
ଅଂଣ ମୁଖ୍ଯ । ବାହୀର ସତାଖଃ ଆଖିଦୂଗିଆ ରଙ୍ଗଂନ୍‌ 
କଠିନ ତାଣ୍କ ରେ ଡଆର । କଠିନ ସ୍ଥାନ କ ଵି 
ଚାଷ କ୍ଲତରବାସ୍ସତ । ଏଣୁ ଉର୍ର ବା ବାହାରୁ ଚାଥଶକ୍ତ 
ଏହା ଭ୍ଚତରକୁ ପରିଗାରେ ନାନି । ଏହା ଭ୍ଉରେ କାରର 
ବୋରଲ ୮ଣ£i1) ଥାଏ । ଏହ କାର ୮¡!ଝି ଦୁଇ ସରସ୍ତର | ଦୁଇ 
ରରସ୍ତ କାରର ମଝି ବାପୃଶୂନ ( aଧm) କରାପସାଇଥାଏ । କାର ମଦ 
ଗୋଵହିଏ ଭାତ କ୍ଲ୍ରବ ସ୍ବ ବସ୍ତୁ ଓ ବାସୁ ଶନ୍ଯର। ଦେଇ ମଧ୍ଧ ଭାଗ 
ସା ଇତାରେନ | ସେମି ଉତର ଠିପି ମଧ କଠିନ ଗ୍ର ଣ୍ଟ କ ରେ ଚଆର 
ଓ ଠିପିହି ଦେଇଚେଲଲେ ଫଲ୍‌ ଉଭର୍ରେ ଥବା ଗରମ୍ଭ ବା ଥଣ୍ଡା 
ତରଲ ଉରଦାର୍ଥ ସେନ୍ରପର ଅଚମ୍ଥ'ରେ ବହୁ ସମୟ ଧର ରନ୍ଗ୍ରଥାଏ । 
ର୍ଵେଷେଇ ଦରରେ ଏହାର ଆବଶ୍ଯକଚ୍ତା ବେଶୀ । ଗ୍ରେଶ ପିଲାଙ୍କ ଭାଇଁ 
ଗରମ୍ଭ ସ୍ଥାଣି ଓ ସକାଜ଼ୁ ଆ ର” ମଧ୍ଯ ରଖାସାଏ । ଏହାର ଅନ୍ତର୍ ନ୍ତ 
ମାତ ଢେଲା, ବସର କ୍ଲଭରବାସ୍ତର ଗୁଣଵି ବଂବଦ୍ାର କରସାଇଛୁ । 
(୧୬) ରୋଷେଇ ଘରର ହାଡ଼ ଧୋଇବା ଜାଗା ଓ ଏଥୁରୁ 
ଅଦରକାରୀ ବମ୍ପର ନଷ୍କାସନକାରୀ କାଗା (Sink 
Waste Disposer) : 
ଅକକାଲ ସରେ ସରେ nk ବୀ ହାଇ ଧଆ କଣ୍ଠ ଅନତି । 
ଏଦହ୍ରୀର ଆବଶ୍ଯକରା ଗେଗଷେଇ ଘରେ ଦେଶି । ପୁର୍ରୁଣାକାଳଲଆ 
ରୋଷେଇ ସର ନଳା ବଦଳରେ nk ଆକି ଆଧ ନକ ରୋଷେଇ ସର 
ମଣ୍ଡନ କରଛି । ରୋଷେଇ ସରେ ୦ଆ ହୋଇ କେରେକାମ କରିବାକୁ 
ପଡ଼େ । ଗନ୍ଧକ ଟେକେଇ କାହିବା ଲକ କୋରଣାରେ ନଡ଼ିଆ କୋରିବା 
ୟୁଗ ଆଳ କାଲ ପାଇଁ ଇଳ୍ତଦାସ । ଗୃନ୍ଧଣୀ ର୍ଵଷ୍େଇ ସରେ ୦ଥା ଡୋଇ 
sink ‘gାଖରେ ସତ୍ଧକୀମ କରିବ । ଧୁଆଧୋଇ ଲଲି ଗନପରିବା, ଗ୍୍‌ଉ୍‌ଲ 
ଓ ଡ଼ାଲ ଇଢ୍ୟାଦ୍ଦ ରଖିବ ଓ ରୋଷେଇ କରବ । ଏଥୁଗାଇଁ ଆବଶ୍ୟକ 
ସିଙ୍କ୍‌ । ଆସ ଦେଖିବା ସିଙ୍କ୍‌ କ କାମରେ ଆସେ ୨ 
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m୨ ବଜ୍ଞନ କଥା 


(କ) ଷନପରବା କା ହେବ । କଷା ରରରବାକୁ ଧୋଇ ଧାଇ 
ରୋଣେଇ କରିବ । ବଡ଼ ବଢ୍ତ୍ର ପରବା ଚେଦା ବାଢାରେ ବା ଉଚ୍ରେ 
ଥିବା ଅଲ ଆ ବାଳ୍ସ (Waste piper plastic box)ରେ ଅଡ଼ିକ | 
ଧ୍ୂଆଧୋଇ କରିବାକୁ ଦ: ଭରିବା ତ'ଶିରେ ରଟିବାକ୍ସୁ ଜାଗା ଦରକାର ! 


(ଖ) ମାଚ, ମାଂସ, ସିଝା ଅଣ୍ରା। ଖୋଳ ଚଜଡ଼େଇବାକୁ ପଡ଼େ ! 
ସେଥୁଭାଇଁ ନଳା ଗାଖରେ ଜାଗାଝିଏ ଥୁଲେ କାମ୍ଭ କରବା ଗୃନ୍ରଣୀ ଗଷ୍ଷେ 
ସହଜ ଡ଼ୁଏ । 

(ର) ଗୃଜ୍‌ଳ ଧୋଇବା, ଡ଼ାଲ ଧୋଇବା, ହାଇ ଧୋଇବା, 
ଭ୍ଭ୍ତର୍ର ତେଜ ଗୀଲବା ଓ ଅନ୍ଯ କାମ କରିବାକୁ ଓ ସେ ସର୍ତୁ ମଇଳା 
ତାଣି ଜ୍କୁରନ୍ତ ନଗିଡ଼ସିକା ପାଇଁ ରୋଷେଇ ସରେ ଜାଗା ଦରକାର । 

ଆକକାଲର ସିଙ୍କ୍‌ ଏସବ୍ଧୁର ସମାଧାଜ; ଗୋଡିଏ ପ୍ତକାରର 
ଜ,ଆ ରଚଦଜା କରାସାଇଥ୍ବବା ସିଙ୍ଗ ଦାରା କରଥାରିଛୁ । ସାଧାରଣ 
ମାଚ୍ତ୨ ମାଂସ, ପରବାଷନ କାକ?ି, ବଗ୍ରବଛୁ କରବାପଷାଇଁ କାମ କରବା 
ଜାଗୀ (୪ଠ୮‰k 0p) ସିଙ୍କ ରେ ଅଛୁ । ଏଇଠି ସର୍ଧୁକାମ ସୁବଧାରେ 
ଡୋଇଭୀରେ । ଏହି ୪୦୮k ଠଠୁକ୍ସ୍‌ ଲାଗି କରି ଗୋଝିଏ ଗୋଲକୀର 
ଗନ୍ରରୀ ଗ୍ରେ୫ 1nk ଅଛୁ । ଏଥୁରେ ପନ୍ଗରବା କୀ ଦହ୍ରୋଇ ସାରଲ୍ଭ 
ଷର ପାଣିରେ ଧୋଇବା କାମ ବା ଗ୍ୃଉ୍ବଳ, ଡାଲ ଧୂଆଧୋଇ କରବା 
କାମ୍ଭ ଅକ୍ରଣଶରେ କରାସାଇ ଗାରେ । ଏଡାଚ୍ଥଡ଼ା ଆଉ ଗୋଟିଏ ଅଲରା 
ବଡ଼ ଧୋଇବା କାଗା ଅଛୁ ସେଜ୍‌ଠି ପେକଗାଲବା, ଓ ଡାଇ ଧଆ ଧୋଇ 
ପରି ବଡ଼ କାମ ସନ୍ତୁ ସହଜରେ ହେ'ଇ ପାରିବ । ଏନ୍ସ ସିଙ୍କ୍‌ ସମୂହର 
ଫଳ ଏପରଥାଏ କ ଧ୍ଆ ଧୋଇ ଅ'ଣି ଛୁଝିକ ବାହାରକୁ ଡ଼େଜାନ୍ନି । 
ସତ୍ଧୁଠୁ ନ୍‌ ଆକଥା କ ସିଙ୍କ ଉପରକ୍କୁ ଥବା କଳଂି ଏର ରରର 
(designed) ସେ କଳକୁ ବାମକୁ ରୁଲେଇ ଦେଲ ପ୍ରାଣି କଳରୁ ସାଣି 
ଗ୍ରେଟଆ ସିଙ୍କ୍‌ ଉ୍୍‌ଘରେ ଉଡ଼ବ, ଯାହାୀଦାରଗ୍ତବ ଆମେ ପରବା ଧୋଇବା କାମ 
କରିପାରିବା | ଘରେ ଦରକାର ପଡ଼ିଲେ କଲକ୍ସ ଡାହାଣ୍ରକ୍ସ ର୍ଵଲେଇଡ଼ବ । 
ପାଣି ବଣ୍ତ୍ମଭାନ ବଡ ସିଙ୍କ ରେ ଅଡ଼ବ । ଏପର କଳକ୍ସ swivel tap 
କଡନ୍ତ । ମଜାର କଥା! ଦୁଇଝିଯାକ ସିଙ୍କ ର ପାଣି, ମଇଳ। ପାଣି. ଳଷ୍କାସିର 
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ରୋଷେଇ ସରେ ବଷ୍ପବ mm 


ଦ୍ୋଇ ଗୋଟେ ମୋ୫ା। ପାଇଞ୍‌ ଦେଇ ସର ବାଡାରକ୍ସୁ ଗ୍ଵଲସାଏ । 
ସିଙ୍କ୍‌ ଦୁଇଝିକ୍ସ୍‌ ବନ୍‌ କରବା ଗାଇଁ ଦୁଇଶ ଠିପି ଚେନ୍‌ରେ ଝୁଲା 
ଡଢୋଇ ଥାଏ । ଠିପି ବନ୍‌ କଲେ, ମୂହଂ ବନ । ପାଣି ଝୋସେ ଦେଲେ 
ପାଇ ଦ୍ରାଗ୍ବ ଭଲକୁ ସିବ ନାଵ । ଏଣୁ ସୂ ର୍ରଣା କାଲିଆ ଜଳା ମୂଦଂ 
ମଇଳା ଦ୍ରାଗ୍ବ ବନ୍ଦ ହେବା ଭପ୍ଠ ନାହିଁକ, ନଳା ମୁହ ସମ୍ତସନ୍ଧଆ ରନ୍ଦ୍ରବା 
ସ୍ତଶ୍ଟ ନାନି । କାଭ ଶେଷ, ପାଣି ଗଡ଼ିଯାଏ । କର୍ତୁ ସମ୍ମସ୍ତ ପରର ଶୁଖି 
ଗଲେ ଜାଗା ପରସଷ୍ତ୍ାର । 
ଗରେଷେଇ ଘରେ ସିଙ୍କ୍‌ ଆମେ ବଡ଼ୁ ରକମ୍ଭର ଲଗେଇ ଥାଉ । 
କିଏ କଏ ମାଙ୍କଲ ପଥରର ସିଙ୍କ୍‌ ଲଗାନ୍ତ ତ କଏ କଏ ଷ୍ଟ୍େନ୍‌ଲେସ୍‌ 
ଣ୍ଲଲ୍‌ର ସିଙ୍କ୍‌ ଲଗାନ୍ତ । ଆଉ କଏ କଏ ମୋଜାଇକ୍‌ କ୍ଳଣ୍ଡ ବି 
ଲଗାନ୍ତ । କନ୍ଧ ଆକିକାଲ ମିଳୁ ଥବା କେତେକ ଆଧ୍ନକ ସିଙ୍କ୍‌ Quartz 
(ଏକ ସ୍ତକାର ଶିଳା ତ୍ରଝିକ) ଗରି ଏକ ଆଟଗ୍ଟେପ୍ବ ଶିଳାରୁ, ଗିଳାରେ 
ଭଆର୍‌ ଦଡୋଇଥାଏ। ଏହାକୁ ୨୨ ଶିଳା କଦ୍ରନ୍ତ । ସିଙ୍କ୍‌ ଉ୍‌ଗରେ 
ଉଡୁଥୁବା ବନ୍ଧୁ ଅମ ଓ ଷାର ଜାଖପ୍ତ ଦା ଓ ବଦ୍ଧ କୈବ ` ଯୌଗିକ 
ଅଦାର୍ଥ { {organic compound)ର ପ୍ରଭ ଝି ସ୍ଟାଗ୍ର ରଞ୍ା କରବା ଗାଇଁ 
ଏର ଗୋଡଝିଏ ଗଦାର୍ଥରେ ସିଙ୍କ୍‌ ଝି ଆର ଦେବା ଆବଶ୍ଯକ । 
ଜଦେଲେ ସିଙ୍କ୍‌ ଭ୍‌ଭରେ ଗ୍ରେ୫ ଗ୍ରେଃ କଣା ଦହୋଇସାଏ ଏଙଟ୍ଗ ଏଥିରେ 
$]mଠnella ଏବଂ ବ୍ୟାଲେରିଆ ଜୀବାଣୁ ବଢ଼ିବା ପାଇଁ ଜାଗା ମିଳେ । 
ଏନ୍ର ଜୀବାଣୁ ଗୁଡ଼କ ଆମ୍ଭ ସ୍ବାସ୍ଥ୍ୟ ଗାଇଁ ଡ଼ାନ କାରକ । 
ସିଙ୍କ୍‌ ଭଚ୍ତରକୁ କେଚେ ଜିନ ଗ୍ରଡ଼ଥାଏ ସଥା, ଝିକ ଝିକ ଭରିବା 
ଅକୁଡ଼ା, ଗୃଉଳ, ଡ଼ାଲ ଗୁଣ୍ଡଚ ମାଚ୍ଛକାତ, ମାଂସ ଅକୁଡ଼ା ଓ ଧ୍ଲ 
ଇଚ୍ଯାଦ୍ଦ । ଏ ସନ୍ତୁ ଯାଇ ସିଙ୍କ୍‌ ଭଳେ ଫ୍ରିବା ନାଳ ଦ୍ବାର ବାହାରକୁ 
ଜ ସାଇ ଜମି ଜମି ଜାଳ ଉତ୍ତର ବହ୍‌ ଡଦୋଇସାଏ ବା ଗ୍ରୁଦ୍ଧ 
(୯hoked) ଡୋଇ ମଇଳା ପାଣି ନଷ୍ଟ୍ରାସନ କରିବାରେ ବାଧା ସ୍ମ 
କରେ । ଏଥୁପାଇଁ ate disposer ପରି ଏକ ଚନ୍ମଗ୍ଵଆ ଷରାଣ୍ସ୍କ 
ବୋରଲ ସିଙ୍କ୍‌ କଣା ରଳକ୍ୁ ବା ଚଳେ ଥୁବା ଥାଇଉ୍‌କ୍ସ ଲାଗି- 
ଥାଏ । ଏନ୍ସ ଗନ୍ଧରଆ ବୋଇଉଲଵ?ି ଏର ଯେ ବୋଚଲ ରଳ୍ରଗକ୍କ 
ଖୋଲ ଯାଇ ପାରବ । ଏଣୁ ଏଇସରୁ ଅଦ ରକାର ଦାର୍ଥ ଝୁକୁଡ଼ା ନାଳ 
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a୪ ବଜ୍ଞନ କଥା 

ଦେଇ ପାଣି ଠେଲାରେ ଜଯାଇ ସିଧାସଳଖ ଏନ୍ଗ ବୋଲ୍‌ ଭଭଚରକ୍ସୁ 
ଖସିଡ଼େ । ଏହାର ଘନରଭ୍ତ ରାଣି ଠାରୁ ଅଧ୍ଧକ ଡେତ୍କୁ ଏଗୁଡ଼କ 
ଵବୋଢଲ ଚଳେ ଜମିଯାଏ । କରତ ସମ ବ୍ଯବହାର କଲେ ବୋତଲ 
ଭ୍ଭଚତରେ ମଇଳା ଗଣି ନାଳ ଅର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଜମିଯାଇ ଧୂଆ ଧୋଇ 


ପାଣି ସଦ୍ଧ୍‌ ଜାଳ ଦେଇ ବାହରକୁ ସାଏ । କନ୍ଧ ଓଜନଆ ରଦାର୍ଥ 
ଝକ୍ଲଡ଼ା ସବ୍ଧ ବୋଇଲ ଭତରେ ଜମା ଡୋଇଯାଏ । ବେଳେ ବେଳେ 


ଦୋ'ଚଲ ଚଳୁ ଖୋଲ ସଫା କରିଦେଲେ ସିଙ୍କ୍‌ ଭଳ ନାଳ ସଫା 
ହୋଇଯାଏ ଓ ଏଥରର ଆଉ୍‌ ୭ର୍ବ ଉଦାଥ ୫କଲଡ଼। ର ଦୁର୍ଗଛ ବାହାର 
ନଥାଏ । ଏଣୁ ସିଙ୍କ୍‌ ଭଳେ waste disposer କେହ କେନ୍ଦ୍ର ଗୁରରତ୍ତ 
ଭୁଝିଥ୍ଵବା ଗୃଦ୍ରଣ ଲରାଇଥାନ୍ତ । ଏହାର ମୂଳ କଥା ହେଲା ଜାଳ ସଫା 
କର ବାକୁ ଯେଉ୍୍‌ ସମୟ୍ତ ଦରକାର, ଢାହା ମିଳେ ନାହି । ହଠାରୁ ସଫା 
କରିବା ଦରକାର୍‌ ଅଡ଼ତ୍ଛ ବୋଭଲ ଖୋଲ ସଫା କର୍‌ଦେଲେ ନାଲ 
ଭଭର୫ା ଅଉ ରୁଦ୍ଧ (ho‰ed) ଦୁ 4 ନାହି । 
(୧୩) ଗିକ୍ର୍‌ (Geyser): 

ଉଷୁମ ଚାଣିରେ ଧୂଆ ଧୋଇ କଲେ ମଷ୍ପେଃ, କଷ, ଓ ରଛା- 
ତା ନରୁ ରକକଣ ଅଂଶ (ର କଣା) ସହଜରେ ଗରମ ହୋଇ ଭାଣି ସନ୍ଧରତ 
ଧୋଲ ହୋଇଯାଏ । ଆମ ଓଡ଼ଶା ପର୍‌ ଉଷ୍ପ ଧାନ ରଜରେ । ଏହାର 
ଆବଶ୍ଯକତ୍ତା ଯନ୍ଦଞି ବେଶି ଜ ଥାଏ, ତେବେ UE 
ସକାଳୁ ସକାଳୁ ଗାଧୋଇବା ପାଇଁ ଉଷ୍ମ 
ଷାଝିର ଆବଶ୍ଯୟକଚ୍ତା ଅଛୁ । ପୁଣି ଆଣ୍ଡ ଗଣ୍ଡି 
ବାଇ ଲୋକର ଗାଧୋଇବାବେଳେ ଡ୍‌ଷ୍୍‌ମ 
ପାଣିର ଜନର୍ୁର୍ଠ ଆବଶ୍ୟକରଚ। ଅଛୁ । ଶୀଉ- 
ଦନରେ ଡ୍‌ଖ୍‌ମ ପାଣିର ଆବ ଶ୍ଯକରା କମ 
ନୁହେ । ଏଣୁଭାଉି ରୋଷେଇ ଦରରେ: ଗିଜ୍‌ରୁର 
ଆବଶ୍ଯକରା ଅଛୁ । ଆକକାଲ ବଜାରରେ 
ଗ୍ରେଖ ବଡ଼ ଗିଜର୍ୁ ମନୁଛୁ । କେଉ୍୍‌ 
ଟିଜ୍‌୍ରୁରେ ୧୧° ଲଞର୍ଵ ପାଣି ଗରମ୍ଭ ଡୋଇ 


ପାରେ ତ କେଉ୍୍‌ଥରେ ୨୧ ଲର ବା ୧° 
ଲଵ୫ର୍‌ ପାଣି ଗରମ ହୋଇପାରେ । ଥରେ 
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ଗ୍ଵେଷ୍େେଇ ଘରେ ବଷ୍ପୁବ ୩୫ 


ଗିଜ୍‌ର ଗରମ ପାଣି ଗଲୁ ଅବସ୍ଥାକୁ ଆସିଲେ ବେଶ୍‌ କରତ ସମସ 
ଷର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଗରମ ପାଣି ଆସେ । ଏଦ୍ରାର ମୁଖ୍ଯ ଅଂଶ ଗୁଡ଼କ ଭୁଝିବା । 
ସେଗୁଡ଼କ ଦେଲା : 

(ଦ*) ବାହାର ସୋଡଣୀ (Outer protective covering) 

( ୨) ଭ୍ଭରେ ଜଳ ଗରମ ଢେବା ଭାଜ (Inner container) 

(rr) ଥର୍ମେୋଷ୍କାଝ (Thermostat) 

(୪) ନଅନ୍‌ ଆଲୁଅ (Neon Lamp) 

(୧) ବାହାର ଘୋଡ଼ଣି : ଏହ ଘୋଡ଼ଣିଛ ସାଧାରଣରଚ୍ତଃ ଲ୍‌ ଡ଼ା 
ଗ୍ଵଦର (ମୋଃାବାଲ)ରେ ଦୃଭସ୍ତଝଵବେ ଭ ଆର ହୋଇଥାଏ । ଏଡ଼ାର 
ଭଚର ଘାଖି Chromium ବା Nickel ଧାତୁରେ କଲେଇ ଡୋଇଙ- 
ଥାଏ ¦ ବାହାର ଘ୫ ଲାଲ ଶିଶା (୮୧d lead) ପର୍‌ ଏକ ଯୌଗିକ 
ଗ୍ବସୀୟ୍ଵଜକ ଷଦାର୍ଥ (Chemical Inorgaric Compound)ରେ 
ରଙ୍ଗ କର୍ଵଯାଇଥାଏ । ଏହା ଦାଗ ଲୁଡ଼ା ଆଉ୍‌ ଜଙ୍କ୍‌ (rust) 
ଧରେ ଜାନି । 

( ୬) ବାହାର ଘୋଡଣୀ ଭ୍‌ଇଭରେ ଥାଏ ଜଳ ଚରମ ହେବା 
ପୀ (Inner container ) ¡i ଏନ ତାନି ଅନ୍ଧ ଡ୍‌ତମ୍୍ରଜ ମାନର 
Stainless steel ଧାକ୍ୁ ଗ୍ଵଦର୍‌ରେ ଭଆର୍‌ ଡୋଇଥାଏ । ଏ ଧାକ୍ରୁଝି 
ଏଘର, ଖରଜଳ (hard water) ବ। ମୃଦୁକଲ (soft water) 
ଏହା ଭରେ ଅନବରର ତଶୁଥିଲେ ବ ଏହାର କୌଣସି କ୍ଷତ କରେ 
ଜାନି । ଏସର୍‌କ ଏ ସ୍ତକାର୍‌ ଧାରକ ଖାଇ ସାଏ ଜାଵ୍ବି୍‌, ସାଦ୍ରାକୁ ଆମେ 
ଠ୮୮ଠsion ପ୍ରଣାଳୀ କହୁ । ଏଣୁ ଏଡ଼ାକୁ ବଦଧଭ ଦନ ଧର ବ୍ଯବହାର 
କରି ଡ଼ୁଏ । ଏହାର ଉତ୍ତରରେ ଭୁଇଁକ୍ଲ ଲମ୍ବ ଘ୍ବଦବରେ କେଭୋଝି ତ୍ରାତତବା 
ଚାର \ heating element) ସକା ଦହ୍ରୋଇଥାଏ । ବିଦୁଯୁର୍ୂ ସ୍ତକାହ 
ଦ୍ରାଗ୍ବ ଭାର ସତ୍ତୁ ଭାତ ଲାଲ୍‌ ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ପାଣିକ୍ସ ଭଚାଏ । ଏଣୁ 
ସୁଇଚ୍‌ ଝିପିବାର କ୍ର ସମପ୍ୃ ସରେ ଗରମ ଭାଣି ଗିଜ୍‌ରୁର୍ଧ ବାହାରେ ! 

ରରେ ଗରମ ଘାଣି ବାଦାରଲେ, witch ବନ୍‌ ହେବା ୟଷର୍ସଯୟନ୍ଧ ଗର୍‌ମ 
ଷାଣି ବାଡାର୍ୁ ଥାଏ । 
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(୩) ଯେତେବେଳେ ଘାଣିର୍‌ ଉଷ୍ପତା ଗୋଂିଏ ନର୍ବରଦେ ସୀମା 
୫୭, ସେଚେବେଳେ ଥର୍ମେଣ୍ଟାଃ ସୁଇଚ୍‌ ଦାରା ଗିଜର୍ଵ ଭତତର୍‌କ୍ତ 
ବଦ୍ଯୁରୁ ସ୍ରବାଡ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ସୁଣି ସେଚଭେବେଳେ ପାଣିର ଡୁଷ୍ପରା 
କମିଯାଏ, ଥର୍ଜୋଷ୍ଟା୫ ସୁଇଚ୍‌ ଆପେ ଆଗେ ସନ୍ତୀ୍ତ ହୋଇ ବଦ୍ଧ 
ଅଦାହକ୍ସୁ ର୍ଵଲ୍ଵକରେ । ଏହାଦ୍ରାରା ରିଜରୁ ଭରେ ଗୋଡିଏ ଉଷ୍ପଚା 
ରବ୍ଥଥାଏ ଏବଂ ଗରମ୍ପ ତାଯ ଗୃନ୍ଦଦା ମୁତାବକ ବାହାରେ | 

(୪) ନଅଜ୍‌ ଅଲ୍ଝି ବଦ୍ଧଯୁର୍ୁ ପ୍ରବାହ ଗିଜର୍‌ ଗ୍ୃଲୁଥୁକା 
ବେଳେ ଜଳେ । ବିଦ୍ୁର୍ର ୍ତବାଡ଼ ବନ୍‌ ଓହଚଲେ ନଅନ୍‌ ଅଲ୍ଟଅଝ୍ି ଆଉ 


ଜଳେ ନାହିଁ । ଏଦ୍ରା ହରା ଆଟେ ଗିଜର୍‌ଛି ର୍ଵଲୁ ଛତ କ ନାଵ, 
ଜାଣି ଷାରିବା । 


ଏହାର ଅନ୍ତ ନନ୍ଦ୍ୃ ମତ୍ତ ହେଲ୍ଲ କେତେକ ସୁଉରବାସ୍ସରୀ ଚ'ର 
ଦେଇ ବିଦୁର ସ୍ତବାଡ ହେଲେ, ତାରର ଡ୍‌ଞ୍ପଚା ବଢେ । ଏହାକ୍ସ 
ଢଦ୍ଯୁର୍ତ ସ୍ତବାହର୍‌ ତା ୨ ଉପ୍ପନ୍ନକାସ୍ବ ଗ୍ୃଣ କହ୍ତନ୍ତ । 

(୧୪) ବାସନଲୁସନ ଧୋଇବା ଯନ୍ତ୍ର (Dish washer) : 
ଏହ | ଗୋଵିଏ ସୃସ୍ୃଂଜ ସୃ ଯନ୍ତ୍ର automatic machine) | 


ଦେଖିବାକୁ ଲମ୍ବ ସ୍ତଦ ର୍‌ ଉ୍‌ଚା ବାକସ୍‌ ଭ୍‌ଚରେ ଦୁଇଂି ଥାକ ଥାଏ | 
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ଥାକ ଗୁଞ୍ତଳ କଠିନ ମ୍ରାଣ୍ଟୁ କ ଗ୍ଵଦର ଦାର! ଅଚ୍ଛାଦର ଦୋଇଥା ଏ । 
ତ୍ର ଆକରେ ଓହଳେଇବା ଷାଇଁ ଆଙ୍କୁଡ଼ା ଥାଏ । ଗସୁ୫୍‌ କଗ, ବେଲା, 
କରେଇ, ଭାୟା ଓ ଗନା ଇଢ୍ଯଂଦ୍ଦ ରଖିବା ଭାଇ ଉ୍‌ଃୟୁକ୍ତ ଜାଗାମ୍ଭାନ 
ଆଏ, ସଥା ¦: ବଡ ଗ୍ରେ୫ ଗମେ ସକ ସିଧା କର ରଗିଲେ ଧୋଇବା 
ସୁବଧା ବୋଲ ତାକୁ ରଖିବା ପାଇଁ ର୍ଯାକ୍‌ (plate rack) ଥାଏ । 
କଷ୍ପକୁ ଅଙ୍କୁଡ଼ରେ ଝୁଲେଇ ରଖିଲେ ଧୋଇବା ସୁବିଧା । ଏଣୁ ଆକରେ 
ଆଙ୍କୁଡା ଥାଏ । ଗିନାକ୍ସ ଜାଲ ଉଡ୍‌ପରେ ଚଳମ୍ୁଡ଼ କର ରଖିଲେ ଢଳ 
ପାଣି ପଡ଼ଲେ ଢଭାହା ସଫ। ଦୃଏ । ଏଣୁ ଆକର ଭଳ ଅଂଶ ଜାଲରରି। 
ତାଞ୍ଯାକ୍ସ କ୍ଲାମ୍ଚ୍‌ ଦ୍ରାଗ୍ତ ସିଧାକର ଚାଓ୍‌।ର ଭରଧ୍ୟ ଥାକର୍‌ ଜାଲି ଉ୍‌ଗରେ 
ରଖିବା ପାଇଁ ସୁବଧା ଥାଏ । 

Dish washer ଇଳେ ସନ୍ତ୍ର ଥାଏ । ଏନ୍ଦ୍ର ସମ୍ତ୍ରଦ୍ରାଗ୍ବ ଗରମ 
୍ତାଣିକୁ ଗୃପ ଦ୍ବାରା ପିରକାଲର୍ର ପାଣି ବାଦାରଲାପର ଉପରକୁ 
ଗରମ୍ଭ ଗାଣି ଛଡ଼ା ଯ ଏ । ଏଦ୍ରା ଦ୍ରାଗ୍ଵବ ଗରମ ଗଣି ଚଲା ବାସନ 
କୁସନ ଉପରେ ପଡ଼ ଢାକ୍ୁୁ ଗୋୈିଏ ଥରରେ ଧୋଇଷ୍ତକାଏ । ଏନ୍ସ 
ପାଣି ଚଜ୍ଥଡ଼ା ସନ୍ତ୍ରରେ ଗୋୈ?ିଏ କାରର ଭ୍ରଲ୍‌ଭ (valve) ଥାଏ, 
ଘାଡ଼ା ଦ୍ବାରର ବଗିର୍ଵରେ ଭାଣି ଦେବାଗାଇଁ ବ୍ଯବହାର ଡ଼ୁଏ । 
ସେମିତ୍ତ ଘ୍ରଲ ଭଝି ସ୍ତର ରୁଲବା ଦାରା ଘ୍ବଲ୍‌ଭ ଦେଇ ପାଣି ସରି 
ସର ଗୋଝହିଏ ଗୋଲାକାର ସମଚ୍ତଳରେ ଡ଼େ । ସେମିତ ଘ୍ରଲ ଉର 
ଗରମସ୍ଥାଣି (60°C-70°C) ଛଗୁଡ଼ ହୋଇ ଥାନ ଉ୍‌ଷରେ ରବ୍ରଥିବା 
ବାସନ କ୍ଲସନ ହାଣ୍ଡି କ୍ଲର୍ଣ ଉପରେ ପଡ଼ ଏଥିରୁ ଚିକ୍କଣ ଅଂଶ 
କାଢ଼ିଦଏ । ଏଥରେ ଗୋଝହିଏ ସମପ୍ତ ଜପ୍ଟନ୍ବକ ସନ୍ତ୍ର (timer 
rut) ଲଗିଥା ଏ | ଦୁଇଭନ ଥର ଗରମ ତାଣି ଦ୍ରାଗ୍୍‌ ସଦ୍ଧ ତେ ୫, 
କଷି ଇଚ୍ଯାନ୍ଦ ଧୋଇ ହୋଇ ସାରିବା ରେରେ ସମପ୍ଟ ଡଦ୍ଟନ୍ତ୍ରକ ଯମ୍ତ୍ରଝ 
ଗରମ୍ଭ ଗାଣି କରବା ଓ ଚାକୁ ଉତରକୁ ଫୋଷାଡ଼ବା କାମକୁ ବନ୍ଦ 
କରଦ୍ଦଏ । ତା? ତରେ ଆସେ ଶୁଖାଇବା କାମ । ଏ କାମଵି ରଭନ୍ତ 
dish washerରେ ଉଭନ୍ଲା ଭିନ୍ନ ଉଷାସ୍ଵରେ ହୋଇଥାଏ । 

(କ) କେଉ୍‌ଥିରେ ଶେଷ ଥର ଘଭାଇଁ ଗରମ ପାଣିରେ ବାସନ 
କ୍ଲସନ ଧ୍ଆ ସରଲ ଭରେ dish washer ଯନ୍ତ୍ରର ଥାକ ଦୁଇଶ ରରେ 
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ଥିବା ଯନ୍ତ୍ର ଡ଼ାଗ ଟରମ ପବନ ଛଡ଼ାପାଇ ଓଦା ବାସନ ଗୁଡ଼କ୍ସ ତୁରନ୍ତ 
ଶୁଖାଇ ଦେଇଥାଏ । l 
(ଝ) ଆଉ କେଚେକରେ ଶେଷଥର ବା ସନକ୍ସସନ ଗରମ ପାଣିରେ 

ଧଆ ଷରେ ଉତ୍ତରେ ଥିବା ତ୍ରାଙ୍କୁଣୀନି ଆଗେ ଆଞ୍େ ଖୋଲସା ଏ । ଗରମ 
ପାଣି ଦ୍ରାଗ୍ବ ଭନ ଗ୍ଵରଥର ଧଆ ହେବ। ଫଳରେ ବାସଜ କ୍ଲସନ ମଧ ଉଷୁମ 
ଥାଏ (ବାହାର ଡଷ୍ତତ୍ତ ଠାରୁ 30°C ଠାରୁ 35°୯୦ ଅଧ୍ବକ ଥାଏ ) । 
ଏଣୁ ଏହ ଉତ୍ତରା ଦ୍ରାଗ୍ବ କାସନ କ୍ଲସନ ସରଧ ଆଷେ ଆଗେ ଶୁଖିଯାଏ । 
କାଚଣ ସବ୍ଧ ବାସନ କ୍ଲସନ ଠିଆ ଭ୍ତ୍ଵବରେ ରନ୍ଦରବାର ସୁଯୋଗ ଥବବାରୁ 
ପାଣି ଏଥରର ତୁରନ୍ତ ନରି ଡ଼ ଯାଏ । 

ଟ୍ତ ଗୂଦ୍ରଣୀ ମାନଙ୍କର ବାସନ କ୍ଲସନକ୍ୁ୍‌ ଖାଇସୀର ଧୋଇବା 
ହେଲ ସବଧଠାର୍ର ବରକ୍ରକର କାମ । ଅଜକକାଲ ମେମିତତ ଗ୍ଵକର, 
ପଂଇଝିଆଳ କାମ କରିବା ସ୍ଵୀ ଲୋକ (part time washer) 
ଙ୍କର ଅଭ୍ତବ, dh washer ସନ୍ତ୍ର ଗୋଝିଏ ଆଶୀବ୍ଯାଦ । ସମସ୍ତ 
ନିୟନ୍ତ୍ରକ ସ୍ତ୍ର ଚା କାମ ସାରନ୍ଦଏ । ଥାକେ ବାସନ କ୍ଲସନ ଧୋଇବୀ 
ଗାଇ ୭° ଲି୫ର ଠାରୁ ୮“ ଲଃର 9.ଣି ଦଲଳାର । ଧଆ-ଶୁଖା କାମ 
ସଭୁ dh washer କରିଦିଏ । କାମକୁ ଯିବା ପତର ଭରବର 
ନାହିଁ, କାମରୁ ଫେର କଣ ର୍‌” ରେ ଅଣ୍ଟାରେ ଶାଢ୍ରୀ ବାନ୍ଧ ଧୂଆ 
ଆରମ୍ଭ କରବାର ଜ।ହିଁ । ଏଇ୍ଲଭ ହେଲ ରେଷେଇ ସରେ ବଞ୍ନର 
ବୟବ । ଏଥିରେ ବୈ ଜ୍ଞନକ ସୀତତ ରନ୍ଧଲ୍ମ କଣ ୨ 

(ଅ) ବଦୁୁଚ୍ତ ସ୍ତବାହ ଫଳରେ ଭାର ଭାଡ ଷାଣି ଗରମ କରେ । 

(ଆ) ଉକ୍ତ ବାୟୃ- ଗତ ସୂ କର ଗରମ ତ୍ରାଣିକୁ ପିରକାଗ୍‌ରୁ 

ତ୍ରାଣି ବଚେଇ ହୋଇ ଡ଼ବା ପର ପାଣି ଉ୍ତରକ୍କ୍‌ ଫୋରାଡ଼ରେ । 

(ଇ) ଗରମ ଦୋର୍ଥରୁ ଭାରି ତୁରନ୍ତ ବାଷ୍ପୀଭୁଭ ଦୃଏ । 
(୧୫) ବଭୁଏଭ୍‌ ଦ୍ଵାରା ଉତ୍ତପ୍ତ ବାସନ ଲୁସ୍ସନ 

(Electrically heated utensils) : 

ଏହା ଆଉ ଗୋ ଦଗରେ ବଷ୍ପବ । ଆକକାଲ ଏ୍ତର୍‌ ବାସନ 

କ୍ଲୁସଜ ବା ରଜ ସ୍ତାସଦ୍ୁ ରଚନା (ds) କର୍ବଗଲ୍ଣି, ଘାହାଦ୍ରାର 
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ଗୋଵିଏ ଭରବାରର ସର୍ଧ୍‌ ରୋଷେଇ କାଚ କରବାକୁ ହେବ । ସରୁଥୁରେ 
ବିଦ୍ର ପ୍ରବାହ ଦ୍ବାଗ୍ଵ ଖାଦ୍ଯ ଦୋର୍ଥରେ ଭାଗମାନ ସ୍ରପ୍ଟୋଗ କର ରଛ୍ଛା- 
ଯାଇ ଭାରବ । ସେଜ୍‌ ରନ୍ଧନ ଥାନ୍ତୁ ବଦୁଯୁରୁ ସୁଇଚ୍‌ ରେ ସିଧାସଳଖ 
ଲଗାଯାଇ ୭ାରବ । ୨ସରୁଡ଼କ ହେଲା : 

(କ) Rice-cooker ଭସ୍ତ୍ୃତରନ୍ଞା। ପାନ । (ଖ) ଚାଣ୍ଡ୍‌। ପର - 
ପା — deep-fryers (ଚ) ଚରଷ୍ଟ୍ୁର୍‌ସ୍‌ (ଦସ) ସସ୍‌ ଷ୍ଯାନ—ଅଣ୍ଡା 
ଘ୍ରକି ଦୁଏ । (ଡ) କେଃଲ୍‌ ¬ ଚ? କରଡ଼ଏ । (ଚ) କଫ ତଆର ସନ୍ତ୍ର 
(କ) ହଝ୍‌ ଗଣେଃ୍‌ ଏବଂ ସାଣ୍ଡ 6 ର୍‌ ଗର ଲସ । 

ଏ ମିଛ ବଦ୍ଧ କ୍ତ କନଗ୍ତ ନ୍ତ ନଆ ଜୁଆ କର ବାହାରୁଚି । 
ସେଗୁଡ଼କର୍‌ ୍ରାଲକା କଲେ ବଡ଼ ବଡ଼ ତାଲକା ଦେବ । ଏଗୁଡ଼କ 
ଆମେ କଣୁ । ଏଗୁଡ଼କ ଆଧୂବନକ ଯୁଗର ସ୍ରଖକ । 


(୧୭) ଡ଼ାଲ-ଚୃଉଲ-ମସଲା୍‌ ରଖିବା ଉକା (Plastic wares) ˆ 

ରୋଗଷେଇ ସବଚର ଓକେ ଗୁଡ଼ିଏ ଭ୍ରଦ୍ଯଯ ଅଚ୍ତିୟ ସେଗୁଡ଼ କର 
ଶ୍ବସ୍ସାସ୍ଵନୃକ ପତ୍ତି ସବା (chemical reaction) କେଚେକ ଧାତୁ 
ସନହ୍ଧଭ ତ୍କରନ୍ତ ଡ଼ୁଏ । ସଥା-୫ଣ, ଲ୍‌, ରନ, ଗୃଡ଼, ଲଙ୍କା ଗୁଣ୍ଡ, 
ଦଳସୀ, ଓ ବିଶେଷ କର ରଛନା ଖାଦ୍ଯ ଗଦାର୍ଥ । କମ୍‌ ବହୁଚ 
ସତ୍ୁ ଧାତୁ ନମିତ୍ତ ଣାଡ ସନ୍ରର ତ୍ରତଡର୍ଦ ପ୍ବା କରବା ଦ୍ରାଗ୍ର ଧାର୍ୁର 
ଷ୍ଟ (୯୦୮୮୦510୩) ସଃ |! ସେନ ହେତୁ ମ୍ପ ରୋଷେଇ ଘସର ସାମଗ୍ରୀ 
ସତ୍ଧ୍‌ ଏ୍ତର୍‌ ପା ତରେ ବନ୍ଦ କରି ରଟଗିବାକୁ ପଡ଼େ ସଦ୍ରାସ ଉକ୍ତ ଦ୍ରବ୍ଯ 
ଗୁଡ଼କ ପାତ ନମିର୍ତ ବସ୍ତୁ ସହ୍ରକ ପ୍ରତି ସ୍ଵା (୮୧1୦୩) ନଥାଏ । 
ସେଥି ଉଲଷ୍ପ ଗଦାଥି ଢେଲା ବହୁରୁଣି କାଙ୍ବଜ ସୌଗିକ ଜେବ 
ଉଦା (Poly saturated carbon) | ଏଣୁ ଷ୍ରାଣ୍ସ କ୍‌, ପଲିଥିଲିନ୍‌ 
ବଃରତ୍‌ଥାଲେ୫ ରଦାଥରେ ବଡ଼ ମୁହ ଥବା ବୋଇଲ ଡଆର 
ହେଉଛୁ । ରଙ୍ଗ ନ୍‌ ରଙ୍ଗ ନ୍‌ ଠି ପି ଥାଇ ବଡ଼ ରକମର୍‌ ବୋତଲ ଆଜ 
କାଲ ବଜାରରେ ମିନୁଛୁ। ଏହା ଗୋଡିଏ ଶୁଦ୍ରଶିଲ୍ନ ଭ୍ବବରେ ପ୍ରଭ 
ସହରରେ ଗଢି ଉଠି ଛୁ । ଗ।ସ ଆର୍‌ ବୋଉଲ ଡ଼ଗଲେ ରୋଷେଇ 
ସଦର ସାର୍‌ କାର ଗୁଣ୍ଡ ବଢେଇ ହୋଇସାଏ । ଏହାକୁ ସଫା କରବା 
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ବଡ଼କାମ ଡ଼ଏ । ହିଣ ଡ଼ବାରେ ଆମ କନଷ୍ଠ ରଖ । କନ୍ଧ କାଲନ୍ମେ 
ଏଗୁଡ଼କ ଫୁଝିସାଏ । (Poly saturated carbon) ବସ୍ତୁରେ ଆରି 
ଡବା ଗୁଡ଼କରେ କିନଷ୍ଠ ରଗିଲେ ଭପ୍ଡ ଜ ଥାଏ । ଡ଼କା ଭତ୍ତରେ କଂଣ 


YT IARI ALL, 
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ଅଛି, ଭାଡା ଦେଖି ଡ଼ୁଏ । ଦାର ପଡ଼ଗରଲେ ସହଜରେ ଭ୍ତର୍ଗ` ଗଣ୍ଡ 
ହୁଏ ଜାଝି, କ ଫା ପାଏ ଜାନୁ । କୋଣସି ଘସାୟ୍ତକ ଦାର୍ଥ ସବ୍ରର 
poly saturated carbon ବସ୍ତୁରେ ପ୍ରତ ସ୍ଲା (reaction) 
ନ ଥବାର୍ର ଏଚ ଡ଼ଙ୍କ ଫୁଝି ଯିବାର ଭସ ବ ନ ଥାଏ । ଏଥରେ ଖାଦ୍ଯ- 
ଉଦାର୍ଥ ସାଇଡ ର୍‌ ଖିଲେ ଏଥୁରୁ କୌଣସି ବଦ ଵାସ (bod odour) 
ବାଦ୍ରାରେ ନାନ୍ଦ ଳ ଖାଦ୍ଯ ଇଦାଥର ରଙ୍କ ବେରଙ୍ଗ ଦୁଏ ନାନି । ଠକ 
ସେବ୍ରପର ଭଜା ଭ୍ତବବ ଖ,ଦ ସାଗ୍ରୀ ରହ୍ରଥାଏ । ଏଣୁ ଏଥିରେ 
ଆଗ୍ଟର୍‌ (pickles), ଲୃଖଣିଆ ରଜା (namkeens), ବସ୍ତୁ ୫, ଅ୫ା, 
ଗୃଉ୍ଳ, ଜସଲ୍ଲ ଓ ରେଲ ଘିଅ ଆଦ୍ଦ ରଖାଯାଇ ଭାରେ । କୌଂଣସ୍ତି 
ତ୍ସ କାହିଁ । 
(୧୭) ପବଲରୁ ଗନ୍ଧ ସଫାକରବା ବମ୍ପ (Air Purifier): 
କଣ୍ଠ ଜଣକ ରୋଷେଇ ସରକୁ ପଶିସବ, ଦେଖିବ ଗୋଟ 
ଫୁରୁକ୍ଲୁଃି ଆ ଗଳ ବାଦାରୁଛଥ । ଖାଦ୍ୟ ଭଦାଥ ଚଳ; ନଳା ମୃ ବାହାରୁ 
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ଥିବ ଗଛ, ରକ ବାସଜ କ୍ଲସନର ଗଳ, ଥୋଗଘ୍ର କନାର ଗଳ, 
ଖୋଲା ଅଡ଼ ରନ୍ଧରଥବା ଡ୍ରାଲ ଗ୍ୃଡ୍୍‌ଳ, ଚେଲ, ମସଳ୍ଲର ଗଳ ଓ ସେଇ 
ରୋଷେ ଘରେ ଖାଦ୍ଯ ଖାଇବା ଆଶାଲେ ଅସରପା, ମୂଷା ଓ ଚୁଚ୍ନ୍ଦ ଙ୍କ 
ଗନ୍ଧ ସର୍ଧ୍‌ ମିଶି ଗୋ ଖାଏ ଫୁର୍ଵ କୁଆ ଗଳ ବାଡ଼ାରେ । ହେମିତ୍ତ ସରେ 
ରୋଷ୍େଇ କରିବା ଅସ୍ପାସ୍ଥ୍ୟକର । ଏଣୁ ଆଧ ନକ ରୋଷେଇ ସରେ 
ଦୁରଂଛକ୍ସୁ ବାହାର୍‌ କରବା ଭାଇ କେଚେ ଗ୍‌ଡ଼ିଏ ଉାr purfier 
ବଜାରରେ ମିଳେ । ଠdଠn! ¢ urfume ରର ଝେଡ଼୍‌ ଜାମ ଥାଇ 
ବହୁତ କିସମର ଥ୮ pଧ୮ ବଜାରରେ ମିଳେ । ଗଳ୍ଧକ ପର୍‌ ମୂଳ 
ଅଦାର୍ଥର୍‌ କର୍ତି ରାସ ଦି ନକ ବସ୍ତୁ ଓ ଗୋଵଝିଏ ବାସ୍ପାକାସ ରାସୀ୍ତନକ 
ବସ୍ତୁ ମିଶାଇ ଗୋଲ୍‌ ଗୋଲ (୬-ସେ.ମି ବ୍ୟାସ ବିଷ୍ଣୁ ଓ ୧-୫ ସେ ମି 
ମୋର) ଅଦାର୍ଥ ଡଆର କରାସ.ଏ । ଏହାକୁ ରୋଷେଇ ସରେ 
ରଗିଲେ କରୁ ସମୟ ରରେ ବା ରାତ ଭ୍୍‌ଇରେ ଏହ୍ଦ ଗଳ ରୋଷେଇ 
ଘର୍‌ ସାରା ବ୍ଯାଷ୍ତେ । ଏଡ଼ାର କଡ଼ା ବାସ୍କାରେ ଅସର୍‌ତା, ପୋକ ଯୋକ, 
ମଷ୍ଠାୟ ମଶା ଓ ମାଛୁ ମରସାଆନ୍ତ । ୮ Purifie ସେଉ୍୍‌ 
ବସ୍ତୁରେ ଭଆର ଭାହା ଗୋ?ିଏ ଓକନ୍ନଆ ଅଣୁ | <ଣୁ Air Purifier 
ଅଣୁସନ୍ତୁ ବାଡ଼ାର ତବନ-ଅଣୁ ସହ ମିଶି ରହନ୍ତ ଓ ଗବଜରେ ମିଶି- 
ଥିବା ଦୂଗଂଛଧ ଅଣୁଗୁଡ଼କ ଅପେଷ୍ଷାକ୍ଧର ହାଲୁକା ଅଣୁ ହେତ୍ୁ ଠେଲ 
ହେଇ ଉତ୍ତରକୁ ଉଠି ଦରର ଉରରେ ଅବା ସ୍ଟାଇଲଇଝ୍‌ କଣା ଦେଇ 
ବାହାରକୁ ଗ୍ଵଲଯା”ନ୍ତ । ଏଣୁ ଗୋଚେଇ ସର ଦୁଆରୈ? ଖୋଲ ଦେଲେ 
ସୁଗନ୍ଧଃରେ ରୋଷେଇ ସର ଗୂହଣୀକୁ ସ୍ଵାଗର କରେ । 2 Purifierକୁ 
Cup board ଭ୍‌ଭରେ, ବନ୍ଥା ଳରେ, ଅଙ୍କରେ କାଷେଃ୍‌ ଚଳେ, 
ଶୀରଲୁରା ସାଇଚା ବାକସରେ, ଗାଇଖାଜାରେ, ରଷେଇ ସରେ, 
ଶୀତ ଭାତ ନକ୍ପର୍୍ଂଭ ଘରର, ଡୋଟଝେଲରେ, ଡ଼ାକ୍ତରଖାନାରେ, 
ମାଲ ଗୋଦାମରେ ଓ ଅଫିସରେ ବ୍ଯବହାର କରାସାଏ । ଏହା ବ ଏକ 
ଉ୍‌ଘାଦେପ୍ବ କିନ୍ତ । 

(୧୮) ସଫା କରବା ପଦାର୍ଥ (Cleaning material) : 


ରୋଷେଇ ସର ସଫା କରବା ଆଉ୍‌ ଗୋଝିଏ ବଡ଼ କାମ । 
'ରୋଷେଇ ସର୍ତ ଧୂଳ ଓଲେଇ ବା, ଖାଦ୍ୟ ତଦାର୍ଥ ଗଡ଼ ଅଠା ହୋଇଥୁବା 
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ମ୍ଥାନକ୍ସ୍‌ ସଫା କରିବା, କଷା, ବା, କାମରୁ ର୍ଲେଷା ଓ ଖାଦ୍ୟ ଝୁକ୍ଲଡ଼ା 
ଇତ୍ଯାଦ ଗୋଟେଇ ଭରସଷ୍ଟ୍ରାର କରବା, ଅଳଳ୍‌ ୨ ଅସରପାଲଣ୍ରି 
ମଶାଗ୍ରଡ ଇଚ୍ୟଯାନ୍ଦକ୍କ କାଢ଼ି ସଫା କରବା ପର ଏମିତ ବହୁତ କାମ 
ଅଛୁ । କାମକ୍ସ୍‌ ଆଖି ଆଗରେ ରଖି ଉନ ରକମ୍ର୍‌ ସଫା କରୁଥ୍ବବା 
ଅଦାର୍ଥ ବ୍ଯବହାର କର୍ବଯାଇ ପାରେ । ଯଥୀ :— 

(୧) ଏକ ସ୍ତକାରରର ଦ୍ରାଦକ (Solvent! “ ଏର 
ସୌଗିକ ଉଦାର୍ଥରେ ଖ୍ରରଞ୍‌ ରନ୍ଧବା ଆବଶ୍ଯକ । କାରଣ୍ଡ ଚକ୍୍‌କଣ 
ଅଂଶ ଚ୍ଛଡାଇବାରେ ଏହା ସହାୟକ ଡ଼ । ଗାଣି ସନ୍ତକ ମିଶାଇ ଏର 
ଦ୍ଵାବକ ଦାର୍ଥକ୍ସ୍‌ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଇ ଥାଏ । 

( ୨) ସଫାକରବା ଦାର୍ଥ (Detergent materials): ଏହା 
ପ୍ତରକୃଭରେ ଦୁଇ ରକମର ଦେଖିବାକୁ ମିଳେ । ଗୋଝିଏ ଗାଉଡର 
ଆକାରର ଓ ଅନି ଦାନା ଆକାରର । ଏହାର ଗ୍ରସାୟ୍ନକ ନାମ 
$urfactant | ଏଇର୍‌ ନାହି ହେବାର ଅର୍ଥ ଅଛୁ । ସାଧାରଣତଃ ଏଥର 
ଦାର୍ଥ ାଣି ଉ୍‌୍ରେ ଭା? କର୍ଵମତ୍ତ ଦେଖାଏ । ଏନ୍ଥ ଛଦାଥରେ ତିନ 
ରକମ୍ଭର ଅନ୍ୟ ୭ଦାଥି ମିଶିଥାକ୍ପ । ପ୍ରଥମ ଦୋର୍ଥଝି ଢେଲ୍ମ ସଫା କରବା 
ପାଇଁ ଦର୍କାର ରାସାୟୁନକ ଛଦୋର୍ଥ। ଦି ଝ୍ରସ୍ୃତି ଦେଲ ଏମିତ ରସା- 
ସ୍ୃନକ ଗଦାର୍ଥ ଯାଡା ଫେଣ କରେ । ତୁଝୀପ୍ତ ଗରସାୟୁନକ ଦୋଥି 
ଦ୍ରାଘ ଆଦ୍ତଭା କମ୍‌ ଡ଼ଏ ସୀଡାକ୍ସୁ ng କଦନ୍ତ । ଚତ୍ୁଥି ପଦାଥଵି 
ଦେଲ ଏଇଭର ରଦାଥ ସାହା ଜଳରେ ଦବଭୁର ଜଦୋଇ ଉପରେ 
ଭ୍ରସେ । ଏହାକ୍ସୁ emulsifying ଉଡି ସ୍ଟା କ୍ଲହନ୍ତି । ସରେ ବ୍ଯବହୂତତ 
ହେଉଥିବା ଡ଼ଃର୍ୁଜେଣ୍ଟ ଇାଉଡ଼ରରେ ସାଭ୍ଧନ (soap) G alkyl 
sulphate କମ୍ଭା sulphate ଥାଏ । ଏହ଼ା ସନ୍ଥଭ ଅନ୍ଯ ସୌଗିକ 
ଅଦାଥି ଯଥା, ଫେଣ କଶ୍ଚବା, ଆଦ୍ତଭା ବଢ଼େଇବା ଓ ଅଷଦ,ବ 
(emulsion) କରେଇବା ଅଦାଥି ମିଶେଇ ଦଆସାଏ । ଏଭର ବଡ଼ୁ 
ରକମର ଡ଼ଃ ରକଜେଣ୍ଡ ତାଉଡ଼ର ବଜାରରେ ମିଳୁଛୁ । ଏହାକୁ ଆମେ 
ଲୁଗା ସଫା କରବାରେ, ବାସଜକ୍ସସନ ଧୋଇବାରେ, ଚଃଣ ସଫା 
କର ବାରେ ଏବଂ ଅନ୍ଯ ସାଧାରଣ ସର ସଫା କରବାରେ ବ୍ଯବହାର 
କରୁ । 
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ଗ୍େଷେଇ ସରେ ବିଷୁବ ୪n 


(=) ଏହା ଗୋଝିଏ ପ୍ତକାରର ସଫାକରବା ଗଦାର୍ଥ ସାଦାଦ୍ରାଗ 
ଏଦଡାକୁ ବ୍ଯବହାର କର୍‌ ଆମେ ମଇଳା ଜାଗାକୁ ସଶି ଗାରୁ ଓ ମାକ 
ମୂଳ ସଫ। କରିପାରୁ । ଏଡ଼ାକୁ Abrasive action କହନ୍ତି । କଉଠି 
ଦୁଆର, ଝରକାରେ କଃ, ଫଶା ବା ରମ୍ପି,ଡ଼ାଦାଗ ଢ଼େଲେ ଏର 
ଅଦାର୍ଥକୁ୍‌ ବ୍ଯବଡାର କର ଆମେ ଭରସ୍ତ୍ରାର ଵା ନଆ ରୁଷଦେଇ ପାରୁ । 


(୪) ସୁରଷାକାରୀ (Protective) ଦୋଥ : ପୁଣି (waz) 
ସିଲକନ,, ଚାରୁପିଜ୍‌ ଚଚେଲ ଏବଂ କେଚେକ ମ୍ମ କ୍‌ ରଦୋର୍ଥ ମିଶି ଏ୍ତର 
ସୁରଷାକାର୍‌ ଚଦାର୍ଥ ଡଆଗ୍ବ ଦଧଏ । ଏହାର ବ୍ଯବହାର ତ୍ରାଣ୍ମକ ଭଦାର୍ଥ, 
ଓ ଆସବାବ ତକୁ ସଫା କରଦାରେ ବ୍ଯବହୃତ ହୋଇଥାଏ । 


(୪) ଏହା ଏକ ସ୍ତକାର ରାସାୟ୍ନକ ଶୋଧକ ବୃ ରଙ୍ଗ 
ସାଉ୍‌ଡ଼ର । ଏହାର ମୁଖ୍ଯ କାମ ଦେଲ ମଇଳା ସଫା କର୍‌ବା ଓ ଧଳା 
କରବା । ଏହାର ବ୍ୟବହାରରେ ବ୍ଯାକଲ୍ଟେରଆ ସଦ୍ଧୁ ମରସାଂନ୍ତ୍ । 


କନ୍ଧ ବଜାରରେ ମିଳୁଥ୍୍‌ବା ବଦ୍ଧ ରକମର୍‌ ଡ଼ଃରଜେଣ୍ଡ୍‌ 
ଘାଉ୍‌ଡ଼ରକୁ ଆମେ ବ୍ଯବହାର କର୍ନ । ଏହା ଦ୍ବାରା ରୋଷେଇ ସର୍‌ 
ସଫା ଦୃଏ, ବ୍ଯାଲ୍ରେରଆ ସବ୍ଧ ମରସାନ୍ତ୍ତ ଦର ଭତ୍ତରଃା ରରସ୍ତ୍ାର 
ରଡହେ ଓ ସଫା ଝରେ ରୋଷେଇ ସ୍ର ମୃଦୁ-ବାସ୍ତା ମଧ୍ୟ ବାହାରେ । 
ଏଣୁ ରୋଷେଇ ସରି ସ୍ପାସ୍ଥ୍ୟକର୍‌ ପରବେଶ ହୋଇଥାଏ । 
(୧୯) ଅଗି ଖମ ବ୍ୟବସ୍ଥା (Fire Extinguisher) : 

ରୋଷେଇ ସରେ ନଥା ସାଙ୍ଗରେ କାମ । ଏଣୁ ପ୍ତାସ୍ତ ଗ୍ରେଖ 
ବଡ଼ ଦୁର୍ଘଶଣା ର୍ୋଚ୍ତେଇ ସଚର ସେ । ତେବେ ନଆ ଲାଗିବା 
ଗୋଝିଏ ବଡ଼ ସାଃଣା । ଖାଦ୍ୟ ଉଦାଥି ଅସାବଧାନତା ଡେତ୍ୁ ଅତ୍ତଯଧବକ 
ଚାଷ ସ୍ତସ୍୍ବବରରେ ଜଲ ଉ୍‌ଠକା ଓ ଗୋଝିଏ ଜାରାର୍ଥୁ ଅନ୍ଯ ସାଗାକୁ 
ବ୍ୟାପିସିବାର ସନମ୍ତ୍ରାବନାକ୍ୁ ଏଡ଼ାଇ ଦଆସାଇ ନତ୍ତାରେ । ନଥ ଧର୍‌ବା 
ଗାଲି ପ୍ଥାନ ଅଛ୍ତଚ କାଠ କନଷ୍ତ ଅଛ, ରେଲ୍‌ ଅନ୍ଧୁ ଓ ଏପରକ ଏମିଛ୍ତ 
ଖାଦ୍ଯ ସାମଗ୍ରୀ ଅଛୁ । ଯାହା ଉ୍‌ରେ ନଆଁର୍‌ ଝଲକହିଏ ଗଡ଼ଲେ୍‌ 
ଡୁ” ହୁଂ ଜଲ ଉ୍‌ଠେ ଓ ଗୋଝିଏ ଜଗାର ଅନ୍ଯ ଜାଗାକ୍ସ୍‌ ବ୍ଯାଷ୍ତେ । 
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୪୪ ଛଳଲ୍କଜନ କଥା 


ଏନ୍ସ ହେତୁରୁ ଅଗିଶମ ବ୍ଯବସ୍ଥା ରୋଷେଇ ଘରେ ହାର ପାଗରେ 
ରହବା ଆଦ୍ୟ ନ । 


ବଜାରରେ ବହୁ ରକମର 
ଜଥଆଁଂ ରୋକବା ଦିଗରେ ପ୍ରଡ଼କ୍ତ 
ମିଳୁଛୁ । ସେଉଁ ହି ବ୍ଯବହାର 
କରିବାରେ ଅତ୍ତ ସହଜ ମନେଡ଼ୁଏ, 
ସେଥର ଚୋହିଏ ଆଣି ଡ଼ା ାଇବ। 
ଜାଗାରେ ରୋ :ଷଇ ସରେ ରଖା- 
ସାଇଥାଏ । ନଆ ଲାଗିଲେ, ଭୁରନ୍ତ 
ରାହାକୁ ଆଣି ମ୍ପ, କର ନଥା ଲିଭେଇ 
ଦେଇ ଡ଼ୁଏ । ଆସ ବେଗିବା । ନଥ 
ବଡ଼ରଭ ଜାଗାରୁ ଉସ୍ପନ୍୍ର ଦୃଏ । 
କେରେକ ଦହନଶୀଳ (inflam m- 
able) ଚରଳ ଅଦାଥ ନଆ 
ଧରିଲେ ଚଃ କଜା ଲାଚର । ସେନ୍ସରି ବହୁ୍ଦନ ଧରି ଓସ୍ଟାରଂ( i ring) 
ଦ୍ରୋଇଥିବା ଢାରରେ ଚକେଉଁ ଠାରେ ନ୍ଥ ଲଙ୍ଗ (park) ସି ନଆ 
ଲାଗେ । ତଦ୍ଦ୍‌।ନ୍ତ ଚାର ଜଳେ ଓ ଭାର ବସିଥ୍ଵବା ବାଃନ୍‌ କାଠରେ 
ମଧ୍ୟ ଧରେ । ଏଣୁ ଜଳେ । ସେହ୍ଦରେ ରୋ-ଷଇ ସରେ କେଚେପ୍ତକାର 
ରାସାସ୍ପନକ ଦ୍ରବ୍ଯ ମଧ୍ୟା ଥାଏ । ସେଥ୍ରରେ ଦଆସିଲ ବା ଅନ୍ଯ କେଉଁ - 
ଠାରୁ ଝଲିଏ ସଡ଼ଗଲେ ଚଞଃ୍‌ କନା ନଆ ଧରେ । ଏ ସରୁ ଜାଗାରେ 
ଦ୍ଠା୍ସ ୟାଣି ତ୍ରାଲବା ମଜକ୍ୁୁ ଆସେ । ଖସେଡେତ୍କୁ ଏଗୁଡ଼କ ଦଦ୍ରନଶୀଳ 
ବସ୍ତୁ (ସେ ଥରୁ ନଆଁ ଧରବା ବର୍ଡ୍ତନା କରାଗଲା) ରରେ ନଆ ଲାଗି- 
ଆଏ, ଏଥିରେ ଆଣି ନଫୋଠାଡ଼ବା ଭଲ । ଏନ୍ସ ଡେତ୍ୁର୍ୁ ଅଗି ଶମ 
ବୋତଲରେ (Fire Extinguisher Bottle) କେରେ ଗୁଡ଼ିଏ 
ସୌଂଗଁକ ଅଦାର୍ଥର ମିଶ୍ରଣ ସଦ୍ଯ ପ୍ରସ୍ତର (୮€admade) ଘାଚବେ ସଞ୍ଚିତ 
ଥାଏ । ଏଥୁରେ Halon 1211 ନାମକ ଚଗୋଝିଏ ଗ୍ଯାସୀପ୍ଡ ରଦାର୍ଥ 
(ଅଜୈବ ସୋଗିକ) କୁ ଅତ୍ତ ନମ୍ପ ଗ୍‌ଭରେ ଭରଳ ଅବସ୍ଥାର ଗ୍ରାସ୍‌ 
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ରୋଷେଇ ଘରେ ବମ୍ଜୁବ ୪୫ 


ବା କଠିନ ଷଲଥୁ ନନ ବବୋଉଲଃ ର ରଖାଯାଇଥାଏ । ଏଦ୍ରାର ଆଜ୍ତୁମାନକ 
୫୧୦୧ ଚ୍ରାମୁ ମାଶ୍ଲଂକ ଖୋଳକୁ ମିଶାଇ ସମଭୁଦାସ୍ତ୍ର ଓଜଜ ୫୧° 
ଗ୍ରାମ୍‌ ଅଟେ । ରୋଷେଇ ସରେ ହାତ ଗଇଲ ଜାଗାରେ ଏହାକୁ ରଗଖା- 
ସାଏ । ଏହ୍ର ର୍ଯାସୀସପ୍ଵ ଭରଳ ଠଦାଥଂି ଦ୍ରଠାର୍ର ନଷ୍ଜ ଦୃଏ ନାହି, 
ବରଂ ବହୁ ଦନ ଧର ଅକ୍ଷର ଅବସ୍ଥାରେ ରହେ । ଏନ୍ସ ଦୋଥିଝି ଏହାର 
କାମ କର ସଂରଲା ରରେ ସହଜରେ ଲଭ୍୍ଭସାଏ । ଦାଗ କରେଇ ବଦ୍ଦଏ 
ଜାଛି ବା କୌଣସି ଜାଚାରେ ଏଡାର ରେଚ୍ଯକ୍ତ ଅଂଶ ଜମା 
ହୋଇ ରହେ ଜାହ୍ଦି । ହଲଜ୍‌-୧ ୨୧୧ କେଉ ଠି ଷଡ଼ଲେ ଚାକ୍ସ୍‌ ଖାଇ- 
ସାଏ ଜାହିଁ । ଏହା ଆଠ ଠେ e ଗ୍ତତାର୍ଥ । ଏଭା ବିଦ୍ଧ୍ଯୁର୍ଧ 
କ୍ଲ୍‌ପରବ ଘ୍ବ ଦୋର୍ଥ । ଏନ୍ଦି ହେତୁରୁ ବଦ୍ଯୁଚ୍ଵ ଭାରରେ ନ୍ଧଆଁ ଲାଟିଲେ 
ସହଜରେ ଏହାକୁ ପିର ଜାସ୍‌ ପର ଗ୍ରଡ଼ଲେ ବା ପ୍ରେ କଲେ ନଆ ଲଭ୍‌ - 
ସାଏ । ଶତେ କେ. ଉ୍‌ ବିଦୁର୍ଧ ୨ ଘ୍ରଲ୍‌୫ ଲାଇନ୍‌ କଳିଗଲେ ଏଦାକ୍ସ 
ବ୍ଯବହାର କର ନଥା ଲଭ୍ତୂଇ ଦଅସାଇ ଗାରେ । ଡ୍ତଲଜ୍‌ ୧୨୧୧ ଷର, 
କଲାଘରେ ବାସର ଅମଟ ଜାନ ସ୍ତ ନ୍ଧ ଦୂରେଇ ରଖିବା ଗାଇଁ ଏବ୍ର 
ଗ୍ୟାସ୍‌ଝି ଜଳା ଜାଗା ଉତର ଫେଣରର ରବ୍ଧ ଦୋଡ଼େଇ ରଖେ । 
ସଦ୍ଧୁଠାର୍ୁ ବଡ଼ଗୁଣ ହେଲା ଜଳବା ଜାଗାକୁ ହଠାର୍ସ ଥଣ୍ଡା କରେଇ 
ଦିଏ ଏଣୁ ସୁଣଥରେ ସେଦ୍ର କାଚାରେ ନଆ ଧରବାର୍‌ ସୁସଯେ ଗ ଜଥାଏ। 
ଏଦବ ହେତୁରୁ ଅଗି ଶମ ବୋରଲକ୍ସ୍‌ ସାଧାରଣଚ୍ତଃ ସମସ୍ତେ ଘରେ ସରେ, 
ଅଫିସ ରେ, ଶିଲ୍ମରେ, ଏଭରକ ସ୍ତ୍ତ ଦୋକାନରେ ତଭ ଖଲନ୍ତି । ରୋଷେଇ 
ଘରେ ନଆଁୈ?ି ଗୋଝିଏ ଗ୍ରେହିଆ ତ୍ରଲଙ୍ଗରୁ ଜାଇ ହେବାବେଳେ 
ଲଭେଇ ଦେରେ ଷତ ଓ ସମପପ୍ୃ ନଷ୍ଟୁଗ୍ଧ ରଷା ମିଳେ । ଗ୍ଧନ୍ଧଣୀତାନେ 
ବଡ ସ୍ତକାରର ଶାଢ୍ରୀ (ଯାହ୍ାକ ଦହନ ସୋଗ୍ଯ), ମାକ୍ସି ଗୋଷ୍ଠାକ 
ପିଛନ୍ତ । ରୋଷେଇ ଘରେ କାମ ଆରମ୍ଭ କରବା ଗୂ୍ବଗ୍ର A୮୦୩ ବା 
ରୋଷେଇଶାଳର ଷୋଷ୍ାକ ଦେହ୍ରରେ ବଦ୍ଧ ଗ୍ଵେଷେଇ ଆରମ୍ଭ କରେ 
ସୁରକ୍ଷା ମିଲେ । ° 
(୬°) କଲ ସଫା କର୍ବା ଯନ୍ତ (Water Filter) : 

ଅଜିକାଲ ସରକାରଙ୍କ ଦ୍ରାଗ୍‌ ସହର ମାନଙ୍କରେ ଷାମୀୟ୍ଵ୍‌ ଜଳ 
ଯୋଗାଇ ଦଆସାଡ୍‌ଛୁ । ଚାହା ସାମୀ ବୋଲ୍‌ ଥୁଲେ ହୈ, ସେଥ୍ବରେ 
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ବଡ ରକମ୍ଭର ବାହ୍ଯ ଗଦାର୍ଥ ଅସୁଚୁ । ଚା ସାଙ୍ଗରେ ଜୀବାଣୁ ମଧ 
ଆସନ୍ତ । ଏଣୁ ଏସନ୍ତୁ ଆମ ପେ ଉଉଚରକୁ ଗଲେ ଆଗ୍ତମ ଅସୁସ୍ତ ଡୋଇ 
ଡ଼ । ଝାଡ଼ା, ବାନ୍ଧରେଗରେ ଅଡ୍‌ । | 

ଏଣୁ ଏହାର ଜରାକରଣ ଗାଇଁ ଅକ- 
କାଲି ter filter ସବୁ ମିଳଲଣି ! 
୧° ଲଃଚ ଜଲ ରଙଝତିବାଠାରୁ ଆରମ୍ଭ 
ହୋଇ ଗ୍ରେଃ ବଡ଼ ଫଲଃର 
ବଜାରରେ ମିଜୃଛୁ । ଏହା ଦୁଇଛଝି 
ସ୍ତଗରେ ବଉଭକ୍ତ । ଉତର ଭ୍ରଗରେ 
କଳଷ୍ତାଣି ସାଇତା ସାଏ । ତଳ 
ଦଗରେ ଛଳ ।ତାଣି ସଞ୍ଚଚ ଡୋଇ 
ରତେ । ତାକୁ ଆମେ ଜେଇ ପିଉ୍‌ । 
ଉର ଭ୍ରର ଭିତରେ ଗୋଝିଏ ଧଳା 
ବା ଧଳା ପାଖା ଗି ରଙ୍ଗର କାଣ୍ଡେଲ୍‌ 
ଝିଏ ଠିଆ ଅବସ୍ତାରେ ଥାଏ । ଏନ୍ଥ 
କାଣ୍ଡେଲ ଝି ହେଲ ଜଳ ସନ୍ତ୍ରର ମୂଳ 
କାରକ । ଏହା ଚୁନ ପଥର, 
ଗଷୋାସିଥତ୍ଭ ଭରମପାଙ୍ଗ ଜେ ଓ ପ୍।ଷ୍କୁରେ ଅଫ୍‌ ପାରସ୍‌ରେ ତଆସ। 
ଏସଦୁ ଗୁଣ୍ଡକର ଏଥୁରେ ସଥାଣିଦେଇ ଅଃ।ଦଳା ପରି କରାସାଏ । 
ଗ୍ରଞ୍ଚ ଦେହରେ କେଇ ଶୁଖେଇ ଦେଲେ ଏହା ହଦ୍ୋଇଯାଏ କାଣ୍ଡେଲ୍‌ । 
ଏବ କାଣ୍ଡେଲ ? ଛୁଭ୍ଵାଳ (୦୦୪୨) | କାରଣ ଚ୍‌ନଷଥର ସରୁବେଲେ 
ଛଭାଳ ଅଃ । ପୋଖସିଅମ୍‌ ସରମଭାଙ୍ଗ ଜେଃ (KMnO0,) ଗୁଣ୍ଡ 
ଏହା ସନ୍ଧତ ମିଶାଇବ ଦାରା ଏହା ଜୀବାଣୁ ମାନଙ୍କ ତାଲ ୍ଷତତକାରକ 
ଢୋଇଥାଏ ! ଏହା ସଂଷ୍ପଗଂରେ ଜୀବାଣୁ ଆସିଚଲେ ଏମ୍ଭାନେ ମରସାଂନ୍ତ । 
ଷ୍ଥାଷ୍ପର ୭ାରସ୍୍‌ର କାମହେଲା ସ୍ର୍ଧ ଗୁଣ୍ଡିକ୍ଲ ଜାରୁଡ଼ ଧର ରଖିକା 
ଓ ଏହା ମଧ ଚୁଦ୍ଵାଳ । ଏଣୁ ଫଲ୍‌ ୫ର ଉତର ଭ୍ରବରେ ଠିଆ ହୋଇ 
କାଣ୍ଡେଲ୍‌ ? ଭାଣି ଦ୍ତରେ ରହେ । ଏଡ଼ା ଦ୍ରାର୍‌ କଲକଣା ସରୁ ଧରେ 
ଧ୍ୂରେ ଚ୍ରିଦ୍ରଭଚରେ ଗରି କ୍ଯାଣ୍ଡେଲ ନଝି ଦେଇ ଚଳ ଭ୍ରଗକ୍ୁ 
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ପାଣି ବୋବ୍ରଯାଏ ଏବଂ ଖପା ଖୋଠା ହୋଇ ଚଳ ଭ୍ରଗକ୍ସ୍‌ ଗଡ଼େ । 
ଏଣୁ ତାଣି ପୁରଇ ରାତରେ ରଖିଲେ ସକାଳୁ ପିଇବା ପାଣି ଭଲେ 
ଜମାୋଇ ଥାଏ । 

ସେରେବେଳେ ଫିଲ୫ ରହିଏ ନଆ କର ଆଣିବ, ଥରେ ପାଣି 
ପୁରାଇ ତାକୁ ଭ୍ତଳ ଘାନ୍ଚରେ ସଞ୍ଚତ୍ଠ୍‌ ଢୋଇ ସାରଲ ଘରେ ଫୋପାଡ଼ 
ଦେଇ ବ୍ୟଚଦ୍ର'ର କଲେ କାଣ୍ରେଲ ଛୁଦ, ମଧ୍ଯରେ ରହ୍ରଥୁବା କୌଣସି 
ରଦାର୍ଥ ପାଣିର ତାଶ ର୍ଵ୍‌ତରେ ଠେଲହୋଇ ଛିଦ୍ର ଗୁଡ୍ତକୁ ସଫା କରଦଏ 
ଓ ଥରେ ଚୁଦ ଗୁଡ଼କ ସଫା ହେଲେ ଫିଲଃ ର ଭାଣି ନଗ୍ବପଦ । ପାଣିରେ 
ଘ୍ରସମାନ ବସ୍ତୁ (ମାଝି, କୁ ଗୁଣୁ (ଧଧmଧus) ଇଚଯାଦ୍‌) ଓ ଲ୍ଚଥବା 
ବହୁ ଜୀବାଣୁ ଥା”ନ୍ତ୍ । ଏପାଜେ ଫିଲ୍‌ ୫ର ଦ୍ରାଗ୍ତ ବାଃ ଜଗାଇ ଡ୍ର 
ଭାରେ ରବନ୍ଧଯା”ନ୍ତ୍ । ଫଲ ୫ରର ଉରରେ ଖାଡ୍ତରେ କଳ ଭ୍୍‌ଚରେ 
Zeଠline ପରି ଚରଳ ସୌଂ'ଗିକ ତଦାର୍ଥ ପକାଇଲେ କଳର ବ୍ୟାକ୍ଟେରିଆ 
ଓ ଜୀବାଣୁ ସରୁ କ୍ଷୟୁ ଡୋଇସା”ନ୍ତ । ଆଧନ୍ତକ ରେଗଷେଇ ସର୍ତ ମାଠିଆ 
କେଉଁ କାଳରୁ ଉ୍‌ଠିଗଲଣି । ମାଠିଆର ଦୃଶ୍ଯ ଉଠି ଯାଇ ଡେ 
ଫିଲଝ୍‌ର (ରଙ୍ଗ ବେରଙ୍ଗ)ର ସରୁ ରୋଷେଇ ସରେ ରବ୍ଧଲେଣି ! 
କିଏ tainles steଝରେ ଡିଆର୍‌ ଚ,କଏ ରଙ୍ଗ ବେରଙ୍ଗର ଅଲ 
ସ୍ତପିଲିଂନ୍‌ ଗର ଯୌଗିକ ବସ୍ତୁରେ ଡଆର | 


(୬୧) ମାଇଚନ୍ୋଚ୍ଟଡିଭ୍‌ କଲୁକିଙ୍ଗ ଓଭ୍ନ୍‌ (Microwave 

Cooking Oven) : 

ଆଧନକ ରୋଷେଇ ସରେ ଦଵଝିଥ୍ବବା ବେଜ୍ଞାନକ ବଷ ବର 
ଏହାନ୍ଦି ଏକ ପ୍ରଖ୍କ । ଆକିଯାଏ ସେଚେ ଗୁଡ଼ଏ ଉପକରଣ ବାହାର- 
ଲାଣି, ରା ଭ୍‌ତତର୍ର Microwave Cooking Oven ସବୁଠାରୁ 
ଉଚ୍ତଲଣ୍ । ଆମ ଦେଶକ୍କ୍‌ ଏହା ଏବେ ଆସିଚୁ । କନ୍ଧ ଷାଣ୍ଡାର୍ଯ 
ଦେଶରେ ଏର ଉ୍‌ କରଣ ବଡ଼ଦନ ଦେଲା ଗଲାଣି । ସର୍ତ ଉ୍‌ଗକର- 
ଣର କାମ ଦେଲା ସୁଇର୍‌ ଝିପିଲେ କ'ମମ ଆରମ୍ଭ ଦେଲ । ଏ ଉ୍‌ଷକରଣର 
ଵ୍ଦ କାମ ସେଇସ୍ଟା । ଏହାଭ୍‌ଭରେ ଥବା ମୁଖ୍ଯ ବଲ୍ନ ମତତଝି ଦେଲା, 
ମାଇନହୋଚରଙ୍ଗ ସ୍ତଭ୍ବବରେ ଗ୍ଵେଷ୍େଇ କରବା । ଆସ ଦେଖିବା କପର୍‌ ୨ 
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ଖର୍ବରେ ଠିଆ ହେବା । କନ୍ତୁସମୟ୍ଡ ପରେ ଦେହ ତାତ୍ତସିବ । 
ଏହାର କାରଣ ଦେଲ, ସ୍‌,ର୍ଯ୍ଯ କରଣରେ ଉତ୍ତପ୍ତ ଅଛୁ । ସ,ର୍ସଯ କରଣ 
ଗୋଝିଏ ପ୍ତକାର ବଦ୍ଯୁର୍ର ଚୁମ୍ଭଙ୍କପ୍ଵ ଭରଙ୍ଗ ଯାହାକୁ ଆମେ ଆଲୋକ 
ତରଙ୍ଗ ମଧ କଡ । ବଦ୍ଯୁଭୂ ଚମ୍ଭଙ୍କପ୍ବ ଭରଙ୍ଗର୍‌ ସରଧ ଭରଙ୍ଗ ଗୁଡ଼କର 
ଚାତବା ଗୁଣ ନଥାଏ । ଉଦାହରଣ ସ୍ଵରୁପ ରେଡ଼” ତରଙ୍ଗ (ଯାହାର 
ଭରଙ୍ଗ ଦେୟ ସୀମ୍ପା ୧୧ ସେ. ମି. ୦ ରୁ ୧୧ କୋହି ମିଃର ମଧରେ 
ଥାଏ) ଡ୍‌ଥିବା ଜାଗାରେ ବହୁ ସମ୍ଭ୍ତ ଧର ଠିଆ ଦେଲେ ବ ଆମ୍ଭର 
ଦେହ ଚାରେ ନାହିଁ । କନ୍ଧ ଆଗେ ଜାଣୁ କ ବଦୁଯୁଚ୍ୁ -ଚରଙ୍ଗର ବର୍ଷ୍ରାଳୀ 
(Electromagnetic Spectrum)ର ଅନ୍ତଭ କ୍ର ସରୁ ତରଙ୍ଗଙ୍କର 
ଚଳାଇବା ଗୁଣ ଜାନି । ଝକେବଲ ଦୃଶଂମାନ ବର୍ଷାଳୀ ଓ ଅବଲେନ୍ର 
(1nfered) ବର୍ାଳୀ ସ୍ରଗରେ ତଢାଇବା ଗୁଣ୍ଡ ବିଶେଷ ଥାଏ । 

ଝ ଦ୍ୁ“ର୍ ଚମ୍ଭଙ୍କପ୍ପ କରଣ ବହୁ ଭ ଅଂଶ ଅଛୁ । ସେଗୁଡ଼କ୍ସ 
ଆମେ ତରଙ୍ଗ ଦେ'ସଯରେ ସ୍ତକାଶିଭ କନ । କେବଳ ଦୂଗ୍ଯମାନ 
(Visible Radiation) ବିଲରଣ, ଅବଇଲେୋନଛୁଭ ବିକର୍ଏ Infra- 
red Radiation) 3 ମାଇଃଙଡାଭରଙଂ ବକଲିରଣ ( Microwave 
Radiation)କୁ ଆମେ ଭାଷୀସ୍ତ ବକିରଣ ( Thermal Radiation) 
ବୋଲ କହୁ । କାରଣ ବକୌଣସି ଉ୍ତସ୍ତ ବସ୍ଥ ମ୍ପ ଏହ୍ରଘର ଉରଙ୍ଗସୁକ୍ତ 
ବଵକରଣ ନଗଁତ ହୋଇଥାଏ । ଏହାର ସ୍ତକୃଷ୍ଣ ଉଦାହରଣ ସ୍‌ର୍ଯ୍ଯ 
ଅଟେ । ଚାନ୍ଦା ଏଥ ବୟସ୍ଧୁଥାନଙ୍କର ଥରବା ଅଣୁମାନଙ୍କର ଏଗ୫ 
ସେତ୍ତ୫ ଗତକୁ ଦୁଝାଯାଏ । ସେର୍ଚଜକ ସ୍ତଚଣ୍ଡି ବେଗରେ ଅଣୁଗୁଡ଼କ 
ଏସଚ୫ ସେଷ୫ ଗଜ ଶୀଲ ହେବେ, ସେତକ ପରମ୍ଭାଣର ଚାରଇମଭାନ୍ା 
ବସ୍ତୁରେ ଠକାଗିଭ ଡେବ । ଏନ୍ସ ସୀମା ବାହାରେ ଥିବା ଅନ୍ଯ ବ୍ରକରଣ 
ସରୁ ସଥା, ରେଡ଼ିଃ ବକରଣ, x-୮୫୨ ବିକିରଣ ଇଚ୍ଯଦ କୌଣସି 
ବସ୍ଥୁବର ସଡ଼ଗଲ ବସ୍ତୁରେ ଭାଉ ସର୍ଚ ଡୋଇଥାଏ । ଅର୍ଥାରୁ ଏଗର 
ବତକ ରଣର ୭ରଙ୍ଗ ସଦ ବସ୍ତ୍‌ଚ ର ଥ୍ଵବା ଅଣୁ ଗୁଡ଼କୁ ଏଭଃ ସେପଃ 
ଗଚ୍ତଶୀଳ କ ର୍ାଇବାରେ ସ୍ମ ଦୃଅନ୍ତ ନାହୁଁ । ଏଣୁ ଆଧନକ ମାଇନ 
ଭରଙ୍ଗ ଦ୍ରାଣ୍ବ ତ ରର୍ଵଲଭ ଚଲା ଏହ୍ର ଜୀତ ଉପର ଗରଗ୍ଟଳିର । ଏହ୍ସ 
ଚଳାଁର ମୁଖ୍ଯ ଅଂଶ ଗୁଡ଼କ ହେଲ 
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(କ) ଚାଃନେରୋଧକ ବସ୍ୁରେ,ଚିଆର ବାକ୍ସ, (ଖ) Magne- 
tron (a) Control Panel (ସପ) ସ୍ଟସ୍ତଂଗ୍ବଲିତ୍ତ turn table 
(¢) Double-locking safety switch (ଚ) Stop/Reset 
pad (e) Time of Day clock. (w) Variable power 


(କ) ଭାପ ନିରୋଧକ ବମ୍ପୃରେ ଭଆର୍‌ ବାକ୍ସ : 

ଏନ୍ଗ କାକ୍‌ସ ଭରେ ଖାଦ୍ୟ ରଗିବା ଜାଗା ଓ ଅନ୍ଯ ସନ୍ତ୍ରାଂଶ 
ଖଞ୍ଜୀଯାଇଥା ଏ । କଞ୍ଚା ଖାଦ୍ୟରେ ସବ୍ଧୁ ପ୍ରକାର ମସଲା ମିଶାଇ ରଖି 
ରନ୍ଧାଯାଇସ୍ଥାରେ । ବାହାରର ଖାଦ୍ୟର ଅବସ୍ଥା ଲକ୍ଷୟ କରବା ଗାଇଁ କାଚ 
ପରଦା ଲାଗ ଅଛୁ । 


(ଖ) ମାଗେ 8ନ : 


ଏନ୍ର ଯନ୍ତ୍ରାଂଶଝି ଚିର ମୁଖ୍ଯ ଅଂଶ । ଏଢ଼ୀ ସାହାସ୍ଯରେ 
ମାଇନ୍ୋ-ଚରଙ୍କ ବକରଣ ସୃ ଣ୍ଷି କରାସାଏ । ଏନ୍ସ ବକରଣ 
ଖାଦ୍ଯ ଡ୍‌ପରେ ଷଡ଼ରଲ, ଏଡାର ଭ୍ତଭ୍ବଦରେ ଖାଦ୍ଯ ଆୟେ ଆଗରେ 
ରାନ୍ଧ ହୋଇସାଏ । ମ୍ଯାଗ୍ଧେଃ,ନ ସାଢାସଯ୍ଯରେ ଅତ ଶକ୍ତଶାଳୀ 
ବିଦ୍ଧ୍ଯତକ୍ର ଦୋଳକ (High power electric oscillation) 
ସ୍ମ କରାଯାଇଥାଏ । ଏପ୍ତକାର ବିକରଣ ରାଡ଼ାରରେ ମଧ୍ଧ 
ବ୍ୟକହୃତ୍ତ ହୁଏ । 
(ଗ) Control Panel : 


ଏହା ସାଧୀର ଖରଃ Soft-touch control Panel 268 | 
ଝରେ ଏନ୍ସ ସୁଇରକ୍ ଚୁଲି ଦେଲେ ମ୍ଯାଗ୍ନେଷ୍ତନଂି ଗ୍ଵଲ୍ଲ୍‌ ଡ଼ଏ । ଏଣୁ 
ଆମେ ସନ୍ତ୍ରଝି ଗ୍ଵଲ୍୍‌ ହେମ୍ମ ବୋଲ ଜାଣିବା ପାଇଁ Beep-Beep ଶଦ୍ଦ 
ବାହାରେ । ଗୋ? ଏ ଆଦେଶ ସୁଇର୍‌ (Command switch) | 
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୫° ରଜ୍ଞନ କଥା 


(ଘ) ସ୍ୁସଂଚ୍ରାଳ୍୍ତ ଘ୍ୂର୍ଶ୍ତିନ ରୁଲ୍‌ (Automamic Turn 

Table) : 

ଆଡ ଭ୍‌ରଭରେ ଖାଦ୍ଯ ଥାଇ ଏହାକ୍ସ୍‌ ଏନ୍ତ ଷେରୁଲ୍‌ ଭ୍୍‌ଚରେ 
ରଖାଯାଏ । ର.୍ଧବା ଆଦେଶ ଦବା ମାନେ ଏନ୍ସ ସୁର୍୍ତିନ ଵେରୁଲଵି 
ଧରଗଵରେ ବାମ୍ବଗ୍ଧ ଡାହାଣକୁ ବା ଡାହାଣରୁ ବାମକୁ ରୁଲେ । ଏଣୁ 
ଖାଦ୍ୟ ଉ୍‌ତ୍ତରେ ସମ୍ଭାନ ଭ୍ବବରେ ମାଇନନ୍ତୋବ୍ଦଳରଣ ପଡ଼ ଖାଦ୍ୟର ସରୁ 
ଅଂଶକୁ ଗିଝାଂ¦। ଆଗୁଆ ରଛା ଖାଦ୍ଯ ମଧ ଏନ୍ସ ଶେଦୁଲ୍‌ରେ ରତି 
ଗରମ କର୍ବାପାଇଥାଏ । 


(gଂ) Double-Jocking Safety switch : 


ମାଇତନ୍ତା-ରରଙ୍କ ଚଲାଝି ରଵଲବା ଅର୍ଥ ଏନ୍ସ ନଗଦ ସୁଇଚ୍‌? 
ଖୋଲା ରହ୍ଗବ (ବା ୯ନ-ହେବ) ଏଛ ସୁଇଚ ୫ ସରୁ ସ୍ତ୍ର ସୁରକ୍ଷତ 
ରହେ ବା ଜ ରହେ ତାହା ନୃ ମ୍ଭଣ କରେ । ଏ ସୁଇଚ ଝି ଅନ୍‌ ଢେବା 
ଅର୍ଥ ସଦ୍ଧ ଯନ୍ତ୍ରାଂଶ ସୁର୍‌କ୍ଷତ । ସନ୍ଦ କୌଣସି ସନ୍ତ୍ରାଂଣଶ ଖରା ଥାଏ, 
ଭେବେ ଏହ୍ର ସୁଇଚ ?ି ଆଖେ ଆଗ୍ତେ ବହ୍‌ ହେବ (ବା ଠ୦-ଢେବ) । 
ବାକ୍ସର କାର ଦୁଅ'ର ଖୋଲ୍ଲ ସଦ୍ଦ ରନ୍ରଯାଏ, ତେବେ ଏନ୍ସ ସୁଇଚ? 
ଥାଷେ ଆଷେ ££ ଢେବ । 


(©) Stop Reset Pad 


ଧର, କୈଣସି ସମୟରେ ଦରକାର ଅଡ଼ଲ୍ନ ଝ, ଉପରେ ଥବା 
ଗାଦ୍ଯରେ ଲୁଣ କେଇବାକ୍ୁ ଭ୍ଵଲସାଇଚ୍ର । ଭେବେ ଏନ୍ତ ସୁଇଚ୍‌ ଦାରା 
ବନ୍ଦ କରିଡ଼େବ ଏବଂ ଲୁଣ କେଇ ସାର ଆଉଥରେ ଗଲ୍‌ କର 
ଡେବ । ଏଣୁ ବ୍ଯବହାରକାରଣୀ କେବେ ଅସୁବଧାରେ ପଡ଼ବେନ । 


(@) Time of day clook : 
ଚକେଉ୍୍‌ ସମପ୍ତ୍ରେ ଅର୍ଥାର୍ୁ ୯ ୨.୬୭ ସଣ୍ଟାରେର ରାଦ୍ଧଦା ଆର୍ଭ 


ଢେଲା । ଅତୁ ଠଠntrol Panel switch ?ି ଗଲଲ । 
୧ ୨:୩୧ ଘ୍ରଣ୍ଟାରେ ମାଇଚନ୍ତୋା-ଭରଙ୍କ ବକର୍‌ଣ ଖାଦ୍ଯ ଡଉ୍‌ପରେ ତଡ଼ବା 
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ରୋଷେଇ ଘରେ ବରଞ୍ରବ ୫୧୍‌ 


ବନ୍ଦ୍‌ ଦେବା ପାଇଁ ଆଦେଶ ଦଆସାଇଛୁି । ଠିକ୍‌ ଝ୨ଂ୩୧ ସଣ୍ଟାରେ 
ଆଦେଶାନ୍ଜ୍‌ସାସ୍ତୀ ରନ୍ଧା ବନ୍‌ ରନ୍ରବ । ଏବଂ ୧୨୩୧ ଡ଼କଶାଲ୍‌ 
ସଂଖ୍ୟାରେ ଲଖିଚ ରହବ । ଏହା ଗୋଝହିଏ Timer Switch 
ମଧ୍ଯ ଅଃ । 


(କ) Variable Power © 


କେଉ୍୍‌ ଖାଦ୍ଯ ପାରି କେଚତେ ପରମ୍ଭାଣର ଉ୍‌ତ୍ଵ୍‌୍ତ ଦରକାର, 
ଚାଡ୍ାକୁ ନପ୍ଟନ୍ତ୍ରଣ କରିବା ପାଇଁ ଏବ ସୁ୍ପ୍ତନ ଯnଠbଝି ଦରକାରରେ 
ଆସେ । ଅଥ୍ର ଡ୍ାଲିଂ ପାଇଁ ସେକ ପରମ୍ମାଣର୍‌ ତାଗ ଦରକାର, 
ମଂାସ ରାଲି ଚାଂ”ଠାର୍ୁ ଅଧକ ପରମାରରେ ଉତ୍ତ୍‌ ଦରକାର । ଅଆ 
ମାଇନେ।-ଭରଙ୍ଗ କନର ରଶି | ଗୂଢ (Microwave ray beam ର 
ଝଦ୍ଵଚା tensity ) ଉରରେ ଢାରର୍‌ ମାନା ନର୍ଭର କରେ । ଏହାକୁ 
ନଅ ସ୍ତକାର ସ୍ରର୍ଧଭାରେ ରଖାଯାଇ ପାରଲ୍ଭ ଭଳି knଠକ୍ୁ ମୋଡ଼ 
Set କରାସାଇଥାଏ | 


ସଥା- (କ) ପୂରା ଖରୁଚା (ସବାଧକ ଉ୍ଞ୍ଷ) 100% 
(ଶ) ଗରମ କରବା ତାଇଁ ଝର୍ରଚ୍ତା ( warm) 10% 


ଷର୍‌ାଷାରୁ ଜଣାଯାଏ, ଏ ପରତରେ ରାନ୍ଧଲେ ଖାଦ୍ୟରେ ଥବା 
ସ୍ତୋଝିନ୍‌ ଭଖାମିନ୍‌ ଓ ଅନ୍ଯ ଖଦ୍ଯସାର ସନ୍ଧୁ ଅଗରପ୍ତ ନହୋଇ 
ସଞ୍ଚଭ୍ତ ରହେ । ଅନ୍ୟ ପ୍ତକାରରେ ରାନ୍ଧବୀରେ ସ୍ଵାଦ ମଧ୍ଯ ହରାଇ ଥାଏ । 
କନ୍ଧ ଏଥ୍ବରେ ସ୍ପାଦୁ ଅଭରବର୍ଵିଭ ରହେ । ଏନ୍ସ ଚଲାରେ ରଛାଖାଦ୍ଯକ୍ 
ଜ୍‌ଷୁମ କରାଯାଇ ଥାଏ, ସେକାସାଇ ତାରେ, ଷୋଡ଼ାସାଇ ଷାରେ, 
ଭଜାଯାଇ ପାରେ (ଏବଛୁ ୫ନୋଝିକ୍ୁ ୮୦45ing କହନ୍ତି ।) ଭର୍‌ଳ 
ଅଦାଥକ୍ୁ ଫୁଃ।ଇ ଦେଇଡ଼ଏ (melting) । ଅଥ୍ଯାର୍ୁ ଏ ସ୍ତକାର 
ଚଲାରେ ସକ ସ୍ତକାର କିନଷ୍ ରନାଯାଇ ଥାଏ । ଏହା ବଦ୍ଯୁର୍ର 
ସରବରାହ ବ୍ୟବୟ୍ଥା (200 ୪, 50 Hz)ରେ ଅତ ସହଜରେ ଗ୍ଟଲେ । 


x ଏ ଏ 
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୫୨ ବଞ୍ଞନ କଥୀ 


ମୋ ଶୁଡ଼ୀ-ଆମ ବେଳେ କାନି ଏଚେ କଥା ଥୁଲା ? ଦିଖଣ୍ଡ 
କଂସାବ୍ରାସନ, ଦଂଗୃରଖଣ୍ଡ ପିତଳ ବାସନ ହେରେ ଗଲ, ଏଇଥିରେ ଚ 
ଅମ ଜୀବନ ସରଲ୍ଭ । ନ,ଆ ଜ,ଆ ଯୁଗକୁ କେଚେ ସ୍ରକାର ନ,୍‌ଆ କଥା 


ଏଢଲବେଳେ ବାଡ଼ରେ ଗୀଡ଼ର୍‌ ହର୍ପ୍ତ । ଝରକା ବାଃ 
ବେଖିଲ । ଶାଶୁ ଓ ଶାଳୀମ୍ଭାନେ ଆସିଚ୍ଥନ୍ତ । ବାଡାସର ଭାଗେ ଇଆସି 
ଲାଣି । ଚେଣ୍ଡ ଭୁଝାରୁଝି କରେ, କେତେଦୂର ସରୁ ଆଗେଇଛୁ ଓ ବାକ 
ଆଉ୍‌ କ”ଣ କରବାକ୍ୁ ହେବ ଇଚ୍ଯାଦ୍ଦ ଇଚ୍ଯା୍ଦ । ରବ ସମସ୍ତଙ୍କୁ ଦେଗି 
ର୍‌? ପାରି ବସେଇ ଦେଲଣି । 


— OO — 
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